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Kuvendi i Republikés sé Kosovés,

Né mbéshtetje té nenit 65 (1) té Kushtetutés sé
Republikés sé Kosovés,

Miraton:

LIGJ PER PIJET E FORTA
ALKOOLIKE

KREU I
DISPOZITAT E PERGJITHSHME

Neni 1
Qéllimi

1. Me Kkéteé ligj pércaktohen rregullat pér:

1.1. pérshkrimin, prezantimin dhe etiketimin e
pijeve té forta alkoolike si dhe mbrojtjen e
treguesve gjeografiké té pijeve té forta
alkoolike;

1.2. alkoolit etilik dhe distilatet e pérdorura né
prodhimin e pijeve alkoolike, dhe

1.3. pérdorimin e emrave ligjoré té pijeve té
forta alkoolike né prezantimin dhe etiketimin e
produkteve ushgimore gé nuk jané pije té forta
alkoolike.

The Assembly of the Republic of Kosovo,

In support of Article 65 (1) of the Constitution of the
Republic of Kosovo,

Approves:

LAW ON SPIRITDRINKS

CHAPTER |
GENERAL PROVISIONS

Article 1
Purpose

1. With this law is regulated the following:

1.1 description, presentation and labeling of
spirit drinks as well as the protection of
geographical indications of spirit drinks.

1.2. ethyl alcohol and distillates used in the
manufacture of alcoholic beverages, and

1.3. the use of legal names of spirit drinks in the
presentation and labeling of food products that
are not spirit drinks.

Skupstina Republike Kosovo,

Na osnovu Clana 65 (1) Ustava Republike Kosova,

Usvaja:

ZAKONA O JAKIM ALKOHOLNIM PICIMA

POGLAVLJE I
OPSTE ODREDBE

Clan 1
Svrha

1. Ovim zakonom odreduju se pravila za:

1.1. opis, prezentacija 1 oznacavanje Zestokih pica,
kao 1 zaStita geografskih oznaka jakih alkoholnih
pica;

1.2. etilni alkohol 1 koriSteni destilati u proizvodnji
alkoholnih pica, 1

1.3. upotreba pravnih naziva jakih alkoholnih pica
u prezentaciji 1 oznacavanju prehrambenih
proizvoda koja nisu jaka alkoholna pica.




2. Ky ligj do té zbatohet né produktet e pércaktuara
né paragrafin 1 té kétij neni gé ndodhen né tregun e
Kosovés apo jané té prodhuara né té ose jashté saj
e gé jané té destinuara pér tregun e brendshém, pér
eksport dhe import.

3. Ky ligj éshté pjesérisht né pérputhje me
Rregulloren (BE) Nr. 2019/787 té Késhillit dhe
Parlamentit Evropian pér definimin, pérshkrimin,
prezantimin  dhe etiketimin e pijeve té forta
alkoolike, pérdorimin e emrave té pijeve té forta
alkoolike né prezantim, dhe etiketim té
prodhimeve tjera ushgimore, mbrojtjen pijeve té
forta alkoolike, mbrojtjen e treguesve gjeografiké
pér pijet e forta alkoolike, pérdorimin e alkoolit
etilik dhe destilatit me origjiné bujgésore né pijet
alkoolike dhe gé shfugizon Rregulloren (KE) Nr.
110/2008; Rregulloren e deleguar té Komisionit
(BE) Nr. 2021/1235 e Majit 2021 gé plotéson
Rregulloren (BE) Nr. 2019/787 té Parlamentit
Evropian dhe té Késhillit me rregulla né lidhje me
aplikimet pér regjistrimin e treguesve gjeografiké
té pijeve té forta alkoolike, ndryshimet né
specifikimet e produktit, anulimin e regjistrimit dhe
regjistrin.
Neni 2
Fushéveprimi

Dispozitat e kétij ligji jané té detyrueshme pér té
gjitha institucionet dhe njésité pérkatése té tyre si

2. This law shall apply to the products defined in
paragraph 1 of this article that are located in the
market of Kosovo or are produced in it or abroad
and that are intended for the domestic market, for
export and import.

3. This law is partly in accordance with Regulation
(EU) No. 2019/787 of the Council and the European
Parliament on the definition, description,
presentation and labeling of spirit drinks, the use of
names of spirit drinks in the presentation, and
labeling of other food products, protection of spirit
drinks, protection of geographical indications for
spirit drinks, the use of ethyl alcohol and distillate
of agricultural origin in alcoholic beverages and
repealing Regulation (EC) No. 110/2008;
Commission Delegated Regulation (EU) No
2021/1235 of May 2021 supplementing Regulation
(EU) No. 2019/787 of the European Parliament and
of the Council with rules relating to applications for
registration of geographical indications of spirits,
changes in product specifications, cancellation of
registration and register.

Article 2
Scope

Provisions of this law are binding to all institutions
and their respsective units as well as all persons

2. Ovaj zakon e se sprovesti na proizvode odredene u
stavu 1. ovog ¢lana koji se nalaze na trzistu Kosova ili
se proizvodene na njemu ili van nje i koji su
namenjeni za domace trziste, za izvoz i uvoz.

3. Ovaj zakon je delimi¢no u skladu sa Uredbom (EU)
br. 201 9/787 Saveta i Evropskog parlamenta o
definisanju, opisu, predstavljanju i oznacavanju jakih
alkoholnih pic¢a, upotrebi naziva alkoholnih pic¢a u
prezentaciji 1 oznacavanju drugih prehrambenih
proizvoda, zastiti alkoholnih pica, zastiti geografskih
oznaka za jaka alkoholna pi¢a, upotrebu etilnog
alkohola i destilata poljoprivrednog porekla u
alkoholnim pi¢ima 1 koji ukida Uredbu (EZ) br.
110/2008; Delegiranu uredbu Komisije (EU) br
2021/1235 od maja 2021 koju dopunjuje Uredbu
(EU) br. 2019/787 Evropskog parlamenta i Saveta sa
pravilima u vezi sa prijavama za registraciju
geografskih oznaka jalih alkoholnih pi¢a, promenama
u specifikacijama proizvoda, poniStavanje registracije
I registar.

Clan 2
Oblast delovanja

Odredbe ovog zakona su obavezne za sve institucije i
njihove odgovarajuce jedinice, kao i za sva lica koja
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dhe té gjithé personat gé marrin pjesé né prodhimin,
pérpunimin, tregtimin, pérshkrimin, mbikéqyrjen,
inspektimin dhe etiketimin e pijeve té forta
alkoolike gjaté prezantimit dhe shénimit té
ushgimit né pérdorimin e alkoolit etilik dhe
destilatit me origjiné nga produktet bujgésore.

Neni 3
Pérkufizimet

1. Shprehjet e pérdorura né kété ligj kané kéto
kuptime:

1.1. Pijet e forta alkoolike jané pije alkoolike gé
plotésojné kérkesat si né vijim:

1.1.1. jané té dedikuara pér konsum njerézor;
1.1.2. kané veti té veganta organoleptike;

1.1.3. kané fortési alkoolike minimale prej
15% vol., me pérjashtim té pijeve té forta
alkoolike gé plotésojné kérkesat e kategorisé
39 té Shtojcés 1 té kétij Ligji.

1.2  Jané té prodhuara ose duke pérdorur
drejtpérdrejt, vetém ose né kombinim, njé nga
metodat si né vijim:

involved in the production, processing, trading,
description, supervision, inspection and labeling of
spirit drinks during the presentation and labeling the
food used in producing ethyl alcohol and distilates
of with agricultural products origins.

Article 3
Definitions

1. The following terms used in this law shall have
the meanings set forth bellow:

1.1. Spirit drinks are alcoholic beverages that
meet criteria as follow:

1.1.1. dedicated to human consumption;

1.1.2. possess
qualities;

particular  organopleptic

1.1.3. have alcoholic strength of 15% vol,
expect spirit drinks that meet the demands of
the category 39 of the Annex 1 of this Law.

1.2 produced or using directly only or in
combination one of the following methods:

se bave proizvodnjom, preradom, marketingom,
opisom, nadzorom, pregledom i oznacavanje jakih
alkoholnih pi¢a tokom prezentacije i oznaCavanja
hrane u upotrebi etilnog alkohola i destilata poreklom
iz poljoprivrednih proizvoda.

Clan 3
Definicije

1. lzrazi upotrebljeni u ovom zakonu imaju sledece
znacenje:

1.1. Jaka alkoholna pic¢a su alkoholna pic¢a koja
ispunjavaju zahteve u nastavku:

1.1.1. namenjena su za ishranu ljudi;

1.1.2. imaju posebna organolepticka svojstva;
1.1.3. imaju minimalni alkoholni sadrzaj od
15 % vol., sa izuzetkom jakih alkoholnih pica
koja ispunjavaju uslove iz kategorije 39

Aneksa 1 ovog zakona.

1.2 Proizvedene ili koriste¢i direktno, samostalno
ili u kombinaciji, jednom od metoda kako sledi:




1.2.1. distilimi i produkteve té fermentuara,
me shtimin ose jo té aromave ose produkteve
ushgimore té aromatizuara,;

1.2.2. Macerimin ose pérpunimin e
ngjajshém té léndéve bimore né alkoolin
etilik me origjiné bujgésore, destilateve me
origjiné bujgésore ose pijeve té forta
alkoolike, ose njé kombinim i tyre;

1.2.3. shtimin, individualisht ose té
kombiniuar i alkoolit etilik me origjiné
bujgésore, me distilatet me prejardhje dhe
origjiné bujgésore ose pijeve té forta
alkoolike nga sa vijon:

1.2.3.1. aromatizuesit, ngjyrosésit,
émbélsuesit, dhe pérbérésit e tjeré
té prodhimeve bujgésore dhe
ushgimore té pérdorura né pérputhje
me kété Ligj,

1.2.4. shtimin, vetém ose né kombinim, pijen
e forté alkoolike si né vijim:

1.2.4.1. Pijeve tjera té forta alkoolike;

1.2.4.2. Alkool etilik me origjiné bujgésore;

1.2.1. distillation, with or without added
flavourings or flavouring foodstuffs, of
fermented products,

1.2.2. the maceration or similar processing
of plant materials in ethyl alcohol of
agricultural origin, distillates of agricultural
origin or spirit drinks or a combination
thereof,

1.2.3. the addition, individually or in
combination, to ethyl alcohol of agricultural
origin, distillates of agricultural origin or
spirit drinks of any of the following:

1.2.3.1. flavourings, colours and
sweetening products and other
authorised ingredients of the
agricultural products, foodstuffs, in
accordance with this Law,

1.2.4. by adding, individually or in combination,
to it any of the following:

1.2.4.1. other spirit drinks;

1.2.4.2. ethyl alcohol of agricultural origin

1.2.1. destilacija fermentisanih proizvoda, sa
ili bez dodavanja mirisa-aroma il
aromatizovanih prehrambenih proizvoda;

1.2.2. MeSanje ili slicna prerada biljnih
supstanci u etil alkohol poljoprivrednog
porekla, destilate poljoprivrednog porekla ili
jaka alkoholna pica, ili njithovu kombinaciju;

1.2.3. dodavanje, pojedinacno ili u
kombinaciji, etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla, destilata
poljoprivrednog porekla ili jakih alkoholnih
pica, kako sledi:

1.2.3.1. arome, boje, zasladivaci i
drugi sastojci poljoprivrednih i
prehrambenih proizvoda koristene u
skladu sa ovim zakonom,

1.2.4. dodavanje, samostalno ili u kombinaciji,
jaku alkoholno pice kako sledi:
1.2.4.1. Druga jakih alkoholnih pica;

1.2.4.2. Etil alkohol poljoprivrednog
porekla;




1.2.4.3. Destilat me origjiné bujgésore, dhe
1.2.4.4. Prodhime tjera ushgimore.

1.3. TD - nénkupton tarifat doganore kodi 2203,
2204, 2205, 2206 dhe 2207 té cilat nuk
konsiderohen pije té forta alkoolike;

1.4. Né& prodhimin e pijeve té forta alkoolike
uji i shtuar mund té distilohet, demineralizohet,
pasrtrohet ose zbutet;

1.5. kualiteti i atij uji &shté i destinuar pér
pérdorim njerzor;

1.6. Fortésia e pijeve té forta alkoolike pas
shtimit té ujit edhe né vazhdim é&shté né pajtim
me fortésiné minimale alkoolike nga nén
paragarfi 1.2.3. e kétij neni ose kategoriné
pérkatése té pijeve té forta alkoolike nga
Shtojca | e kétij Ligji.

1.7. Emri Ligjor” nénkupton emrin me t€ cilin
pija e forté alkoolike vendoset né treg;

1.8."Termi i pérbéré" né kuadrin e prezantimit
dhe etiketimit té njé pije alkoolike, njé
kombinim té emrit ligjor né njé kategori té
pijeve té forta alkoolike té pércaktuara né

1.2.4.3. distillates of agricultural origin
and

1.2.4.4. other foodstuffs;

1.3. TD - means customs tariffs codes 2203,
2204, 2205, 2206 and 2207 which are not
considered spirit drinks;

1.4. In production of spirit drinks the added
water may be distilled, demineralised, permuted
or softened,

1.5. the quality of that water is intended for
human consumption;

1.6. The alcoholic strength of the spirit drink,
after the addition of the water, still complies with
the minimum alcoholic strength by volume
provided for in paragraph 1.2. 3 of this Article or
under the relevant category of spirit drinks as set
out in Annex | of this Law.

1.7. ‘legal name’ means the name under which a
spirit drink is placed on the market;

1.8. ‘compound term’ means, in relation to the
description, presentation and labelling of an
alcoholic beverage, the combination of either a
legal name provided for in the categories of spirit

1.2.4.3. Destilati poljoprivrednog
porekla, i

1.2.4.4. Ostali prehrambeni proizvodi.

1.3. TD - podrazumeva carinske tarife Sifre-kod
2203, 2204, 2205, 2206 i 2207 koje se ne smatraju
jakim alkoholnim pi¢ima;

1.4. U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a dodata
voda moze biti destilovana, demineralizovana,
precis¢ena ili omeksana;

1.5. kvalitet te vode je namenjen za ljudsku
upotrebu;

1.6. Jacina jakih alkoholnih pi¢a nakon dodavanja
vode i u nastavku je u skladu sa minimalnom
jacinom alkohola iz pod stavom 1.2.3. ovog ¢lana
ili relevantne kategorije jakih alkoholnih pica iz
Aneksa | ovog zakona.

1.7. ,,Pravni naziv* podrazumeva naziv pod kojim
se jako alkoholno pice stavlja na trziste;

1.8. ,SloZeni izraz*“ u okviru prezentacije i
oznacavanja alkoholnog pi¢a, kombinacija
pravnog naziva u kategoriji jakih alkoholnih pica
odredenih u Aneksu I ovog zakona ili geografske
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Shtojcén | té Kkétij Ligji ose njé tregues
gjeografik té njé pije alkoolike té forté nga i cili
rrjedh ose e ka origjinén alkooli i produkti final
me njé ose mé shumé nga sa vijon:

1.8.1.  Emértimin e njé ose mé shumé
produkteve ushgimore, pérvec pijeve
alkoolike dhe prodhimeve ushgimore té
cilat pérdoren pér prodhimin e asaj pije té
forté alkoolike né pajtim me Shtojcén 1 té
kétij Ligji ose mbiemrat gé rrjedhin nga
ata emra;

1.8.2. Termi ,liker ose , krem

1.8.3. "Aludimet" nénkupton njé
referencé té drejtpérdrejté ose té térthorté
pér njé ose mé shumé emra ligjoré nga
kategorité e pijeve té fora alkoolike té
pércaktuara né Shtojcén | té kétij Ligji ose
né indikacionet gjeografike té pijeve té
fora alkoolike, pérveg referencave né fjalé
té pérbéra ose listat e pérbérésve, si¢
pércaktohen né Nenin 13, paragrafét (2),
(3) dhe (4), para pérshkrimit, prezantimit
dhe etiketimit;

1.8.4. Prodhimin ushgimor gé nuk éshté
pije e forté alkoolike;

drinks set out in Annex | of this Law or the
geographical indication for a spirit drink, from
which all the alcohol of the final product
originates, with one or more of the following:

1.8.1. the name of one or more foodstuffs
other than an alcoholic beverage and other
than foodstuffs used for the production of that
spirit drink in accordance with Annex | of this
Law, or adjectives deriving from those
names;

1.8.2. the term ‘liqueur’ or ‘cream’;

1.8.3. “‘allusion’ means the direct or
indirect reference to one or more legal names
provided for in the categories of spirit drinks
set out in Annex | of this Law or to one or
more geographical indications for spirit
drinks, other than a reference in a compound
term or in a list of ingredients as referred to in
Article 13, paragraphs (2), (3) and (4), in the
description, presentation or labelling of:

1.8.4. afoodstuff other than a spirit drink,

oznake jakog alkoholnog pica iz kog proizlazi ili
ima poreklo alkohola krajnjeg proizvoda s jednim
ili viSe od kako sledi:

1.8.1. Naziv jednog ili viSe prehrambenih
proizvoda, osim  alkoholnih  pi¢a i1
prehrambenih proizvoda koji se koriste za
proizvodnju tog jakog alkoholnog pica u
skladu sa Aneksom 1 ovog zakona ili prideva-
prezimena koji proizlaze iz tih naziva;

1.8.2. Izraz-term , liker* ili ,,krem*

1.8.3. ,,Navodi“ podrazumeva direktno ili
indirektno upuéivanje-referencu na jedan ili
viSe pravnih naziva od kategorija alkoholnih
pi¢a odredenih u Aneksu I ovog zakona ili na
geografske oznake alkoholnih pica, osim
pozivanja na sloZene reci ili spiskove
sastojaka, kako se odreduju u ¢lanu 13, stavovi
(2, (3 i (4), pre opisa, prezentacije i
oznacavanja;

1.8.4. Proizvodnja hrane koja nije jako
alkoholno pice;




1.8.5. Pijen e forté alkoolike e cila i
pérmbush kérkesat nga kategorija 33 deri
40 té Shtojcés | té kétij ligji.

1.9. "Treguesi gjeografik” nénkupton njé
shenjé gé identifikon pijet e forta alkoolike si
njé pije me origjiné nga territori i njé shteti,
rajoni ose lokaliteti né até territor shtetéror nése
cilésia, reputacioni ose karakteristika té tjera té
asaj pije té forté alkoolike mund t'i atribuohet
kryesisht origjinés sé saj gjeografike;

1.10.“Specifikimi i produktit “nénkupton
dokumentacionin gé shogéron kérkesén pér
mbrojtjen e njé treguesi gjeografik né té cilin
theksohen specifikimet gé duhet té pérmbushé
pija e forté alkoolike dhe e cila pércaktohen me
Ligjin pérkatés pér Treguesit Gjeografiké dhe
Emeértimet e Origjinés;

1.11. "Grupi" nénkupton c¢do shogaté, cilado
gofté forma e saj ligjore, e pérbéré kryesisht nga
prodhues ose pérpunues té llojeve té caktuar té
pijeve alkoolike;

1.12. “Emri gjenerik "nénkupton emrin e pijeve
té forta alkoolike i cili, edhe pse lidhet me
vendin ose rajonin né té cilin ndodhet pija
alkoolike e prodhuar fillimisht ose e vendosur

1.8.5. a spirit drink that complies with the
requirements of categories 33 to 40 of
Annex | of this Law;

1.9. ‘Geographical  indication’ means an
indication which identifies a spirit drink as
originating in the territory of a country, or a
region or locality in that territory, where a given
quality, reputation or other characteristic of that
spirit drink is essentially attributable to its
geographical origin;

1.10. ‘product specification’ means a file
attached to the application for the protection of a
geographical indication, in  which the
specifications with which the spirit drink has to
comply are set out by the appropriate Law on
Geographical Indicators and Names of Origin;

1.11. ‘group’ means any association, irrespective
of its legal form, that is mainly composed of
producers or processors working with the spirit
drinks concerned;

1.12. ‘generic name’ means a name of a spirit
drink that has become generic and that, although
it relates to the place or the region where the
spirit drink was originally produced or marketed,
has become the common name of that spirit
drink;

1.8.5. Jako alkoholno pi¢e koja ispunjavaja
zahteve iz kategorije 33 do 40 Aneksa | ovog
zakona.

1.9. ,,Geografska oznaka*“ podrazumeva oznaku
koja oznacava jako alkoholno pic¢e kao pice
poreklom sa teritorije jedne drzave, regiona ili
lokaliteta na teritoriji te drzave ako je kvalitet,
ugled ili druge karakteristike tog alkoholnog pica
mogu pripisati uglavhom njegovom geografskom
poreklu;

1.10. ,,Specifikacija proizvoda® podrazumeva
dokumentaciju koja prati zahtev za zaStitu
geografske oznake u kojoj specifikacije treba da
zadovolje jako alkoholno pice i koje su definisane
Relevantni Zakon o geografskim oznakama i
imenovanjima porekla;

1.11.,,Grupa” podrazumeva svako udruzenje, bez
obzira na pravni oblik, koje se sastoji prvenstveno
od proizvodaca ili preradivaa odredenih vrsta
alkoholnih pica;

1.12. ,,Generalni-psti naziv* podrazumeva naziv
jakog alkoholnog pic¢a koji, iako povezano sa
zemljom ili regionom u kome se alkoholno pice
prvobitno proizvodi ili stavlja na trziSte, postalo
uobicajen naziv za jaka alkoholna pica;




né treg éshté béré njé emér i zakonshém pér pijet
e forta alkoolike;

1.13. “Fusha e Pamjes” nénkupton té gjitha
sipérfaget e njé paketimi gé mund té lexohen
nga njé piké e shikimit.

1.14. "Té pérzihesh™ nénkupton kombinimin e
njé pije té forté alkoolike gé i pérket kategorisé
sé pijeve té forta alkoolike té pércaktuara né
Shtojcén | té Kkétij Ligji ose me origjiné
gjeografike me njé ose mé shumé nga sa vijon:

1.14.1.  me pije tjera té forta alkoolike
té cilat nuk i1 pérkasin kategorisé sé njéjté
nga Shtojca | e kétij Ligji;

1.14.2.  destilatet me origjiné bujgésore;
1.14.3. alkoolin etilik me origjiné
bujgésore;

1.14.4. pérzierje” nénkupton njé pije

té forté alkoolike e cila i éshté nénshtruar
pérzierjes.

1.15. ,Kupazhimi‘ nénkupton bashkimin e dy
apo mé shumé pijeve té forta alkoolike té sé
njéjtés kategori gé jané té dallueshme vetém nga
ndryshime té vogla né pérbérje pér shkak té njé

1.13. “Visual field” means all areas of a packing
that may be read by a point of view;

1.14. ‘to mix’ means to combine a spirit drink
that either belongs to a category of spirit drinks
set out in Annex | of this Law of to a
geographical indication with one or more of the
following:

1.14.1. other spirit drinks which do not
belong to the same category set out in
Annex | of this Law;

1.14.2. distillates of agricultural origin;

1.14.3. ethyl alcohol of agricultural origin;

1.14.4. ‘mixture’ means a spirit drink that
has undergone mixing;

1.15. ‘to blend’ means to combine two or more
spirit drinks of the same category that are
distinguishable only by minor differences in
composition due to one or more of the following

1.13. ,,Vidno polje* podrazumeva sve povrsine
paketa koje se mogu Citati sa jedne tacke gledista.

1.14. ,MeSanje” podrazumeva kombinaciju jakog
alkoholnog pica koja pripada kategoriji jakih
alkoholnih pi¢a definisanith u Aneksu I ovog
zakona ili geografskog porekla sa jednim ili vise
od sledeceg:

1.14.1. sa drugim jakim alkoholnim
pi¢ima koja ne pripadaju istoj kategoriji iz
Aneksa | ovog zakona;

1.14.2. destilati poljoprivrednog porekla;

1.14.3. etil alkohol

porekla;

poljoprivrednog

1.14.4. ,MeSavina®“ podrazumeva jako
alkoholno pice koje je podvrgnuto smesi.

1.15. ,,Spajanje“ podrazumeva kombinaciju dva
ili viSe jakih alkoholnih pica iste kategorije koja
se razlikuju samo po malim promenama u sastavu
usled jednog ili vise sledecih faktora:
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0se mé shumé faktoréve si né vijim:
1.15.1. ményrés sé prodhimit;

1.15.2. pérdorimin e
ndryshme pér destilim;

pajisjeve té

1.15.3. koha e maturimit ose

vjetérsimit;

1.15.4. Origjina e zonés gjeografike té
prodhimit ashtu gé pija e forté alkoolike
e prodhuar i takon kategorisé sé njéjté si
pije e forté alkoolike burimore para
kupazhimit;

1.15.5. , Kupazhé*“ nénkupton pijen e
forté alkoolike e cila i éshté nénshtruar
kupazhimit.

1.16.,,Pérshkrimi” nénkupton shprehjet e
pérdorur pér etiketimin dhe prezantimin né
paketimin e pijeve té forta alkoolike, mé
dokumentet gé i bashkéngjiten transportit té
pijeve té forta alkoolike, né dokumentet
komerciale, vecanérisht né faturat dhe shénimet
e dorézimit dhe né reklamimin e pijeve té forta
alkoolike;

factors:

1.15.1 the method of production;

1.15.2. the use of various distillation
equipment;

1.15.3. the period of maturation or ageing;

1.15.4. the geographical area of production
the spirit drink so produced belongs to the
same category of spirit drinks as the original
spirit drinks before blending;

1.15.5. ‘blend’ means a spirit drink that has
undergone blending.

1.16. ‘description’ means the terms used in the
labelling, in the presentation and on the
packaging of a spirit drink, on the documents
accompanying the transport of a spirit drink, on
the commercial documents, particularly the
invoices and delivery notes, and in the
advertising of a spirit drink;

1.15.1. nacin proizvodnje;

1.15.2.  koriS¢enje razlicite

destilaciju;

opreme za

1.15.3. vreme dospeca ili zastarelosti;

1.15.4. Poreklo geografskog podrucja
proizvodnje tako da proizvedeno jako
alkoholno pice pripada istoj kategoriji kao i
originalno jako alkoholno pi¢e pre mesanja;

1.15.5. ,,Sastojina* oznacava jako alkoholno
pice koje je podvrgnuto sastojini.

1.16. ,,0pis” podrazumeva termine koji se koriste
za oznacavanje 1 prezentaciju na ambalaZi jakih
alkoholnih pica, sa dokumentima prilozenim za
prevoz jakih alkoholnih pi¢a, u komercijalnim
dokumentima, posebno na raCunima i
otpremnicama i u oglaSavanju jakih alkoholnih
pica;
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1.17. ”Prezantimi“nénkupton termat e pérdorur
pér etiketimin, paketimin né reklamat dhe shitjet
promovimet e produkteve, né fotografi ose té
ngjashme, dhe né kontejneré, pérfshiré né
shishe ose kapak;

1.18. "Etiketim" nénkupton c¢do fjalé, detaj,
marké tregtare, imazh ose simbol né lidhje me
njé produkt dhe gé shfaget né cdo paketim,
dokument, reklamé, etiketé, ose varése Qé
shogéron ose lidhet me até produkt;

1.19. ,Etiketa - nénkupton té gjitha llojet e
pérshkrimit, referencat, shenjat me fotografi ose
emértimet e markave té mallrave né bazé dhe
barkodin i origjinés té cilave pija alkoolike
dallohet nga té tjerat dhe pérshkrimet gé hasen
né paketime apo ndonjé shenjé dalluese té saj,
ngjitjes né paketim apo mbulimit né gafen e
shishes.;

1.20. Paketimi - nénkupton mbéshtelljésin
mbrojtés, si¢c mund té jené letra me ngjyré,
kutité e té gjitha llojeve, kartonat dhe arkat, gé
pérdoren gjaté transportit dhe/apo shitjes sé
tyre;

1.21. "Distilim™ nénkupton njé proces té ndarjes
termike qé pérfshijné njé ose mé shumé hapa
ndarés gé synojné té arrijné veti té caktuara

1.17. ‘Presentation” means the terms used in the
labelling and on the packaging, as well as in
advertising and sales promotion of a product, in
images or such like, as well as on the container,
including on the bottle or the closure;

1.18. ‘Labelling’ means any word, particulars,
trade marks, brand name, pictorial matter or
symbol relating to a product and placed on any
packaging, document, notice, label, ring or collar
accompanying or referring to such product;

1.19. 'Llabel’ means all kinds of descriptions,
references, photo marks or brand names of the
goods on the basis and barcode of origin of
which the alcoholic beverage is distinguished
from the others and the descriptions found on the
packaging or any distinctive mark thereof,
affixing to the packaging or cover on the neck of
the bottle

1.20. ‘Packaging’ means the protective
wrappings, cartons, cases, containers and bottles
used in the transport or sale of spirit drinks;

1.21. ‘Distillation” means a thermal separation
process involving one or more separation steps
intended to achieve certain organoleptic
properties or a higher alcoholic concentration or

1.17.“Prezentacija“ podrazumeva termine koji se
koriste za oznacavanje, pakovanje u oglasavanju i
prodaji promocija proizvoda, na fotografijama i
slicno, te u kontejnerima, ukljucujuéi boce ili
cepove;

1.18. ,,Oznacavanje* podrazumeva bilo koju rec,
detalj, zaStitni znak, sliku ili simbol koji se odnosi
na proizvod i pojavljuje se na svakom pakovanju,
dokumentu, oglasu, etiketi ili privesku koji prati ili
se povezuje sa tim proizvodom;

1.19. ,Etiketa - podrazumeva sve vrste opisa,
referenci, oznaka fotografija ili naziva robnih marki
robe na osnovu kojih se bar kod porekla razlikuje
od drugih alkoholnih pica i opisi koji se nalaze na
ambalaZi ili bilo kojoj posebnoj oznaci, pri¢vrséeni
na pakovanje ili pokrivanje na grlu boce.;

1.20. Pakovanje -podrazumeva zastitni omotac, kao
Sto moze biti obojeni papir, svih vrsta kutija, kutije
i gajbe, koji se koriste tokom transporta i / ili
njihove prodaje;

1.21. ,,Destilacija” podrazumeva proces termicke
separacije koji se sastoji od jednog ili viSe koraka
odvajanja namenjenih  postizanju odredenih
organoleptickih svojstava ili vece koncentracije
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organoleptike ose njé pérgendrim mé té larté té
alkoolit ose té dyja, pavarésisht nése hapat e tillé
ndodhin nén presion normal ose nén vakum, pér
shka té pajisjes sé distilimit té pérdorur; dhe
mund té jeté distilim njéhershém, disaherésh ose
distilim i pérséritur;

1.22. "Distilim me origjiné bujgésore”
nénkupton njé léng alkoolik i cili éshté rezultat
I distilimit, pas fermentimit alkoolik, té
produkteve bujgésore té pércaktuara né kété
Ligj i cili nuk ka vetité e alkoolit etilik dhe ruan
aromén dhe shijen e léndéve té para té
pérdorura;

1.23. ”Embélsimi” — nénkupton pérdorimin e
njé apo mé shumé émbélsuesve né prodhimin e
pijeve té forta alkoolike.

1.24. “ Produktet e Embélsimit” — nénkuptojné:

1.24.1. shegeri gjysém i bardhé, shegeri
i bardhé, ekstra sheger i bardhé,
dekstroza, fruktoza, shirupi i glykozés,
tretja e sheqgerit invert, dhe shirupi i
shegerit invert;

1.24.2. léngu i rrushit - mushti i
koncentruar dhe rektifikuar, mushti i

both, regardless of whether such steps take place
under normal pressure or under vacuum, due to
the distilling device used; and can be single or
multiple distillation or re-distillation;

1.22. ‘Distillate of agricultural origin’ means an
alcoholic liquid which is the result of the
distillation, after alcoholic fermentation, of
agricultural products listed in Annex | of this
Law, which does not have the properties of ethyl
alcohol and which retains the aroma and taste of
the raw materials used;

1.23. ‘to sweeten’ means to use one or more
sweetening products in the production of spirit
drinks;

1.24. ‘sweetening products’ means:

1.24.1. semi-white sugar, white
sugar, extra-white sugar, dextrose,
fructose, glucose syrup, sugar solution,
invert sugar solution and invert sugar

syrup;

1.24.2. rectified concentrated grape must,
concentrated grape must and fresh grape

alkohola ili oboje, bez obzira da li se takvi koraci
desavaju pod normalnim pritiskom ili pod
vakuumom; iz razloga upotrebe opreme za
destilaciju; 1 mogu biti pojedinacna, viSestruka
destilacija ili ponovljena destilacija;

1.22. ,Destilacija  poljoprivrednog  porekla“
podrazumeva alkoholnu te¢nost koja je rezultat
destilacije, nakon alkoholne fermentacije,
poljoprivrednih ~ proizvoda  odredenih  ovim
zakonom koja nema svojstva etilnog alkohola i
cuva aromu 1 ukus upotrebljenih sirovina;

1.23. ,“Zasladivanje" - podrazumeva upotrebu
jednog ili viSe zasladivaca u proizvodnji jakih
alkoholnih pica.

1.24. Proizvodi zasladivanja - podrazumeva:

1.24.1. polu-beli secer, beli Secer, ekstra beli
Secer, dekstroza, fruktoza, glukozni sirup,
rastvor invertnog Secera 1 sirup invertnog
Secera;

1.24.2. sok od grozda - koncentrovani i
rektifikovani  jabukovaca, koncentrovani
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koncentruar nga rrushi, mushti i freskét
nga rrushi;

1.24.3. sheger i férguar, i cili fitohet
eksluzivisht me nxehje té kontrolluar té
saharozés pa shtim té bazave, acideve
minerale, ose adititivéve té tjeré kimik;

1.24.4. mjalti;

1.24.5.
Siliqua)

shurup karobi (Ceratonia

1.25.6. ¢do karbohidrate tjetér me efekt
té ngjashém me produktet e pércaktuara
té kétij paragrafi.

1.25. “Shtim té alkoolit” — nénkupton shtim té
alkoolit etilik me origjiné bujgésore ose
destilateve me origjiné bujgésore ose té dyjave
né njé pije t¢ forté alkoolike; njé shtesé e tillé
nuk pérfshin pérdorimin e alkoolit pér té holluar
dhe shpérbéré ngjyrén, aromén ose pérbérésit
tjeré té lejuar gé pérdoren pér prodhimin e
pijeve té forta alkoolike.

1.26. “Maturimi — vjetérsimi” nénkupton
ruajtjen e pijés sé forté alkoolike né enét té
pérshtatshme pér njé periudhé kohore té caktuar
me qéllim gé ti mundésohet procesi natyroré gé

must;

1.24.3. burned sugar which is the product
obtained exclusively from the controlled
heating of sucrose without bases, mineral
acids or other chemical additives;

1.24.4. honey;

1.24.5. carob syrup; (Ceratonia Siliqua)

1.25.6. any other carbohydrate substances
having a similar effect as the products referred
to this paragraphs;

1.25. ‘Addition of alcohol’ means the
addition of ethyl alcohol of agricultural origin
or distillates of agricultural origin or both to a
spirit drink; such addition does not include the
use of alcohol for dilution or dissolution of
colours, flavourings or any other authorised
ingredients used in the production of spirit
drinks;

1.26. ‘Maturation’ or ‘ageing’ means the
storage of a spirit drink in appropriate
receptacles for a period of time for the purpose
of allowing that spirit drink to undergo natural

jabukovaca-musta od grozda, svez jabukovaca
od grozda;

1.24.3. przeni Secer, koji se dobija iskljucivo
kontrolisanim zagrevanjem saharoze bez
dodavanja baza, mineralnih kiselina ili drugih
hemijskih dodataka;

1.24.4. med;

1.24.5. sirup od rogaca (Ceratonia Silikua)

1.25.6. svaki drugi ugljeni hidrat koji ima sa
sliénim efekatom sa proizvodima odredenim
ovog stava.

1.25. ,Dodavanje alkohola“ podrazumeva
dodavanje etilnog alkohola poljoprivrednog
porekla ili destilata poljoprivrednog porekla ili
oboje u jednom jakom alkoholnom picu; takav
dodatak ne wukljuuje wupotrebu alkohola za
razblaZivanje i1 rastvaranje boje, arome ili drugih
dozvoljenih sastojaka koji se koriste za proizvodnju
jakih alkoholnih pica.

1.26. ,,Zrelost - odlezavanje” znacCi skladiStenje
jakog alkoholnog pi¢a u odgovaraju¢im posudama
tokom odredenog vremenskog perioda kako bi se
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I japin karakteristika specifike pér até pije té
forté alkoolike;

1.27. ,,Shtimi i1 aromave‘ nénkupton shtimin e
aromave ose prodhimeve ushgimore té
aromatizuara né prodhimin e pijeve té forta
alkoolike né njé ose mé shumé procedura té
theksuara si né vijim: shtimi, injektimi,
macerimin,  fermentimin  alkoolik,  ose
destilimin e alkoolit né prani té aromave ose
produkteve ushgimore té aromatizuara ose duke
i njomur né alkool.

1.28. ,,Aromatizues* nénkupton produktet:

1.28.1. g€ nuk jané té destinuara pér tu
konsumuar si té tilla t& cilat i shtohen
ushgimit né ményré gé té jap ose
modifikoj erén dhe /ose shijen;

1.28.2. té béra ose té pérbéra nga
kategorité si né vijim:

1.28.2.1. Substanca aromatizuese,
preparate aromatizuese,
aromatizues nga procesi termik,
aromatizues nga tymi, pararendés té
aromés ose aromatizues té tjeré ose
pérzierje té tyre.

reactions that impart specific characteristics to
that spirit drink;

1.27. ‘To flavour’ means to add flavourings or
flavouring foodstuffs in the production of a spirit
drink by means of one or more of the following
processes: addition, infusion, maceration,
alcoholic fermentation, or distillation of alcohol
in the presence of the flavourings or flavouring
foodstuffs or bedeweding in alcohol.

1.28. ‘Flavourings’ mean products:

1.28.1. which are not intended to be
consumed as such which are added to
food in order to give or modify the smell
and / or taste;

1.28.2. made or composed of the
following categories:

1.28.2.1. “flavouring substance’
means ‘flavouring preparation’
flavouring substance thermal
process  flavorings,  smoke
flavorings, aroma precursors or
other flavorings or mixtures
thereof.

omogucio prirodni proces koji mu daje posebne
karakteristike za to jako alkoholno pice;

1.27. ,,Dodavanje aroma‘* podrazumeva dodavanje
aroma ili aromatizovanih prehrambenih proizvoda
u proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a u jednom ili
viSe od slede¢ih  postupaka: dodavanje,
ubrizgavanje, meSanje, alkoholna fermentacija ili
destilacija alkohola u prisustvu aroma ili
aromatizovanih  prehrambenih  proizvoda ili
natapanjem u alkohol.

1.28. ,,Aromatizovanje pdrazumeva proizvode:

1.28.1. koji nisu namenjeni za
konzumaciju kao takvi koji se dodaju hrani
da bi dali ili promenili miris i / ili ukus;

1.28.2. napravljene ili sastavljene od
slede¢ih kategorija:

1.28.2.1. Aromatizovane substance,
aromaticni preparati, arome
termickog procesa, arome dima,
prekursori arome ili druga sredstva
za aromatizaciju, ili njihove smese.
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1.29. Substancé aromatizuese nénkupton njé

substancé kimike e pércaktuar me veti
aromatizuese,
1.30. Substancé aromatizuese  natyrale

nénkupton njé substancé aromatizuese e fituar
nga proceset e pérshtatshme fizike, enzimatike
ose mikrobiologjike nga materiali i perimeve,
kafshéve ose origjiné mikrobiologjike né
giendje té pa pérpunuar 0se origjiné
mikrobiologjike pas pérpunimit pér konsum
njerézor nga njé ose meé shumé procese
tradicionale té pérgatitjes sé ushgimit.

1.31. ,Preparat aromatizues* nénkupton njé
produkt i ndryshém mga njé substancé
aromatizuese, i marré nga:

1.31.1 ushgimi nga
pérshtatshme fizike, enzimatike ose
mikrobiologjike né gjendje té pa
pérpunuar ose pas pérpunimit pér konsum
njerzor me sipas njé ose mé shumé
proceseve tradicionale té pérgatitijes sé
ushgimit;dhe/ose

proceset e

1.31.2. materiale me origjiné bimore,
shtazore ose mikrobiologjike, pérvec
ushgimit, me ané té proceseve té

1.29. Flavoring substance means a chemical
substance defined by flavoring properties,

1.30. Natural flavoring substance means a
flavoring substance obtained by suitable
physical, enzymatic or  microbiological
processes from raw material of vegetables,
animals or  microbiological  origin  or
microbiological origin after processing for
human consumption by one or more traditional
processes of preparation of food.

1.31. "Flavoring preparations” means a product
other than a flavoring substance, derived from:

1.31.1. food by suitable physical,
enzymatic or microbiological processes in
the unprocessed state or after processing
for human consumption according to one
or more of the traditional food preparation
processes; and / or

1.31.2. materials of plant, animal or
microbiological origin, other than food, by
appropriate  physical, enzymatic or

1.29. Aromatizovane  supstance podrazumeva
jedna hemijska supstanca odredena sa
aromatizovanim svojstvima,

1.30. Aromatizovana
podrazumeva aromaticnu supstancu dobijenu
odgovaraju¢im fizickim, enzimskim ili
mikrobioloskim procesima iz materijala povrca,
zivotinja  ili  mikrobioloSskog  porekla u
nepreradenom stanju ili mikrobioloskog porekla
nakon prerade za ishranu ljudi jednim ili vise
tradicionalnih procesa pripreme hrane.

rirodna supstanca

podrazumeva
od jedne

1.31. ,,Aromatizovani preparat™
jedan drugi razlidit proizvod
aromatizovane koji supstance, uzeta od:

1.31.1 hrana od odgovaraju¢ih  fizickih
procesa, enzimskih ili mikrobioloskih u stanju
nepreradene ili nakon prerade za ishranu ljudi
prema jednom ili viSe tradicionalnih procesa
pripreme hrane, i / ili

1.31.2. materijali biljnog, Zzivotinjskog ili
mikrobioloSkog  porekla, osim  hrane,
odgovaraju¢im  fizickim, enzimskim ili
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pérshtatshme fizike, enzimatike ose
mikrobiologjike, materialet gé merren si
té tilla ose té pérgatitura nga njé ose mé
shumé procese tradicionale té pérgatitjes
sé ushgimit.

1.32. Aromatizues tjeter nenkupton njé aromé
ose gqé mendohet té shtohet né ushqimné menyré
gé té japé aromé dhe/ose shije.

1.33. “Aromotizues i ushgimeve” nénkupton
cdo substanc ose produkt, gofshin té pérpunuar,
té pérpunuara pjesérisht ose té papérpunuara té
destinuara pér tu konsumuar nga njerézit dhe gé
pérdorén né prodhimin e pijeve té forta
alkoolike me géllimin kryesor aromatizimin e
pijeve té forta alkoolike.

1.34.,,Ngjyrosje* — nénkupton pérdorimin e njé
0se mé shumé ngjyrave né prodhimin e pijeve
té forta alkoolike.

1.35. Ngjyrat jané substanca gé shtojné ose
rikthejné ngjyrén né njé ushqgim dhe pérfshijné
pérbérés natyral té ushgimeve dhe burimeve
natyrore té cilat normalisht nuk konsumohen si
ushgime si té tilla dhe normalisht nuk pérdoren
si pérbérés karakteristiké té ushgimit. Preparatet
e marra nga ushgimet dhe materialet e tjera

microbiological  processes, materials
obtained as such or prepared by one or
more traditional food  preparation
processes.

1.32. Another flavouring means a flavor or
thought to be added to food in order to impart
flavor and / or taste.

1.33. ‘flavouring foodstuffs’ means any
substance or product, whether processed,
partially processed or unprocessed intended for
human consumption and used in production of
spirit drinks with the primary purpose of
flavouring spirit drinks.

1.34. ‘to colour’ means to use one or more
colours in the production of a spirit drink;

1.35. Colours are substances that add or restore
color to a food and include natural ingredients of
foods and natural resources which are not
normally consumed as foods as such and are not
normally used as characteristic ingredients of
food. Preparations obtained from foods and other
natural edible materials created through physical
and / or chemical extraction resulting in a
selective extraction of pigments in relation to

mikrobioloSkim procesima, materijali dobijeni
kao takvi ili pripremljeni jednim ili viSe
tradicionalnih procesa pripreme hrane.

1.32. Druga aroma podrazumeva jednu aromu ili se
misli da se doda hrani kako bi se prenela aroma i /
ili ukus.

1.33. ,,Aroma za hranu“ podrazumeva svaka
supstanca ili proizvod, bilo da je preraden,
delimi¢no preraden ili nepreraden namenjen za
ishranu ljudi i koji se koristi u proizvodnji jakih
alkoholnih pic¢a sa glavnim ciljem da aromatizuje
jaka alkoholna pica.

1.34. ,,Bojenje* - oznacava upotrebu jedne ili vise
boja u proizvodnji jakih alkoholnih pica.

1.35. Boje su supstance koje dodaju ili vracaju boju
hrani 1 ukljucuju prirodne sastojke hrane 1 prirodne
resurse koji se obi¢no ne konzumiraju kao takvi i
obi¢no se ne koriste kao karakteristicni sastojci
hrane. Preparati dobijeni od hrane i drugih
prirodnih jestivih materijala nastali fizickom i / ili
hemijskom  ekstrakcijom koji rezultiraju
selektivnom ekstrakcijom pigmenata u odnosu na
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natyrore té ngrénshme té Kkrijuara pérmes
ekstrahimit fiziké dhe /ose kimik gé rezulton né
njé ekstraktim selektiv té pigmenteve né lidhje
me pérbérésit ushqyes ose aromatiké jané
poashtu ngjyra sipas kuptimit té kétij Ligji.

1.36. ,,Karameli*- nénkupton aditivin ushgimor
i cili i pérgjigjet E — numrave E150 a ; E150 b;
E150 c; E150 d dhe gé ka té bé&jé me produkte
té cilét kané pak a shumé ngjyré kafe intenzive
té cilat jané té destinuara pér ngyrosje:

1.36.1. Nuk korespondon me produkt
aromatike té marrura nga sheqgeri i djegur
dhe i cili pérdoret pér géllime
aromatizuese.

1.37. ,,Pérbérésit tjeré t€ lejuar™ — nénkupton
pérbérés ushgimor té lejuar né pajtim me kété

Ligj;

1.38. ,Fortésia alkoolike sipas Vvéllimit
nénkupton matjen e véllimit té alkoolit té pastér
té pranishém né temperaturé prej 20 °C dhe
véllimin e pérgjithshém té& prodhimit né
temperaturé té njéjté;

1.39. .“Pérmabijtja e substancave avulluese* —
nénkupton sasiné e substancave avulluese,

nutrients or aromatics are also dyes within the
meaning of this Law.

1.36. ‘caramel’ means a food additive
corresponding to E-numbers E 150a, E 150b, E
150c or E 150d and relating to products of a more
or less intense brown colour which are intended
for colouring;

1.36.1. it does not correspond to the sugary
aromatic product obtained from heating
sugars and which is used for flavouring
purposes;

1.37. ‘other authorised ingredients’ means food
ingredients with flavouring properties authorised
under this Law;

1.38. ‘alcoholic strength by volume’ means the
ratio of the volume of pure alcohol present in a
product at 20 oC to the total volume of that
product at the same temperature;

1.39. ‘volatile substances content’ means the
quantity of volatile substances, other than ethyl

hranljive materije ili aromate takode su boje u
smislu ovog zakona.

1.36. ,,Karamel“- podrazumeva aditiv za hranu koji
odgovara E - brojevima E150 a; E150 b; E150 c;
E150 d i koji se odnosi na proizvode Kkoji imaju
manje ili viSe intenzivnu smedu boju i koji su
namenjeni za bojenje:

1.36.1. Ne odgovara aromati¢nim
proizvodima dobijenim od sagorelog Secera 1
koji se koristi za ciljeve aromatizovanja.

1.37. ,,Drugi dozvoljeni sastojci“- podrazumeva
sastojke hrane dozvoljene u skladu sa ovim
zakonom;

1.38. ,Jafina alkohola prema zapremini‘
podrazumeva merenje zapremine cCistog alkohola
prisutnog na temperaturi od 20 ° C i ukupnu
zapreminu proizvoda na istoj temperaturi;

1.39. ,,Sadrzaj isparljivih supstanci®“- podrazumeva
koli¢inu isparljivih materija, osim etilnog alkohola
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pérvec alkoolit etilik dhe metanolit, té
pranishém né pijen e forté alkoolike i cili
prodhohet ekskluzivisht me destilim;

1.40. Ministria — nénkupton Ministriné
pérgjegjése  té Bujgésisé, Pylltarisé dhe
Zhvillimit Rural;

1.41. DVV- nénkupton Departamentin pér
Vreshtari dhe Verétari.

1.42. APl — nénkupton Agjencia pér Pronési
Industriale.

Neni 4
Kérkesat dhe pérkufizimet pér alkoolin etilik
me origjiné bujgésore

1. Pér nevojat e kétij Ligji alkooli etilik me origjiné
bujgésore éshté léng gé plotéson kérkesat si né
vijim:

1.1. Pérfitohet eksluzivisht nga produktet me
origjiné bujgésore;

1.2. Pa shije té dukshme pérve¢ léndéve té
para té pérdorura né prodhimin e tij;

1.3. Fortésia minimale alkoolike sipas
volumit éshté 96,0% vol ;

alcohol and methanol, contained in a spirit drink
produced exclusively by distillation;

1.40. Ministry — shall mean the responsible
Ministry of Agriculture, Forestry and Rural
Development;

1.41. DVW- shall mean the Department for
Vineyards and Wine.

1.42. IPA — means the Industrial Property
Agency.

Article 4
Definition of and requirements for ethyl alcohol
of agricultural origin

1. For the purposes of this Law, ethyl alcohol of
agricultural origin is a liquid which complies with
the following requirements:

1.1. It has been obtained exclusively from
agricultural products;
1.2. It has no detectable taste other than that of

the raw materials used in its production;

1.3. Its minimum alcoholic strength by volume
i 96,0 %;

1 metanola, prisutnih u jakom alkoholnom picu koji
se proizvodi iskljucivo destilacijom;

1.40. Ministarstvo — podrazumeva odgovorno
Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i ruralnog
razvoja;

1.41. DVV- podrazumeva Departament  za
vinogradarstvo i vinarstvo.

1.42. API - podrazumeva Agencija za industrijsko
vlasnistvo-AlV.

Clan 4
Zahtevi i definicije za etilni alkohol
poljoprivrednog porekla

1. Za potrebe ovog zakona, etil alkohol
poljoprivrednog porekla je te¢nost koja ispunjava
sledece uslove:

1.1.  Koristi  isklju¢ivo od  proizvoda
poljoprivrednog porekla;
1.2. Bez ociglednog ukusa osim sirovina koje se

koriste u njegovoj proizvodniji;

1.3. Minimalni alkoholna ja€ina prema zapremini
je 96,0 % vol,
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1.4. Kufijté maksimal t¢ mbetjeve té tij nuk
tejkalohen si né vijim:

1.4.1. Aciditeti i pérgjithshém (i shprehur
si acidi acetik): 1, 5 gr / hl té llogaritur
né 100% té vol té alkoolit;

1.4.2. Esteret té shprehura ne etil —
acetat): 1,3 gr/ hl té llogaritur né 100%
té vol té alkoolit;

1.4.3. Aldehidet (t¢ shprehura ne-
acetaldehid) 0,5 gr / hl té llogaritur né
100% té vol té alkoolit;

1.4.4. Alkoolet e larta (t& shprehura ne
2 - metil propan-1-o0l))05gr/hl té
llogaritur né 100% té vol té alkoolit;

1.4.5. Metanol: 30 gr/ hl té llogaritur né
100% té vol té alkoolit;

1.4.6. Ekstrakt i thaté: 1,5 gr / hl té
llogaritur né 100% té vol té alkoolit;

1.4.7. Bazat avulluese gé pérmbajné azot
(té shprehura né azot): 0,1 gr / hl té
llogaritur né 100% té vol té alkoolit;

1.4.8. Furfural: nuk mund té detektohet.

1.4.1ts maximum levels of residues do not
exceed the following:

1.4.1. Total acidity (expressed in acetic
acid): 1,5 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol;

1.4.2. Esters (expressed in ethyl acetate):
1,3 grams per hectolitre of 100 % vol.
Alcohol;

1.4.3. aldehydes (expressed in
acetaldehyde): 0,5 grams per hectolitre of
100 % vol. alcohol;

1.4.4. Higher alcohols (expressed in 2-
methyl-1-propanol): 0,5 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol;

1.4.5. Methanol: 30 grams per hectolitre of
100 % vol. alcohol;

1.4.6. Dry extract: 1,5 grams per hectolitre
of 100 % vol. Alcohol,

1.4.7. Volatile bases containing nitrogen
(expressed in nitrogen): 0,1 grams per
hectolitre of 100 % vol. Alcohol,

1.4.8. Furfural: not detectable.

1.4. Maksimalne granice njegovih ostataka nisu
premasene na slede¢i nacin:

1.4.1. Ukupna kiselost (izrazena kao sir¢etna
kiselina): 1,5 gr / hl izraunato na 100 v% vol
alkohola;

1.4.2. Estri izrazeni u etil acetatu): 1,3 gr / hl
izraCunato na 100 % vol alkohola;

1.4.3. Aldehidi (izrazeni kao acetaldehid) 0,5
gr / hl izracunato na 100 % vol alkohola;

1.4.4. Visoki alkoholi (izrazeni u 2 -metil -
propan -1 -ol)) 0,5 gr / hl izracunato na 100 %
vol alkohola;

1.4.5. Metanol: 30 gr / hl izracunato na 100 %
vol alkohola;

1.4.6. Suvi ekstrakt: 1,5 gr / hl izraunato na
100 % vol alkohola;

1.4.7. Baze za isparavanje koje sadrze azot
(izraZene u azotu): 0,1 gr/ hl izracunato na 100
% vol alkohola;

1.4.8. Furfural: ne moze se detektuje-otkriti.
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Neni 5
Alkooli Etilik dhe distilatet gé pérdoren né
pijet alkoolike

1. Alkooli etilik i cili pérdoret né prodhimin e
pijeve té forta alkoolike duhet té jeté eksluzivisht
me origjiné bujgésore.

2. Pér hollimin ose tretjen e ngjyrave, aromave ose
pérbérésve té tjeré té miratuar té pérdorur né
prodhimin e pijeve alkoolike pérdoret vetém alkool
etilik me origjiné bujgésore, distilat me origjiné
bujgésore ose pijet e forta alkoolike nga kategorité
1 deri né 14 té Shtojcés | té kétij Ligji. Ky alkool
gé pérdoret pér té holluar ose tretur ngjyrat,
aromatizuesit ose pérbérésit e tjeré té miratuar
mund té pérdoren vetém né sasi té nevojshme pér
até géllim.

3. Pijet alkoolike nuk lejohen té pérmbajné alkool
me origjiné sintetike apo ndonjé alkool tjetér, gé
nuk ka origjiné bujgésore.

Neni 6
Kategorité e pijeve té forta alkoolike

1.Pijet e forta alkoolike ndahen sipas kategorive me
rregullat e pérgjithshme nga ky nen dhe rregullat e
vecanta nga Shtojca | té kétij Ligji.

Article 5
Ethyl alcohol and distillates used in alcoholic
beverages

1.The ethyl alcohol used in the production of spirit
drinks shall be exclusively of agricultural origin.

2. No alcohol other than ethyl alcohol of agricultural
origin, distillates of agricultural origin or spirit
drinks of categories 1 to 14 of Annex | of this Law
shall be used to dilute or dissolve colours,
flavourings or any other authorised ingredients used
in the production of alcoholic beverages. Such
alcohol used to dilute or dissolve colours,
flavourings or any other authorised ingredients shall
only be used in the amounts strictly necessary for
that purpose.

3. Alcoholic beverages shall not contain alcohol of
synthetic origin or other alcohol of non-agricultural
origin.

Article 6
Categories of spirit drinks

1.Spirit drinks shall be categorised in accordance
with the general rules laid down in this Article and
the specific rules laid down in Annex | of this Law.

Clan 5
Etil alkohol i destilati koji se koriste u alkoholnim
pi¢ima

1. Etil alkohol koji se koristi u proizvodnji jakih
alkoholnih pi¢a mora biti iskljucivo poljoprivrednog
porekla.

2. Za razblazivanje ili rastvaranje boja, aroma ili
drugih odobrenih sastojaka koji se koriste u
proizvodnji alkoholnih pi¢a, samo etil alkohol
poljoprivrednog porekla, destilati poljoprivrednog
porekla ili jaka alkoholna pica iz kategorija 1 do 14
Aneksa | ovog zakona .Ovaj alkohol koji se koristi za
razblazivanje ili rastvaranje boja, aroma ili drugih
odobrenih sastojaka moze se Kkoristiti samo u
koli¢inama neophodnim za tu svrhu.

3. Alkoholna pi¢a ne smeju da sadrze alkohol
sintetickog porekla ili bilo koji drugi alkohol, koji nije
poljoprivrednog porekla.

Clan 6
Kategorije alkoholnih jakih pic¢a

1. Alkoholna jaka piéa su podeljena prema
kategorijama sa opS$tim pravilima iz ovog c¢lana i
posebnim pravilima iz Aneksa | ovog zakona.

20




2. Rregullat e veganta té pércaktuara pér secilén nga
kategorité e pijeve té forta alkoolike nga 1 né 14
nga Shtojca | té kétij Ligji, pijet e forta alkoolike
nga ato kategori mund:

2.1. té prodhohen nga fermentimi dhe distilimi
alkoolik dhe té mirren ekskluzivisht nga Iénda e
paré e pércaktuar sipas kategorive pérkatése té
pijeve té forta alkoolike té pércaktuara nga
Shtojca I té kétij Ligji;

2.2. nuk kané alkool té shtuar, té holluar apo té
pa holluar;
shtuara

2.3. nuk pérmbajné materie té

aromatike;

2.4. mos té jené té ngjyrosura me asgjé pérvec
karamelit té pérdorur eksluzivisht pér
pérshtatjen e ngjyrés sé atyre pijeve alkoolike;

2.5. pa pérdorimin e émbélsuesve, pérvec se pér
té plotésuar shijen pérfundimtare té produktit;
Sasia maksimale e émbélsuesve e shprehur si
sheger invert nuk e kalon kufijté té vertetuar pér
secilén kategori nga Shtojca I té kétij Ligji;

2.6. nuk pérmbajné shtesa té tjera pérveg
artikujve té papérpunuar té Iéndés sé paré nga i

2. The specific rules laid down for each of the
categories of spirit drinks 1 to 14 of Annex | of this
Law, the spirit drinks of those categories shall:

2.1. be produced by alcoholic fermentation and
distillation, and exclusively obtained from the
raw material provided for under the
corresponding category of spirit drinks in Annex
| of this Law;

2.2. have no addition of alcohol, whether diluted
or not;

2.3. not be flavoured;

2.4. not be coloured with anything except
caramel used exclusively for adjusting the colour
of those spirit drinks;

2.5. not be sweetened, except to round off the
final taste of the product; the maximum content
of sweetening products, expressed as invert
sugar, shall not exceed the thresholds set out for
each category in Annex | of this Law;

2.6. not contain adjuncts other than whole
unprocessed items of the raw material from

2. Posebna pravila odredena za svaku od kategorija
jakih alkoholnih pi¢a od 1 do 14 iz Aneksa I ovog
zakona, jaka alkoholna pica iz tih kategorija mogu:

2.1. da se proizvodi fermentacijom i alkoholnom
destilacijom i da se dobija isklju¢ivo od sirovina
odredenih prema odgovaraju¢im kategorijama
jakih alkoholnih pi¢a odredenih Aneksom I ovog
zakona;

2.2. nemaju dodat, razblazen ili nerazreden alkohol;

2.3. ne sadrze dodane aromati¢ne supstance;

2.4. da ne budu bojene ni sa ¢im drugim osim sa
karamelom koja se koristi isklju¢ivo da odgovara
boji tih alkoholnih pica;

2.5. bez upotrebe zasladivaca, osim da upotpuni
krajnji ukus proizvoda; Maksimalna koli¢ina
zasladivaca izraZena kao invertni Secer ne prelazi
granice utvrdene za svaku kategoriju iz Aneksa |
ovog zakona;

2.6. ne sadrze dodatke osim ne preradenih artikala
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cili mirret alkooli dhe té cilat pérdoren kryesisht
pér géllime dekorative.

3. Rregullat e vecanta té pércaktuara pér secilén nga
kategorité e pijeve té forta alkoolike nga 15 né 44
nga Shtojca | té Kkétij Ligji, pijet e forta alkoolike
nga ato kategori mund:

3.1. té jené té prodhuara nga ¢do lendé e paré
bujgésore e pércaktuar sipas kétij Ligji;

3.2. mund t’iu shtohet alkooli;

3.3. mund té pérmbajné substanca
aromatizuese, substanca aromatizuese natyrore,
preparate t€ aromatizuara, dhe aromatizues té
ushgimeve;

3.4. 16 jené té ngjyrosura;

3.5. té jené té émbélsuara;

4. Rregullat e vecanta té pércaktuara né Shtojcén
Il t& Kkétij Ligji, pijet e forta alkoolike gé nuk i
pérmbushin rregullat e vecanta pér secilén nga
kategorité e pijeve té forta alkoolike té pércaktuara
né Shtojcén I té kétij Ligji, mund:

4.1. té jené té prodhuara nga Iéndét me origjiné
bujgésore ose nga ¢do prodhim ushgimor ose té
dyjat :

which the alcohol is obtained, and which are
mainly used for decorative purposes.

3. The specific rules laid down for each of the
categories of spirit drinks 15 to 44 of Annex I of this
Law, the spirit drinks of those categories may:

3.1.be produced from any agricultural raw
material as specified under this Law;

3.2. have addition of alcohol;

3.3.contain  flavouring substances, natural
flavouring substances, flavouring preparations
and flavouring foodstuffs ;

3.4. be coloured;

3.5. be sweetened;
4. The specific rules laid down in Annex Il of this
Law, spirit drinks which do not comply with the

specific rules laid down for each of the categories
set out in Annex I of this Law, may:

4.1.be produced from any agricultural raw
material or from any foodstuff or both:

sirovine iz koje se dobija alkohol i koje se koriste
uglavnom u dekorativne svrhe.

3. Posebna pravila odredena za svaku od kategorija
jakih alkoholnih pi¢a od 15 do 44 iz Aneksa | ovog
zakona, jaka alkoholna pic¢a iz ovih kategorija mogu:

3.1. biti proizveden od bilo koje poljoprivredne
sirovine odredene ovim zakonom;

3.2. moze se dodati alkohol;

3.3. moze sadrzati aromati¢ne supstance, prirodne
aromatic¢ne supstance, aromati¢ne preparate i arome
hrane;

3.4. da budu obojena;
3.5.da budu zasladena;

4. Posebna pravila odredena u Aneksu Il ovog zakona,
jaka alkoholna pi¢a koja ne ispunjavaju posebna
pravila za svaku od kategorija jakih alkoholnih pica
navedenih u Aneksu | ovog zakona mogu:

4.1. da budu proizvedena
poljoprivrednog porijekla ili
prehrambenog proizvoda ili oboje:

od materijala
od bilo kojeg
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4.2. té kené alkool té shtuar ;
4.3. té aromatizohen;
4.4.té ngjyrosen;

4.5. t& émbélsohen.

KREU I

PERSHKRIMI, PREZANTIMI DHE
ETIKETIMI | PIJEVE TE FORTA
ALKOOLIKE DHE PERDORIMI |
EMERTIMEVE TE PIJEVE TE FORTA
ALKOOLIKE

Neni 7
Prezantimi dhe Etiketimi

Pijet e forta alkoolike té vendosura né tregun e
Kosovés duhet té jené né pérputhje me kérkesat e
prezantimit dhe etiketimit sipas legjislacionit
pérkatés né fuqi.

Neni 8
Emrat ligjor té pijeve té forta alkoolike

1. Emri i pijes sé forté alkoolike éshté emri ligjor i
saj. Emrat ligjor duhet té tregohen garté dhe

4.2.have addition of alcohol;
4.3.be flavoured;
4.4 be coloured;

4.5 be sweetened.

CHAPTER II

DESCRIPTION, PRESENTATION AND
LABELLING OF SPIRIT DRINKS AND USE
OF THE NAMES OF SPIRIT
DRINKS

Article 7
Presentation and labelling

Spirit drinks placed on the Kosovo's market shall
comply with the presentation and labelling
requirements set out in the relevant legislation into
force.

Article 8
Legal names of spirit drinks

1.The name of a spirit drink shall be its legal name.
Spirit drinks shall bear legal names in their

4.2. da imaju dodatni alkohol,
4.3. da se zasladuju;
4.4. da se oboje;

4.5, da se zaslade.

POGLAVLJE Il

OPIS, PREZENTACIJA I OZNACAVANJE
ALKOHOLNIH PICA I KORIS:ENJE IMENA
JAKIH ALKOHOLNIH PICA

Clan 7
Prezentacija i etiketiranje-ozna¢avanje

Jaka alkoholna pi¢a koja se stavljaju na trziSte Kosova
moraju biti u skladu sa zahtevima za prezentaciju i
obelezavanje u skladu sa vaze¢im zakonodavstvom.

Clan 8
Pravni nazivi jakih alkoholnih pi¢a

1. Naziv jakog alkoholnog pica je njegov pravni naziv.
Pravni nazivi moraju biti jasno i1 upadljivo naznaceni
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dukshém né etiketén e pijes sé forté alkolike dhe
nuk duhet té zévendésohen ose ndryshohen. Né
pérshkrimin, prezantimin dhe etiketimin e pijeve té
forta alkoolike emrat e tyre ligjoré jané té
deklaruar.

2. Pijet e forta alkoolike té cilat i pérmbushin
kérkesat té pércaktuara me Shtojcén | té kétij Ligji
duhet té pérdorin emrin e asaj kategorie si emrin
ligjor té tyre pérvec nése ajo kategori lejon
pérdorimin e njé emri tjetér ligjor.

3. Pijet e forta alkoolike gé nuk plotésojné kérkesat
e pércaktuara pér kategorité e pijeve té forta
alkoolike té pércaktuara né Shtojcén | té kétij Ligji
duhet té pérdorin emrin ligjor "pije e forté
alkoolike".

4. Pijet e forta alkoolike gé plotésojné kérkesat pér
mé shumeé se njé kategori té pijeve té forta alkoolike
té pércaktuara né Shtojcén | té kétij Ligji mund té
vendosen né treg nén njé ose mé shumé nga emrat
ligjor té pércaktuara pér ato kategori né Shtojcén |
té kétij Ligji.

5. Pavarésisht nga paragrafét 1 dhe 2 té kétij neni,
emri ligjor i pijeve té forta alkoolike mund té:

description, presentation and labelling. Legal names
shall be shown clearly and visibly on the label of the
spirit drink and shall not be replaced or altered.

2.Spirit drinks that comply with the requirements as

out in Annex | of this Law shall use the name of that
category as their legal name, unless that category
permits the use of another legal name.

3. A spirit drink that does not comply with the
requirements laid down for any of the categories of
spirit drinks set out in Annex | of this Law shall use
the legal name ‘spirit drink’.

4. A spirit drink that complies with the requirements
for more than one category of spirit drinks set out in
Annex | of this Law may be placed on the market
under one or more of the legal names provided for
under those categories in Annex | of this Law.

5. Notwithstanding paragraphs 1 and 2 of this
Article, the legal name of a spirit drink may be:

na etiketi jakih alkoholnih pic¢a i ne smeju se zameniti
ili menjati. U opisu, prezentaciji i oznacavanju jakih
alkoholnih pi¢a njihovi sluzbeni nazivi su deklarisana.

2. Jaka alkoholna pi¢a koja ispunjavaju uslove
odredene u Aneksu I ovog zakona treba da koriste
naziv te kategorije kao svoj pravni naziv, osim ako ta
kategorija dozvoljava upotrebu drugog pravnog
naziva.

3. Jaka alkoholna pi¢a koja ne ispunjavaju uslove
utvrdene za kategorije jakih alkoholnih pi¢a odredene
u Aneksu | ovog zakona treba Kkoristiti pravni naziv
,Jako alkoholno pice*.

4. Jaka alkoholna pica koja ispunjavaju uslove za vise
od jedne kategorije jakih alkoholnih pi¢a odredenih u
Aneksu I ovog zakona mogu se staviti na trZiste pod
jednim ili viSe pravnih naziva odredenih za te
kategorije u Aneksu | ovog zakona.

5. Bez obzira od stavova 1. 1 2. ovog ¢lana, pravni
naziv jakih alkoholnih pi¢a moze:
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5.1. plotésohet ose zévendésohet me njé tregues
gjeografik té pércaktuar né Kapitullin 111. Né
kété rast, treguesi gjeografiké  mund té
plotésohet mé tej me ¢do shprehje té lejuar nga
specifikimet e produktit né fjalé, me kusht gé
kjo t¢é mos e corientoj¢ / mashtrojé
konsumatorin; dhe

5.2. té zévendésohet me term té pérbéré gé
pérfshin termat "liker" ose "krem" me kusht qé
produkti pérfundimtar té plotésojé kérkesat e
kategorisé 33 té Shtojcés | té kétij Ligji.

6. Pavarésisht rregullave specifike té pércaktuara
pér kategorité e pijeve té forta alkoolike né
Shtojcén | té kétij Ligji dhe dispozitave tjera ligjore
né fugi, emri ligjor né pijet e forta alkoolike mund
té plotésohet nga:

6.1.Njé emér ose tregues gjeografiké i
pércaktuar me Legjislacionin pérkatés né fuqi
gé zbatohet nga Republika e Kosovés né té cilin
pijet e forta alkoolike vendosen né treg, me
kusht t¢ mos e corientojé/mashtrojé
konsumatorin;

6.2. Me emértimin e rendomtg, i cili pranohet si
emér i njé ushgimi nga konsumatorét né
Republikén e Kosovés, pa nevojén e

5.1. supplemented or replaced by a geographical
indication referred to in Chapter Ill. In this case,
the  geographical indication may be
supplemented further by any term permitted by
the relevant product specification, provided that
this does not mislead the consumer;

5.2. replaced by a compound term that includes
the term ‘liqueur’ or ‘cream’, provided that the
final product complies with the requirements of
category 33 of Annex | of this Law.

6. Without prejudice to the specific rules laid down
for the categories of spirit drinks in Annex | of this
Law and other provisions into force, the legal name
of a spirit drink may be supplemented by:

6.1. A name or geographical reference provided
for in the relevant Legislation into force that is
applicable by the Republic of Kosovo in which
the spirit drink is placed on the market, provided
that this does not mislead the consumer;

6.2. A customary name which is accepted as the
name of a food by consumers in the Republic of
Kosovo, without the need for further

5.1. dopunjen ili zamenjen geografskom oznakom
odredenom u Poglavlju III. U ovom slucaju,
geografska oznaka moze se dodatno dopuniti bilo
kojim izrazom Koji dozvoljavaju specifikacije
doti¢nog proizvoda, pod uslovom da to ne dovodi u
zabludu / obmanjuje potrosaca; i

5.2. treba zameniti sloZzenim izrazom koji ukljucuje
izraze ,liker* ili ,,.krema* pod uslovom da krajnji
proizvod ispunjava uslove iz kategorije 33 Aneksa
| ovog zakona.

6. Bez obzira posebnih pravila odredena za kategorije
jakih alkoholnih pi¢a u Aneksu I ovog zakona i druge
zakonske odredbe na snazi, pravni naziv u jakim
alkoholnim pi¢ima moZe se dopuniti od:

6.1. Naziv ili geografska oznaka odredena
relevantnim zakonodavstvom na snazi koja se
sprovodi od Republike Kosovo u kojima se jaka
alkoholna pica stavljaju na trziste, pod uslovom da
ne dovodi u zabludu / obmanjuje potrosaca;

6.2. Sa obi¢nim imenom, koji se prihvata kao naziv
hrane od potroSaca u Republici Kosovo, bez
potrebe za daljim objasnjenjima tog naziva, pod
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shpjegimeve té métejshme pér até emér, me
kusht té mos e corientojé/ mashtrojé
konsumatorin;

6.3. Pérbérje ose aludimin né pajtim me nenin
10 dhe 11 té Kétij Ligji;

6.4. Shprehjen “kupazhé”, “kupazhim” ose
“kupazhuar” nése pija €shté e kupazhuar;

6.5. Shprehjen ,pérzierje”, ,pérzier ose ,.e
pérzier nése pija éshté e pérzier ose

6.6. Shprehjen "i thaté" ose "dry"”, pérve¢ né
rastin e pijeve alkoolike té forta gé plotésojné
kérkesat e kategorisé 2 té Shtojcés I, duke mos
véné né dyshim kérkesat specifike té
pércaktuara né kategorité 20 deri né 22 té
Shtojcés I, dhe me kusht gé kjo pije e forté
alkoolike té mos jeté e eémbélsuar, madje as pér
té rrumbullakuar shijen. Duke devijuar nga
pjesa e paré e késaj pike, me ané té shprehjes e
thaté" ose "dry" mund té plotésohet me emrin
ligjor té pijeve té forta alkoolike gé plotésojné
kérkesat e kategorisé 33 dhe pér kété arsye jané
émbélsuar.

explanations for that name, provided that this
does not mislead the consumer;

6.3. A compound term or an allusion in
accordance with Articles 11 and 12 of this Law;

6.4. The term ‘blend’, ‘blending’ or ‘blended’,
provided that the spirit drink has undergone
blending;

6.5. The term ‘mixture’, ‘mixed’ or ‘mixed spirit
drink’, provided that the spirit drink has
undergone mixing; or

6.6. The term ‘dry” or ‘dry’, except in the case of
spirit drinks that comply with the requirements
of category 2 of Annex I, without prejudice to the
specific requirements laid down in categories 20
to 22 of Annex |, and provided that the spirit
drink has not been sweetened, not even for
rounding off the taste. By way of derogation
from the first part of this point, the term ‘dry’ or
‘dry’ may supplement the legal name of spirit
drinks that comply with the requirements of
category 33 and have therefore been sweetened.

uslovom da ne dovodi u zabludu / obmanjuje
potroSaca;

6.3. Sastav ili aluzija u skladu sa ¢lanovima 10.1 11.
ovog zakona;

6.4. lzraz "sastav", "sastojina™ ili "sastavjlen" ako
je pice sastavljena;

6.5. Izraz ,,meSanje, ,pomesan® ili ,,pomeSana“
ako je pi¢e mesana ili

6.6. Izraz ,suvo® ili ,suv®, osim u slucaju jakih
alkoholnih pi¢a koja ispunjavaju zahteve kategorije
2 Aneksa |, bez prejudiciranja posebnih zahteva
navedenih u kategorijama 20 do 22 Aneksa I, pod
uslovom da je ovo jako alkoholno pi¢e ne treba
zasladivati, Cak ni da zaokruzi ukus. Odstupajuci od
prvog dela ove tacke, pomocu izraza ,,suvo® ili
,»Suv* moze biti dopunjeno pravnim nazivom jakih
alkoholnih pi¢a koja ispunjavaju zahteve kategorije
33 i zbog tog razloga su zasladena.
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7. Dispozitat nga nenet 10, 11 dhe nenin 12, éshté
e ndaluar pérdorimi i emrave ligjor nga paragrafi 2
I kétij neni ose njé tregues gjeografik né
pérshkrimin, prezantimin ose etiketimin e ¢do pije
gé nuk plotéson kérkesat e pércaktuara pér
kategoriné pérkatése né Shtojcén I té kétij Ligji ose
pér prejardhjen e treguesit gjeografik té
pérshtatshém. Ky ndalim do té zbatohet gjithashtu
kur ata emra ligjoré ose tregues gjeografiké
pérdoren sé bashku. me fjalé ose shprehje té tilla si:
"si", "lloj", "né stil", "prodhuar”, "shije" ose
shprehje té tjera té ngjashme

8. Dispozitat nga Nenin 11, paragrafi 1 té kétij
Ligji, aromatizuesit gé imitojné njé pije té forté
alkoolike ose pérdorimi i tyre né prodhimin e njé
ushgimi té ndryshém nga njé pije munden qé, né
prezantimin dhe etiketimin e tyre mund té mbajné
referenca né emrin ligjor té pércaktuar né
paragrafin 2 té kétij neni me kusht gé emrat e tillé
ligjor té plotésohen me termin shije ose ndonjé term
tjetér t€ ngjajshém. Treguesit gjeografiké nuk
mund té pérdorén pér té pérshkruar aromatizues té
tillé.
Neni 9
Komponimet

1. Né pérshkrimin, prezantimin dhe etiketimin e
njé pije té forté alkoolike, pérdorimi i njé emri

7. The provisions from Articles 10, 11 and 12 the
use of the legal names referred to in paragraph 2 of
this Article or geographical indications in the
description, presentation or labelling of any
beverage not complying with the requirements of
the relevant category set out in Annex | or of the
relevant geographical indication shall be prohibited.
That prohibition shall also apply where such legal
names or geographical indications are used in
conjunction with words or phrases such as ‘like’,
‘type’, ‘style’, ‘made’, ‘flavour’ or any other similar
terms.

8. The provisions from Article 11, paragraph 1 of
this Law, flavourings that imitate a spirit drink or
their use in the production of a foodstuff other than
a beverage may bear, in their presentation and
labelling, references to the legal names referred to
in paragraph 2 of this Article, provided that such
legal names are supplemented by the term ‘taste’ or
any other similar terms. Geographical indications
shall not be used to describe such flavourings.

Article 9
Compound terms

1.In the description, presentation and labelling of a
spirit drinks, the use in a compound term of either a

7. Odredbe po ¢lanovima 10., 11. i ¢lana 12., je
zabranjena upotreba pravnih naziva iz stava 2. ovog
Clana ili geografsku oznaku u opisu, prezentaciji ili
oznacavanju bilo kojeg pi¢a koje ne ispunjava
odredene uslove za relevantnu kategoriju u Aneksu I
ovog zakona ili za poreklo odgovarajuce geografske
oznake.Ova zabrana ¢e se sprovesti 1 kada se ti pravni
nazivi ili geografske oznake koriste zajedno sa reima
ili izrazima kao S$to su: ,kao®, ,vrsta“, ,u stilu®,
,proizveden®, ,,ukus ili drugi sli¢ni izrazi

8. Odredbe iz ¢lan 11. stav 1. ovog zakona, arome koje
imitiraju jako alkoholno pice ili njihova upotreba u
proizvodnji hrane drugcije od pi¢a mogu, u svom
predstavljanju i oznaavanju, mogu sadrzati
upucivanje na odredeni naziv u stavu 2. ovog ¢lana,
pod uslovom da su takvi pravni nazivi da se dopunjuju
izrazom ukus ili drugim sli¢nim izrazom. Geografske
oznake se ne mogu Kkoristiti za opisivanje takvih
aroma.

Clan 9
Jedinjenja

1. U opisu, predstavljanju i oznacavanju jakog
alkoholnog pica upotreba pravnog naziva stavljenog u
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ligjor té vendosur né kategorité e pijeve té forta
alkoolike té pércaktuara né Shtojcén | té kétij Ligji
ose treguesit gjeografiké né komponime pér pijet e
forta alkoolike lejohet me kusht:

1.1. alkooli i cili pérdoret né prodhimin e pijeve
té forta alkoolike rrjedh eksluzivisht nga pija e
forté e theksuar né pérbérés, pérveq alkoolit gé
mund té jeté i pranishém né aromatizues, ngjyra
0se pérbérés té tjeré té lejuar té cilét pérdoren
pér prodhimin e asaj pije té forté alkoolike dhe

1.2. pija e forté alkoolike nuk éshté holluar
vetém me shtimin e ujit ashtu gé fortésia e saj
alkoolike é&shté nén fortésiné minimale té dhéné
pér kategoriné pérkatése té pijeve alkoolike té
pércaktuar né Shtojcén | té kétij Ligji.

2. Emrat ligjor té theksuar né nenin 8 té kétij Ligji,
termat "alkool", "alkool i forté", "pije", "pije e forté
alkoolike" dhe "ujé" nuk duhet té jené pjesé e njé

komponimi gé pérshkruan njé pije alkoolike;

3. Komponimet gé pérshkruajné njé pije alkoolike
duhet té:

3.1. shénohen me shkronja té njéjta té fontit,
madhésisé dhe ngjyrés sé njéjté;

legal name provided for in the categories of spirit
drinks set out in Annex | of this Law or a
geographical indication for spirit drinks shall be
authorised on condition that:

1.1. the alcohol used in the production of the
spirit drinks originates exclusively from the
spirit drink referred to in the compound term,
except for the alcohol that may be present in
flavourings, colours or other authorised
ingredients used for the production of that spirit
drinks;

1.2. and he spirit drink has not been diluted by
addition of water only, so that its alcoholic
strength is below the minimum strength provided
for under the relevant category of spirit drinks set
out in Annex | of this Law.

2. The legal names provided for in Article 8 of this
Law, the terms ‘alcohol’, ‘spirit’, ‘drink’, ‘spirit
drink’ and ‘water’ shall not be part of a compound
term describing an alcoholic beverage;

3. Compound terms describing an alcoholic
beverage shall:

3.1. appear in uniform characters of the same
font, size and colour;

kategorije jakih alkoholnih pi¢a odredenih u Aneksu I
ovog zakona ili geografske oznake u jedinjenjima za
jaka alkoholna pic¢a dozvoljeno pod uslovo

1.1. alkohol koji se koristi u proizvodnji jakih
alkoholnih pi¢a potice iskljucivo od jakog pica
istaknuto u sastojcima, osim alkohola koji moze biti
prisutan u aromama, boja ili drugi dozvoljeni
sastojci koji se koriste u proizvodnji tog jakog
alkoholnog pica i

1.2. jako alkoholno piée nije razredena samo
dodatkom vode tako da je njegova alkoholna jacina
ispod minimalne jafine date za relevantnu
kategoriju alkoholnih pi¢a odredenu u Aneksu I
ovog zakona.

2. Pravna imena u ¢lanu 8. ovog zakona, izrazi
»alkohol, ,jak-Zestok alkohol®, ,pice”, ,jako
alkoholno pice* 1 ,,voda‘ ne smeju biti deo jedinjenja
koja opisuju jedno alkoholno pice;

3. Jedinjenja koja opisuju alkoholno pice treba da:

3.1. oznacuje se istim slovima istog fonta, velicine
i boje;
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3.2. nuk lejohen té ndérprehen me elemente
tesktuale dhe ilustrative té cilat nuk jané pjesé
pérbérése té saj, dhe

3.3. nuk lejohet té& shkruhen me njé madhési té
fontit mé e madhe se madhésia e fontit e cila
pérdoret pér emértimin e pijeve alkoolike.

Neni 10
Aludimi

1. Né prezantimin dhe etiketimin e prodhimit
ushgimor i cili nuk éshté pije alkoolike, aludimi né
emértimet ligjore té theksuara né njé apo mé shumé
kategori té pijeve té forta alkoolike nga Shtojca | e
kétij Ligji ose njé apo mé shumé tregues
gjeografiké pér pijet e forta alkoolike lejohet nén
kushtin gé alkooli qé pérdoret né prodhimin e kétij
prodhimi ushgimor rrjedh eksluzivisht nga pijet e
forta alkoolike ose pijeve té forta alkoolike té cilat
jané theksuara né aludimi, pérvec sa i pérket
alkoolit i cili mund té jeté i pranishém né
aromatizues, ngjyra ose pérbérés té tjeré té lejuar
pér prodhimin e atij ushqgimi.

2. Pérmes derogimit nga paragrafi 1 i kétij neni,
aludimi né prezantimin dhe etiketimin e njé pije
alkoolike té ndryshme nga njé pije e forté alkoolike
né emrat ligjor té pércaktuara né njé apo mé shumé
kategori té pijeve té forta alkoolike sipas shtojcés |
té kétij Ligji éshté i lejuar me kusht gé:

3.2. not be interrupted by any textual or pictorial
element which does not form part of them;

3.3. not appear in a font size which is larger than
the font size used for the name of the alcoholic
beverage.

Article 10
Allusions

1.In the presentation and labelling of a foodstuff
other than an alcoholic beverage, an allusion to legal
names provided for in one or more categories of
spirit drinks set out in Annex | of this Law, or to one
or more geographical indications for spirit drinks,
shall be authorised on condition that the alcohol
used in the production of the foodstuff originates
exclusively from the spirit drink or the spirit drinks
referred to in the allusion, except as regards the
alcohol that may be present in flavourings, colours
or other authorised ingredients used for the
production of that foodstuff.

2. By way of derogation from paragraph 1 of this
Article an allusion in the presentation and labelling
of an alcoholic beverage other than a spirit drink to
legal names provided for in one or more categories
of spirit drinks set out in Annex | to this Law shall
be authorised on condition that:

3.2. ne dozvoljava da se prekida sa tekstualnim i
ilustrativnim elementima  koji nisu njegov
sastavni deo, i

3.3. ne dozvoljava da se pisuju veli¢inom fonta
ve¢om od veliCine fonta koja se koristi za
imenovanje alkoholnih pica.

Clan 10
Aluzija

1. U predstavljanju 1 oznacavanju prehrambenog
proizvoda koji nije alkoholno pice, aluzija na
zakonske oznake istaknute u jednoj ili viSe kategorija
alkoholnih pi¢a iz Aneksa I ovog zakona ili jednu ili
viSe geografskih oznaka za jaka alkoholna pi¢a su
dozvoljena pod uslovom da alkohol koji se koristi u
proizvodnji ove namirnice potice isklju¢ivo od jakih
alkoholnih pica ili alkoholnih pica izrazenih u aluziji,
osim §to se ti¢e alkohola koji moze biti prisutan u
aromama, bojama ili drugim sastojcima dozvoljenim
za proizvodnju te hrane .

2. lzuzev-odstupanjem od stava 1. ovog €lana, aluzija
na predstavljanje 1 oznacCavanje alkoholnog pica
razli¢ito od jedne jake alkoholno pi¢e u pravnim
nazivima odredenim u jednoj ili viSe kategorija jakih
alkoholnih pi¢a prema Aneksu I ovog zakona je
dozvoljena pod uslovom da:
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2.1. Alkooli i shtuar rrjedh eksluzivisht nga
pija e forté alkoolike ose pijet e forta alkoolike
té cilat jané pércaktuar né aludim;

2.2. proporcioni i secilit pérbérés alkoolik
éshté treguar té paktén njé heré né té njéjtén
fushé té pamjes si aludimi, né rend zbrités né
lidhje me sasité e pérdorura. Ky raport duhet té
jeté i barabarté me pérgindjen né volum té
alkoolit té pastér gé pérfagéson né volumin e
pérgjithshém té alkoolit té pastér né produktin
pérfundimtar.

3.Pérmes derogimit nga paragrafi 1 i kétij neni dhe
nga neni 11, paragrafi 4 té Kkétij Ligji, né
pérshkrimin, prezantimin dhe etiketimin e njé pije
alkoolike gé plotéson kérkesat e kategorive 33 deri
né 40 té Shtojcés | té kétij Ligji, lejohet aludimi i
emrave ligjoré té pércaktuara né njé ose mé shumé
kategori té pijeve alkoolike té pércaktuara né até
Shtojcé ose njé ose mé shumé indikacione
gjeografike pér pije alkoolike té forta me kusht gé:

3.1. alkooli i shtuar rrjedh eksluzivisht nga
pija e forté alkoolike ose pijet e forta alkoolike
gé listohen né aludime;

3.2. proporcioni i secilit pérbérés alkoolik
éshté deklaruar té paktén njé heré né té njéjtén

2.1. the added alcohol originates exclusively
from the spirit drink or spirit drinks referred to in
the allusion; and

2.2. the proportion of each alcoholic ingredient
is indicated at least once in the same visual field
as the allusion, in descending order of quantities
used. That proportion shall be equal to the
percentage by volume of pure alcohol it
represents in the total pure alcohol content by
volume of the final product.

3. By way of derogation from paragraph 1 of this
Article and from Article 11, paragraph 4 of this
Law, in the description, presentation and labelling
of a spirit drink that complies with the requirements
of categories 33 to 40 of Annex | of this Law, the
allusion to legal names provided for under one or
more categories of spirit drinks set out in that Annex
or to one or more geographical indications for spirit
drinks shall be authorised on condition that:

3.1. the added alcohol originates exclusively
from the spirit drink or spirit drinks referred to in
the allusion;

3.2. the proportion of each alcoholic ingredient
is indicated at least once in the same visual field

2.1. Dodatni alkohol nastaje isklju¢ivo iz jakog
alkoholnog pica ili alkoholnih jakih pica koji su
odredeni u aluziji;

2.2. proporcije-udeo svakog alkoholnog sastojka
prikazan najmanje jednom u istom vidnom polju
kao aluzija, opadaju¢im redosledom u odnosu na
upotrebljene koli¢ine. Ovaj odnos treba da bude
jednak zapreminskom procentu Cistog alkohola koji
predstavlja ukupnu zapreminu cistog alkohola u
kona¢nom-finalnom proizvodu.

3. Izuzetno od stava 1. ovog Clana i od ¢lana 11. stav
4. ovog zakona, u opisu, prezentaciji i obelezavanju
alkoholnog pica koje ispunjava zahteve kategorija 33
do 40 Aneksa | ovog zakona, dozvoljena aluzija
zakonskih imena odredene u jednan ili vise kategorija
alkoholnih pi¢a odredenih u tom Aneksu ili jednu ili
vise geografskih indikacija-oznaka za jaka alkoholna
pica, pod uslovom da:

3.1. dodani alkohol potic¢e isklju¢ivo od jakog
alkoholnog pica ili alkoholnih jakih pica listovanih-
navedenih u aluzijama;

3.2. udeo svakog alkoholnog sastojka je deklarisan
najmanje jednom u istom vidnom polju kao aluzija,
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fushé té shikimit si aludimi, né rend zbrités né
lidhje me sasité e pérdorura. Ky raport duhet té
jeté i barabarté me pérgindjen né véllim té
alkoolit té pastér gé pérfagéson né véllimin e
pérgjithshém té alkoolit té pastér né produktin
pérfundimtar;

3.3. termi “cream” nuk pérdoret né emrin
ligjor té pijeve té forta alkoolike té cilat i
plotésojné kérkesat nga kategoria prej 33 deri né
40 té shtojcés | as né emrin ligjor té pijeve té
forta alkoolike gé listohen né aludime.

4. Aludime nga paragrafi 2 dhe 3 té kétij neni:

4.1. nuk lejohet té jené né té njéjtin rend si emri
I pijeve alkoolike; dhe

4.2. shénohet me font i cili maksimalisht éshté
dyfish mé i vogél nga madhésia e fontit gé
pérdoret pér pérbérésit né pajtim me Nenin 10
paragrafin 3 nénparagarfi 3.3. té kétij neni.

Neni 11

Rregullat shtesé pér pérshkrimin, prezantimin
dhe etiketimin

1. Pérshkrimi, prezantimi ose etiketimi té pijes sé

as the allusion, in descending order of quantities
used. That proportion shall be equal to the
percentage by volume of pure alcohol it
represents in the total pure alcohol content by
volume of the final product;

3.3. the term ‘cream’ does not appear in the legal
name of a spirit drink that complies with the
requirements of categories 33 to 40 of Annex |
or in the legal name of the spirit drink or spirit
drinks referred to in the allusion.

4. The allusions referred to in paragraphs 2 and 3 of
this article:

4.1. not be on the same line as the name of the
alcoholic beverage; and

4.2. appear in a font size which is no larger than
half the font size used for such compound terms,
in accordance with Article 10 paragraph 3
subparagraph 3.3 of this article.

Article 11
Additional rules on description, presentation
and labelling

1.The description, presentation or labelling of a

opadaju¢im redosledom u odnosu na upotrebljene
koli¢ine. Ovaj odnos treba da bude jednak
zapreminskom procentu Cistog alkohola koji
predstavlja ukupnu zapreminu cistog alkohola u
finalnom proizvodu;

3.3. izraz ,krem* se ne koristi u pravnom nazivu
jakih alkoholnih pi¢a koja ispunjavaju zahteve
kategorije 33 do 40 Aneksa I, niti u pravnom nazivu
jakih alkoholnih pi¢a navedenih u aluzijama.

4. Aluzije iz stava 2. i 3. ovog ¢lana:

4.1. ne dozvoljava se da budu u istom redosledu kao
naziv alkoholnih pica; I

4.2. oznaceni fontom koji je maksimalno dva puta
manji od veli¢ine fonta koji se koristi za sastojke u
skladu sa ¢lanom 10 stav 3 podstav 3.3. ovog ¢lana.

Clan 11
Dodatna pravila za opis, prezentaciju i
oznacavanje

1. Opis, prezentacija ili oznacavanje jakog alkoholnog
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forté alkoolike mund té bazohet né 1éndén e cila
pérdorét pér prodhimin e alkoolit etilik me origjiné
bujgésore ose destilatit me origjiné bujgésore gé
pérdoret né prodhimin e asaj pije té forté alkoolike
vetém nése ai alkool ose destilat éshté pérfituar
eksluzivisht nga ajo 1éndé. Né kété rast té gjitha
llojet e alkoolit etilik me origjiné bujgésore ose
destilatet me origjiné bujgésore do té deklarohen
sipas renditjes sé pérgindjes volumore té alkoolit té
pastér.

2. Né rastet e pérzierjes ose kupazhés, emri ligjor
nga njé ose mé shumé kategori té pijeve té forta
alkoolike té listuara né Shtojcén | ose njé ose mé
shuumé tregues gjeografiké pér pijet e forta
alkoolike mund té tregohen vetém me kusht qé
shfagen ekskluzivisht né listén e pérbérésve
alkoolike té listuar né té njéjtén fushé té shikimit si
emri ligjor i asaj pije té forté alkoolike.

3. Né rastin e pércaktuar nga paragarfi 1 i kétij neni,
me regjistrimin e pérbérsve té pérmbajtjes
alkoolike té paktén njé nga shprehejt e prcaktaura
né nenin 9 paragrafi 3 nén paragarfi 3.2 dhe 3.3. dhe
lista e pérbérésve alkooliké dhe termi shogérues
jepen né té njéjtén fushé té shikimit si emri ligjor
pijes sé forté alkoolike, me shkronja té barabarta
me té njéjtin font dhe ngjyré, dhe madhésia e
shkronjave té té cilave éshté mé sé shumti dy heré

spirit drink may refer to the raw materials used to
produce the ethyl alcohol of agricultural origin or
distillates of agricultural origin used in the
production of that spirit drink only where that ethyl
alcohol or those distillates have been obtained
exclusively from those raw materials. In such a case,
each type of ethyl alcohol of agricultural origin or
distillate of agricultural origin shall be mentioned in
descending order of quantity by volume of pure
alcohol.

2. In the case of a mixture or blend, the legal name
of one or more categories of spirit drinks listed in
Annex | or one or more geographical indications for
spirit drinks may be indicated only provided that
they appear exclusively in the ingredient list
alcoholics listed in the same field of view as the
legal name of that strong alcoholic beverage.

3. In the case referred to in the first subparagraph,
the list of alcoholic ingredients shall be
accompanied by at least one of the terms referred to
article 9 paragraph 3, sub paragraph 3.2 and 3.3 and
the list of alcoholic ingredients and the
accompanying term shall appear in the same visual
field as the legal name of the spirit drink, in uniform
characters of the same font and colour and in a font
size which is no larger than half the font size used
for the legal name. In addition, the proportion of

pi¢a moze se zasnivati na supstanci koja se koristi za
proizvodnju etilnog alkohola poljoprivrednog porekla
ili destilata poljoprivrednog porekla koja se koristi u
proizvodnji tog jakog alkoholnog pi¢a samo ako je taj
alkohol ili destilat imao Koristi isklju¢ivo od te
sirovine-predmeta. U ovom slucaju sve vrste etilnog
alkohola poljoprivrednog porekla ili  destilati
poljoprivrednog porekla bice deklarisane prema
redosledu zapreminskog procenta ¢istog alkohola.

2. U slu¢aju mesavina ili meSavine, pravni naziv jedne
ili viSe kategorija jakih alkoholnih pica ilustrovana u
Aneksu 1 ili jedne ili viSe geografskih oznaka za jaka
alkoholna pi¢a moze se navesti samo pod uslovom da
se nalaze iskljucivo na listi alkoholnih sastojaka
navedenih u isto vidno polje kao i pravni naziv tog
jakog alkoholnog pica.

3. U slucaju definisanom u stavu 1. ovog ¢lana, sa
registracijom sastojaka alkoholnog sadrZaja, najmanje
jedan od izraza odredenih u cClanu 9. stav 3., pod
stavovima 3.2 i 3.3. i spisak alkoholnih sastojaka i
prateci izraz dati su u istom vidnom polju kao 1 pravni
naziv jakog alkoholnog pi¢a, sa slovima jednakim
istim fontom 1 bojom, ¢ija je veli¢ina fonta najviSe dva
puta manja od te veli¢inu fonta koja se koristi za
pravni naziv.Stavise, udeo svakog alkoholnog
sastojka na listi alkoholnih sastojaka mora biti izraZen
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mé e vogél se madhésia e shkronjave e pérdorur pér
emrin ligjor. Pé&r mé tepér, proporcioni i secilit
pérbérés alkoolik né listén e pérbérésve alkooliké
duhet té shprehet té paktén njé heré né pérqgindje,
né rend zbrités sipas sasive té pérdorura. Ky raport
duhet té jeté i barabarté me pérgindjen e véllimit té
neto alkool té cilin e pérfagéson né véllimin e
pérgjithshém té pérmbajtjes sé alkoolit té pastér né
pérzierje. Ky paragraf nuk pérdoret né kupazhén e
pijeve té forta alkoolike té cilat i takojné té njéjtit
tregues gjeografiké ose kupazha tek té cilat asnjé
nga pijet e forta alkoolike nuk i takojné treguesve
gjeografike.

4. Pérjashtim nga paragrafi 3 i kétij neni, nése
pérzierja plotéson kérkesat pér njérén nga
kategorité e pijeve té alkoolike pijet e pércaktuara
né Shtojcén | té kétij ligji, ajo pérzierje do té mbajé
emrin ligjor pér kategoriné pérkatése.

Né rastin e pércaktuar nga paragarfi 1 i kétij neni,
né pérshkrim, prezantim ose etiketim mund té
pérdoren emrat ligjor té pércaktuara né Shtojcén |
ose treguesit gjeografiké gé korrespondojné me
pijet e forta alkoolike té pérziera nén me kusht gé
kéta emra ligjoré gjinden:

4.1. Eksluzivisht né regjistrin e té gjithé
pérbérésve alkoolik gé pérmban pérzierja e té
theksuar me shkronja dhe ngjyré té njéjté té fontit

each alcoholic ingredient in the list of alcoholic
ingredients shall be expressed at least once as a
percentage, in descending order of quantities used.
That proportion shall be equal to the percentage by
volume of pure alcohol it represents in the total pure
alcohol content by volume of the mixture. This
paragraph shall not apply to blends made of spirit
drinks belonging to the same geographical
indication or blends of which none of the spirit
drinks belongs to a geographical indication.

4. By way of derogation from paragraph 3 of this
Article, if a mixture complies with the requirements
for one of the categories of spirit drinks set out in
Annex | of this law, that mixture shall bear the legal
name provided for in the relevant category. In the
case referred to in the first subparagraph, the
description, presentation or labelling of the mixture
may show the legal names set out in Annex | or
geographical indications corresponding to the spirits
drinks that were mixed, provided that those names
appear:

4.1. Exclusively in a registration list of all the
alcoholic ingredients contained in the mixture
which shall appear in uniform characters of the

najmanje jednom u procentima, u opadaju¢em
redosledu prema upotrebljenim koli¢inama. Ovaj
odnos treba da bude jednak zapreminskom procentu
neto alkohola koji predstavlja u ukupnoj zapremini
¢istog alkohola u smesi. Ovaj stav se ne koristi u smesi
jakih  alkoholnih pi¢a koja pripadaju istim
geografskim oznakama ili smesa u kojima nijedno od
jakih alkoholnih  pi¢a ne pripada geografskim
oznakama.

4. Tzuzetak iz stava 3 ovog ¢lana, ako smesa ispunjava
uslove za jednu od kategorija alkoholnih pica, pica
odredenih u Aneksu I ovog zakona, ta smeSa ¢e nositi
pravni naziv za odgovarajuc¢u kategoriju.U slucaju
odredenom u stavu 1. ovog ¢lana, u opisu, prezentaciji
ili oznacavanju mogu se Koristiti pravni nazivi
odredeni u Aneksu I ili geografske oznake koje
odgovaraju meSanim alkoholnim jakim pi¢ima, pod
uslovom da se nadu ovi pravni nazivi:

4.1. Iskljucivo u registru svih alkoholnih sastojaka
koji sadrzi istaknutu meSavinu sa istim slovima i
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madhésia maksimale e té cilavé dyfish mé e
vogék se madhésia qé pérdoren pér emrin ligjor;
dhe

4.2. Sé paku njéheré né né té njéjtén fushé gé
shihet si emri ligjor i pérzierjes.

Pérvec késaj, proporcioni i secilit pérbérés alkoolik
né listén e pérbérésve alkooliké duhet té shprehet té
paktén njé heré né pérgindje, né rend zbrités sipas
sasive té pérdorura Ky raport duhet té jeté i
barabarté me pérgindjen e véllimit té neto alkool té
pastért té cilin e pérfagéson né véllimin e
pérgjithshém té pérmbajtjes sé alkoolit té pastér né
pérzierje.

5. Pérdorimi i emrave té Iéndéve té para bimore té
cilét pérdoren si emra ligjoré pér pijet e forta
alkoolike nuk véné né piképyetje pérdorimin e
emrave té léndéve bimore né prezantim dhe
etiketim prodhimeve tjera bujgésore.Emrat e atyre
léndéve mund té pérdorén pér pérshkrim,
prezantim dhe etiketim té pijeve té tjera alkoolike
me kusht gé pérdorim té mos shkaktoj mashtrim té
konsumatorit.

6. Periudha e maturimit ose pjekjes mund té
theksohet né pérshkrimin, prezantimin dhe
etiketimin té pijes sé forté alkoolike vetém nése ka

same font and colour and in a font size which is
no larger than half the font size used for the legal
name; and

4.2 In the same visual field as the legal name of
the mixture at least once

In addition, the proportion of each alcoholic
ingredient in the list of alcoholic ingredients shall be
expressed at least once as a percentage, in
descending order of quantities used. That proportion
shall be equal to the percentage by volume of pure
alcohol it represents in the total pure alcohol content
by volume of the mixture.

5.The use of the names of plant raw materials which
are used as the legal names of certain spirit drinks
shall be without prejudice to the use of the names of
those plant raw materials in the presentation and
labelling of other foodstuffs. The names of such raw
materials may be used in the description,
presentation or labelling of other spirit drinks,
provided that such use does not mislead the
consumer.

6.A maturation period or age may only be specified
in the description, presentation or labelling of a
spirit drink where it refers to the youngest alcoholic
component of the spirit drink and in any case

bojom fonta ¢ija je maksimalna veli¢ina dva puta
manja od veli¢ine koja se koristi za pravni naziv; i

4.2. Najmanje jednom u istom polju videno kao
pravni naziv mesavine.

Osim ovog, proporcija-udeo svakog alkoholnog
sastojka na listi alkoholnih sastojaka treba biti izrazen
najmanje jednom u procentima, prema opadaju¢em
redosledu upotrebljenih koli¢ina. Ovaj odnos treba
biti jednak zapreminskom procentu neto Ccistog
alkohola kojeg predstavlja u ukupnoj zapremini
sadrzaja Cistog alkohola u smesi.

5. Upotreba naziva biljnih sirovina koje se koriste kao
pravni nazivi za alkoholna jaka pi¢a ne dovodi u
pitanje upotrebu naziva biljaka u prezentaciji i
oznacavanju drugih poljoprivrednih proizvoda.
Nazivi tih materijala mogu se Koristiti za opis,
predstavljanje i oznacavanje drugih alkoholnih pica
pod uslovom da koriStenje ne izaziva prevaru
potrosaca.

6. Period dospeca ili sazrevanja moze se izraZzavati u
opisu, prezentaciji i oznacavanju alkoholnog jakog
pi¢a samo ako se odnosi na najnoviju alkoholnu
komponentu tog jakog alkoholnog pi¢a i u svim
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té béjé me komponentén mé té re alkoolike té asaj
pije té forté alkoolike dhe né té gjitha rastet me
kusht gé té gjitha procedurat e maturimit té pijeve
alkoolike jané zbatuar me mbikqyerje financiare té
shtetit ose pérmes mbikqgyerjes gé ofron té njéjtén
siguri.

7. Ministria me akt nénligjor i pércakton kriteret
dhe procedurat e regjistrimit pér prodhuesit,
pérpunuesit, eksportuesit, importuesit, tregtuesit e
brendshém té pijeve té forta alkoolike, procedurat e
mbikqgyerjes sé maturimit té pijeve té forta
alkoolike dhe tarifat pér kompensim mateerial.

Neni 12
Vendi i Origjinés

Kur vendi i origjinés sé njé pije alkoolike, i
ndryshém nga njé tregues gjeografik ose marké
tregtare, tregohet né pérshkrimin, paragitjen ose
etiketimin e tij, ai duhet té korrespondojé me
vendin ose rajonin ku faza e procesit t& prodhimit
gé i éshté dhéné pijes sé forté alkoolike ka fituar
vetité dhe karakteristikat thelb&sore pérfundimtare.

provided that all the operations to age the spirit
drink took place under revenue supervision of a
Member State or supervision providing equivalent
guarantees.

7. The Ministry by sub-legal act determines the
criteria and registration procedures for producers,
processors, exporters, importers, domestic traders of
spirit drinks, procedures for monitoring the maturity
of spirit drinks and tariffs for material compensation

Article 12
Place of Origin

When the place of origin of an alcoholic beverage,
other than a geographical indication or trademark, is
indicated on its description, presentation or labeling,
it must correspond to the place or region where the
stage of production process given to the strong
beverage alcoholic has acquired the final essential
properties and characteristics.

slucajevima pod uslovom da su svi postupci dospeca
alkoholnih pi¢a su sprovodene uz finansijski nadzor
drzave ili putem nadzora koji pruza istu sigurnost.

7. Ministarstvo podzakonskim aktom odreduje
Kriterijume 1 procedure registracije za proizvodace,
preradivace, izvoznike, uvoznike, domace trgovce
alkoholnim jakim pi¢ima, postupke praéenja zrelosti
alkoholnih pic¢a i tarife za materijalnu nadoknadu.

Clan 12
Mesto porekla

Kada je mesto porekla alkoholnog pica, razli¢it od
geografske oznake ili zastitne marke-ziga, pokazuje se
na opisu, prezentaciji ili obeleZavanju, ono mora
odgovarati mestu ili regionu gde je stekla fazu procesa
proizvodnje koja je data jakoj alkoholnom picu gde je
stekla konacna bitna svojstva i karakteristike
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Neni 13
Gjuha qé pérdoret pér emrat e pijeve té forta
alkoolike

1. Shprehjet e pjerréta né Shtojcat I dhe II. si dhe
indikacionet gjeografike nuk pérkthehen as né
etiketé as né paraqgitjen e njé pije alkoolike té forté.

2. Té dhénat pér pérshkrimin, prezantimin dhe
etiketimin e pijeve té forta alkoolike, duhet té jené
né gjuhén zyrtare né pajtim me Ligjin pérkatés pér
Pérdorimin e Gjuhéve dhe sipas nevojés edhe né
gjuhén angleze apo ndonjé gjuhé tjetér zyrtare né
rast eksporti né BE. Kéto té dhéna duhet té jené té
lexueshme dhe té dukshme.

Neni 14
Pérdorimi i simboleve pér indikacionet
gjeografike

Simboli pér indikacionet gjeografike t& mbrojtura
do té miratohet né pérputhje me Ligjin pérkatés pér
Treguesit Gjeografike dhe Emértimet e Origjinés.

Neni 15
Ndalimi i kapsulave apo folieve gé pérmbajné
plumb

Pijet e forta alkoolike gé mbushen dhe vendosen né
treg mbyllen hermetikisht me kapak ku kapsulat

Article 13
Language used for the names of spirit
drinks

1.The terms in italics in Annexes | and Il and
geographical indications shall not be translated
either on the label or in the description and
presentation of spirit drinks.

2. Data on the description, presentation and labeling
of spirit drinks must be in the official language in
accordance with appropriate Law on the Use of
Languages and, if necessary, in English or any other
official language in case of export in the EU. This
data must be readable and visible.

Article 14
Use of symbols for geographical
indications

The symbol for protected geographical indications
established pursuant to appropriate Law on
geographical indications and the names of Origin.

Article 15
Prohibition of lead-based capsules and lead-
based foil

Spirit drinks that are filled and placed on the market
are hermetically sealed with lids where the capsules

Clan 13
Jezik koji se koristi za nazive jakih alkoholnih
pic¢a

1. Nagnuti izrazi u Aneksima I i Il. kao i geografske
oznake ne prevode se ni u etiketu niti u prezentaciju
jakog alkoholnog pica.

2. Podaci o opisu, prezentaciji i oznacavanju jakih
alkoholnih pica treba da budu na sluzbenom jeziku u
skladu sa relevantnim Zakonom za upotrebu jezika i
po potrebi na engleskom jeziku ili bilo kom drugom
sluzbenom jeziku u slucaju izvoza u EU. Ovi podaci
moraju biti Citljivi 1 vidljivi.

Clan 14
Upotreba simbola za geografske
oznake

Simbol za zasti¢ene geografske oznake bice odobren
u skladu sa relevantnim Zakonom o geografskim
oznakama i oznaka-imenovanje porekla.

Clan 15
Zabrana kapsula ili folija koje sadrze
olovo

Jaka alkoholna pica koja se pune i stavljaju na trziste
hermeticki su zatvorena poklopcima u kojima se
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ose foliet duhet té jené té prodhuara pa pérbérje
plumbi.

Neni 16
Metodat referente pér analizat

1. Nése alkooli etilik me origjiné bujgésore, distilat
me origjiné bujgésore ose pije alkoolike té forta do
té analizohen pér té verifikuar pajtueshmériné me
kété Ligj, ajo analizé duhet té jeté né pérputhje me
metodat e analizés referuese té Unionit pér té
pércaktuar pérbérjen e tyre kimike dhe fizike dhe
karakteristikat organoleptike té tyre

2. Metodat e tjera té analizés té lejuara nga
Laboratorit lejohen, me kusht Q& saktésia,
pérséritshméria dhe riprodhueshméria e metodave
té jené té paktén té barabarta me ato té metodave
analitike referuese pérkatése té B.E.-sé pér analiza
si ne vijim:

2.1. metodat e analizés té cilat jané vértetuar né
bazé té procedurave té njohura
ndérkombétarisht dhe q& mbi té gjitha,
plotésojné kriteret;

2.2.metodat e analizés g€ pérputhen me
standardet e rekomanduara té Organizatés
Ndérkombétare pér Standardizim (I1SO);

or foils must be produced without lead content.

Article 16
Reference methods of analysis

1.Where ethyl alcohol of agricultural origin,
distillates of agricultural origin or spirit drinks are
to be analysed to verify that they comply with this
Law, such analysis shall be in accordance with
Union reference methods of analysis for the
determination of their chemical and physical
composition and organoleptic properties.

2. Other methods of analysis shall be permitted,
under the responsibility of the director of the
laboratory, on condition that the accuracy,
repeatability and reproducibility of the methods are
at least equivalent to those of the relevant EU
reference methods of analysis.

2.1. methods of analysis that have been validated
by internationally recognised procedures and
that, in particular, meet the criteria;

2.2. methods of analysis conforming to the
recommended standards of the International
Organisation for Standardisation (1SO);

kapsule ili folije treba da budu proizvodene bez
sadrzaja olova.

Clan 16
Referentne metode za analizu

1. Ako je etil alkohol poljoprivrednog porekla,
destilati poljoprivrednog porekla ili jaka alkoholna
pi¢a radi provere uskladenosti sa ovim zakonom, ta
analiza treba da bude u skladu sa metodama referentne
analize Unije da bi se utvrdilo njihov hemijski i fizicki
sastav i organolepticke karakteristike

2. Druge metode analize dozvoljene iz Laboratorije
se dozvoljavaju, pod uslovom da ta¢nost, ponovljivost
i riproizvodnost metoda da su najmanje jednake s
onima relevantnim analiti¢kim referentnim metodama
B.E.-a za sledece analize:

2.1. metode analize koje su potvrdene na osnovu
medunarodno priznatih procedura i koje, pre svega,
ispunjavaju kriterijume;

2.2. metode analize koje su u skladu sa
preporucenim standardima Medunarodne
organizacije za standardizaciju (1SO);
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2.3. metodat e analizés té njohura dhe té
publikuara nga Organizata Ndérkombétare e
Vreshtarisé dhe Enologjisé (OIV) ose

2.4. né mungeseé té metodave té referuara né kété
nén paragraf 2.1. 2.2. dhe 2.3, pér saktésing,
mundésiné e pérséritjes dhe riprodhueshmériné:

2.4.1. metoda e analizés e miratuar nga
shteti pérkatés;

2.4.2. nése éshté e nevojshme, ndonjé
metodeé tjetér té pérshtatshme analize.

Neni 17
Kompetencat zbatuese

1. Rregullat e nevojshme pér té informuar Shtetet
pér organet e caktuara pér té monitoruar procesin e
plakjes né pérputhje me nenin 11 paragrafin (6) té
kétij ligji.

2. Rregulla uniforme pér tregimin e vendit ose
vendit té origjinés né pérshkrimin, paragitjen dhe
etiketimin e alkoolit té pércaktaura nga nenin 12 i
kétij ligji.

2.3. methods of analysis recognised and
published by the International Organisation of
Vine and Wine (OIV); or

2.4. in the absence of a method as referred to in
sub paragraph 2.1. 2.2 and 2.3 by reason of its
accuracy, repeatability and reproducibility:

2.4.1. a method of analysis approved by the
relevant State;

2.4.2. where necessary, any other suitable
method of analysis

Article 17
Delegated powers

1. Rules necessary to inform States of the bodies
designated to monitor the aging process in
accordance with article 11, paragraph (6) of this law.

2.Uniform rules for indicating the country or
country of origin in the description, presentation and
labeling of alcohol defined by article 12 of this law.

2.3. metode analize koje je priznala i objavila
Medunarodna organizacija za vinogradarstvo i
vinarstvo (OIV) ili

2.4. u nedostatku referentnin metoda u pod
stavovima 2.1. 2.2. i 2.3, za ta¢nost, mogucénost
ponovljivosti i riproizvodnosti:

2.4.1. metoda analize odobrena iz relevantne
drzave;

2.4.2. ako je potrebno, neka druga pogodna
metoda analize.

Clan 17
Sprovodenje kompetencija

1. Pravila neophodna za informisanje drZava o
odredenim organima za pracenje procesa Starenja u
skladu sa ¢lanom 11, stav (6) ovog zakona.

2. Jedinstvena pravila za kazivanje zemlje ili zemlje
porekla u opisu, prezentaciju i obelezavanje alkohola
odredena ¢lanom 12 ovog zakona;
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KREU Il
ORIGJINA E TREGUESVE GJEOGRAFIKE

Neni 18
Treguesit Gjeografiké

1. Treguesit gjeografik, jané treguesit gé shénojné
pijet e forta alkoolike gé rrjedhin nga njé lokalitet i
njé vendi, rajoni nga i cili kualiteti, pamja dhe
vecorité tjera té pijeve alkoolike né rendésiné e vet
pérshkruajné treguesit gjeografik.

2. Treguesit gjeografik sipas paragrafit 1 té kétij
neni duhet té regjistrohen sipas Shtojcés IV té kétij
Ligji.

3. Treguesit gjeografik té evidentuara si emértime
gjenerike nuk mund té regjistrohen né Shtojcén 1V
té Kkétij Ligji. Emértimet qé jané béré gjenerike
pérfagésojné emrin e pijeve té forta alkoolike, i cili
edhe pse i ndérlidhur me vendin dhe rajonin
burimor né té cilin pija alkoolike éshté prodhuar
apo vendosur né treg éshté béré emér i zakonshém
pér pijet e forta alkoolike.

4. Pijet e forta alkoolike, gé i bartin té dhénat e
pércaktuara sipas Shtojcés IV té kétij Ligji, duhet
t’i  pérmbushin specifikat teknike si emrin,
mbiemrin, adresén e parashtruesit té kérkesés,
kategoriné e pijes, pérshkrimin qé pérfshiné vetité
themelore fizike kimike té treguesve gjeografik.

CHAPTER 11
GEOGRAPHICAL INDICATIONS

Article 18
Geographical indications

1. A geographical indication shall be an indication
which identifies a spirit drink as originating in the
territory of a country, or a region or locality in that
territory, where a given quality, reputation or other
characteristic of that spirit drink is essentially
attributable to its geographical origin.

2. The geographical indications referred to in
paragraph 1 of this article are registered in
Annex IV of this Law.

3. The geographical indications that were made
generic may not be registered in Annex IV of this
Law. A name that has become generic means the
name of a spirit drink which, although it relates to
the place or region where this product was originally
produced or placed on the market, has become the
common name of a spirit drink.

4. Spirit drinks bearing data as specified under the
Annex IV of this Law, should meet technical
specifications such as: name, surname, address of
applicant, category of drink, description that
includes physical chemical basic characters of
geographical indication.

POGLAVLJE Il
POREKLO GEOGRAFSKIH POKAZATELJA

Clan 18
Geografski pokazatelji

1. Geografski pokazatelji su pokazatelji koji
oznacavaju jaka alkoholna pi¢a koja poticu sa
lokaliteta jedne zemlje, regiona iz kojeg kvalitet,
izgled 1 druge karakteristike alkoholnih pi¢a po svom
znacaju opisuju geografski pokazatelji.

2. Geografske oznake prema stavu 1. ovog ¢lana
moraju biti registrovane u skladu sa Aneksom IV ovog
zakona.

3. Geografske oznake identifikovane kao genericke
oznake ne mogu se registrovati u Aneksu IV ovog
zakona. Nazivi koji su postali genericki predstavljaju
naziv alkoholnih jakih pica, koji je, iako povezan sa
zemljom 1 regionom u kojem je alkoholno pice
proizvedeno ili stavljeno na trZiste, postao uobicajen
naziv za alkoholna jaka pica.

4. Jaka alkoholna pica, koja nose podatke definisane
prema Aneksu IV ovog zakona, moraju ispunjavati
tehnicke specifikacije kao Sto su ime, prezime, adresa
podnosioca prijave, kategorija pica, opis koji
obuhvata osnovna fizicka 1 hemijska svojstva
geografskih pokazatelja.
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Neni 19
Mbrojtja e treguesve gjeografik

1. Pérjashtimisht dispozitave té pércaktuara né
nenin 9 té Kétij Ligji, treguesit gjeografik té
regjistruar sipas Shtojcés IV té kétij Ligji duhet té
mbrohen kundér:

1.1. ¢do pérdorimi komercial, direkt apo
indirekt té njé treguesi gjeografik pér pijet e
forta alkoolike, té cilat nuk jané té pércaktuara
né regjistrim, nése kéto prodhime jané té
krahasueshme me prodhimet e regjistruara
sipas Kkétij pérshkrimi apo nése ky pérdorim
shfrytézohet pér ta pérdorur famén e treguesit
té regjistruar;

1.2. ¢do pérvetésimi kundérligjor, kopjimi apo
aludimi, edhe nése jipet origjina e vérteté e
prodhimit ose nése pérdoret pérshkrimi i
mbrojtur né pérkthim apo nése pérdoren sé
bashku me shprehjet si  “lloji”, “tipi”,
“prodhuar”, “aroma” apo dicka té ngjashme;

1.3. nuk lejohet ¢do e dhéné tjetér false ose e
dhéné gé shkakton huti pér té dhénat e
prejardhjes té origjinés, té cilésisé, pérmbajtjes
ose vetive kryesore, gjaté pérshkrimit té
prodhimit, me té cilat ngjallin pérshtypjen pér
shprehje té gabuar rreth origjinés;

Article 19
Protection of geographical indications

1. Without prejudice to the provisions of Article 9
of this Law, the geographical indications registered
in Annex IV of this Law shall be protected against:

1.1.any direct or indirect commercial use in
respect of products not covered by the
registration in so far as those products are
comparable to the spirit drink registered under
that geographical indication or insofar as such
use exploits the reputation of the registered
geographical indication;

1.2. any misuse, imitation or evocation, even if
the true origin of the product is indicated or the
geographical indication is used in translation or
accompanied by an expression such as “like”,

“type”, “style”, “made”, “flavour” or any other
similar term;

1.3. any other false or misleading information
about the origin, quality, content or main
features of the description of the product, which
gives the impression of misrepresentation about
the origin, is not allowed;

Clan 19
Zastita geografskih oznaka

1. Izuzev odredenih odredbi u ¢lanu 9 ovog Zakona,
geografski pokazatelj registrovan prema Aneksu 11
ovog Zakona treba se zastititi protiv:

1.1. svake komercijalne upotrebe , direktne ili
indirektne geografske pokazatelje za jaka
alkoholna pica , koja nisu odredena u registru , ako
ovi proizvodi mogu se poreditit sa registrovanim
proizvodima prema ovom opisu ili ako se ovaj
proizvod Koristi da bi iskoristio slavu registrovane
oznake;

1.2. svako nezakonito prisvajanje , kopiranje ili
nagovestaj , ¢ak 1 ako se da pravo poreklo proizvoda
ili ako se koristi zasti¢eni opis u prevodu ili ako se
upotrebi zajedno sa izrazima poput "vrsta", "tip",

"proizvoda", "mirisa" ili nesto slicno;

1.3. nisu dozvoljene sve ostale informacije koja
daju lazne podatke ili izazivaju zabunu za podatke
izvora porekla , kvaliteta i sadrzaja od glavnih
karakteristika tokom opisa proizvodnje, Kkoji
dovode do ekspresije pogresnog utiska o poreklu;
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1.4. té gjitha praktikat tjera, gé hutojné
konsumatorin rreth origjinés sé vérteté té
prodhimit.

Neni 20
Homonimet e treguesve gjeografik

1. Homonimet e treguesve gjeografik gé i
pérmbushin kérkesat e Kkétij Ligji mund té
regjistrohen duke respektuar pérdorimin lokal dhe
tradicional dhe shmangur rrezikun nga konfuzioni.

2. Nuk do té regjistronen homonimet gé té
konsumatorét shkaktojné huti gé prodhimi vjen nga
lokalitetet tjetér edhe né rastet kur emértimi éshté i
sakté né raport me lokalitetin e vérteté, rajonin ose
origjinén e atij prodhimi.

3. Pérdorimi i homonimit té regjistruar éshté i
lejuar né praktiké nése ekziston dallimi i garté
ndérmjet emértimit homonim té regjistruar dhe
emértimit i cili ekziston.

Neni 21
Mbrojtja e treguesve gjeografik né Bashkimin
Evropian

1. Treguesit gjeografik té mbrojtur né Kosové
sipas kritereve té kétij Ligji mund té ushtrohet
kérkesé pér regjistrimin e tyre né Bashkimin
Evropian.

1.4. all other practices, which confuse the
consumer about the true origin of production.

Article 20
Homonymous geographical indications

1. A homonymous geographical indication meeting
the requirements of this Law shall be registered
with due regard for local and traditional usage and
the actual risk of confusion.

2. A homonymous name which misleads the
consumer into believing that products come from
another territory shall not be registered even if the
name is accurate as far as its wording is concerned
for the actual territory, region or place of origin of
the product.

3. The use of a registered homonymous is allowed
in practice, if exists a clear difference between the
registered homonymous denomination and the
denomation which exists.

Article 21
Protection of geographical indications in the
European Union

1. Protected geographical indications in Kosovo in
accordance with the criteria of this Law may submit
an application for their registration in the European
Union.

1.4. sve druge prakse koje zbunjuju potrosace o
istinskim poreklu proizvodnje.

Clan 20
Homonimi geografskih oznaka

1. Homonim geografskih oznaka koji ispunjavaju
zahteve ovog zakona mogu se registrovati ako postuju
lokalnu i tradicionalnu upotrebu i izbeéi rizik od
zabune.

2. Ne registruju se homonimi koji kod zbunjuju
potroSace da proizvod je potice iz druge lokacije i u
slu¢aju kada je naziv tacan u odnosu sa stvarnim
lokalitetom , regionom ili poreklom proizvoda.

3. Upotreba registrovanog homonima je dozvoljena u
praksi, ako postoji jasna razlika izmedu registrovanog
homonima i naziva koji postoji.

Clan 21
Zastita geografskih oznaka u Evropskoj uniji

1. Zasticene geografske oznake na Kosovu u skladu
sa kriterijjumima iz ovog Zakona, moZe izvrSavati
svoju aplikaciju za registraciju u Evropskoj uniji .
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2. Ministria pérgjegjése e Tregtise mund té
parashtroi kérkesé me shkrim tek Komisioni
Evropian pér regjistrim té treguesve gjeografik né
njérén nga gjuhét zyrtare té Bashkimit Evropian,
duke i bashkangjitur pérkthimin.

3. Kérkesés pér regjistrim té treguesve gjeografik
duhet t’i bashkangjitet dokumentacioni teknik né
pajtim me Kriteret e pércaktuara né kété Ligj dhe
déshmia qé emri &shté i mbrojtur né Republikén e
Kosoves.

Neni 22
Procedurat e regjistrimit né Bashkimin
Evropian

Procedurat e regjistrimit té treguesve gjeografik né
nivelin e Bashkimit Evropian duhet té zbatohen né
pajtim me Rregulloret pérkatése té Bashkimit
Evropian.

KREU IV

MBROJTJA E TREGUESVE GJEOGRAFIK
NE REPUBLIKEN E
KOSOVES

Neni 23
Procedurat e regjistrimit té treguesve
gjeografik — Regjistri

1. Procedurat pér regjistrimin e treguesve
gjeografik té pijeve té forta alkoolike iniciohet me
kérkesén pér regjistrim né Ministri.

2. The ministry responsible of the Trade may
submit a written application to the European
Commission for registration of geographical
indications in one of the official languages of the
European Union, or by attaching a translation.

3. The application for registration of geographical
indications shall include a technical file setting out
the specifications determined through this Law and
proof that the denomination in question is protected
in the Republic of Kosovo.

Article 22
European Union registration procedures

Registration ~ procedures  for  geographical
indications at European Union level shall be
implemented in accordance with European Union
Regulations.

CHAPTER V

PROTECTION OF GEOGRAPHICAL
INDICATIONS IN THE REPUBLIC OF
KOSOVO

Article 23
Procedures for registration of geographical
indications - Register

1. The procedures for registration of geographical
indications for spirit drinks are initiated through a
registration application which is submitted to the

2. Ministarstvo moze podenti pismeni zahtev iz stava
1. Ovog clana Evropskoj Komisiji za registraciju
geografskih oznaka na jednom sluzbenom jeziku
Evropske Unije , prilaze¢i prevod .

3. Zahtev za registraciju geografskih pokazatelja treba
priloziti tehnickoj dokumentaciji u skladu sa
Kriterijumima navedenim u zakonu i dokazima da je
takvo ime zasSti¢eno u Republici Kosovo .

Clan 22
Postupci registracije u Evropskoj uniji

Postupci za registraciju geografskih oznaka na nivou
Evropske unije moraju se sprovesti u skladu sa
relevantnim propisima Evropske unije.

POGLAVLJE IV

ZASTITA GEOGRAFSKIH POKAZATELJA U
REPUBLICI KOSOVO

Clan 23
Postupci registracije geografskih oznaka -
Registar

1. Postupci za registraciju geografskih oznaka jakih
alkoholnih pica pokrecu se zahtevom za registraciju u
Ministarstvu.
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2. Procedurat pér aplikimin pér regjistrimin e
treguesve gjeografik té pijeve té forta alkoolike,
pérgatitien e specifikacionit té prodhimit dhe
Krijimin e regjistrit do té jené né harmoni té ploté
me legjislacionin pérkatés né fuqi.

3. Emri i treguesit gjeografik né pijet e forta
alkoolike regjistrohet né shkronja origjinale. Né
rastin kur shkronja origjinale nuk éshté latine, sé
bashku me emrin né shkronjén origjinale,
regjistrohet transkriptimi ose transliterimi i saj né
latinisht.

4. Pér indikacionet gjeografike té regjistruara né
pérputhje me kété Kapitull, Regjistri do té sigurojé
gasje té drejtpérdrejté né dokumente unike dhe do
té pérmbajé informacion pér publikimin e
specifikimit té produktit.

5. Ministria me akt nénligjor i pércakton procedurat
pér regjistrimin e treguesve gjeografiké té pijeve té
forta alkoolike, dokumentet pércjellése dhe tarifat
pér shpenzime té procedurés pér regjistrim.

Neni 24
Barkodi i origjinés

Té gjitha produktet e prodhimeve vendore té pijeve
té forta alkoolike dhe té importuara duhet té kené
barkodin e origjinés té pércaktuar me legjislacionin

Ministry.

2. Procedures for applying for registration of
geographical indications of spirit  drinks,
preparation of production specification and creation
of the register shall be in full compliance with the
appropriate Law inot force.

3. The name of the geographical indication on spirit
drinks is recorded in the original letters. In case the
original letter is not Latin, together with the name in
the original letter, its transcription or transliteration
in Latin is recorded.

4. For geographical indications recorded in
accordance with this Chapter, the Register shall
provide direct access to unique documents and shall
contain information for the publication of the
product specification.

5. The Ministry with sub legal act specifies the
procedures for the registration of geographical
indications of spirit drinks, accompanying
documents and tarrifs for the expenditures of the
procedures for the registration.

Article 24
Barcode of origin

All products of domestic production and imported
spirit drinks should have the barcode of origin
defined by the relevant legislation in force.

2. Postupci za prijavu za registraciju geografskih
oznaka alkoholnih jakih pica, pripremu specifikacije
proizvodnje i uspostavljanje registra bi¢e u potpunoj
saglasnosti sa relevantnim Zakonom na snazi.

3. Naziv geografske oznake na jakim alkoholnim
pi¢ima registruju se originalnim slovima. U slucaju da
originalno slovo nije latini¢no, zajedno sa imenom u
originalnom pismu belezi se njegova transkripcija ili
transliteracija na latinici.

4. Za geografske oznake registrovane u skladu sa ovim
poglavljem, Registar ¢e omoguditi direktan pristup
jedinstvenim dokumentima 1 sadrzac¢e informacije o
objavljivanju specifikacije proizvoda.

5. Ministarstvo podzakonskim aktom odreduje
procedure za registraciju geografskih oznaka jakih
alkoholnih pica, prate¢u dokumentaciju 1 takse za
troskove postupka registracije.

Clan 24
Bar kod porekla

Svi proizvodi domacih i uvezenih alkoholnih jakih
pi¢a moraju imati bar kod porekla odredenim vazeé¢im
zakonodavstvom na snazi.
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pérkatés né fuqi.
KREU V

KONTROLLI, SHKEMBIMI |
INFORMATAVE, MBIKEQYRJA

Neni 25
Kontrolli i pijeve té forta alkoolike

1. Kontrolli pér veértetésiné higjienike dhe
shéndetésore té pijeve té forta alkoolike béhet né
pajtim me kriteret dhe procedurat e pércaktuara
sipas kétij Ligji.

2. Cdo  prodhues, pérpunues, importues,
eksportues dhe tregtues i brendshém i pijeve té
forta alkoolike, do té jeté subjekt i kontrolleve
zyrtare.

3. Mbikéqgyrja e zbatimit e kétij Ligji béhet nga
Inspektori i verés dhe pijeve té forta alkoolike.

4. Inspektori duhet té keté pérgatitje profesionale
pérkatése, té jeté i kualifikuar, objektiv,
transparent, dhe i pa anshém.

5. Inspektori bén verifikimin e pérputhshmérisé sé
produktit me specifikimet pérkatése, dhe
monitorimin e pérdorimit té emrave té regjistruar.

CHAPTER YV

CONTROL, EXCHANGE OF
INFORMATION, SUPERVISION

Article 25
Control of strong alcoholic beverages

1. The control for the hygienic and health
authenticity of spirit drinks is done in accordance
with the criteria and procedures defined according
to this Law.

2. Every producer, processor, importer, exporter and
domestic trader of spirit drinks shall be subject to
official controls.

3. The supervision of the implementation of this
Law is done by the Inspector of wine and spirit
drinks.

4. The inspector should have relevant professional
training, be qualified, objective, transparent, and
impartial.

5. The inspector verifies the compliance of the
product with the relevant specifications, and
monitors the use of registered names.

POGLAVLJE V

KONTROLA, RAZMENA INFORMACIJA,
NADZOR

Clan 25
Kontrola jakih alkoholnih pi¢a

1. Zvani¢na  kontrola higijene i zdravstvene
autenti¢nosti jakogt alkoholnog pi¢a vrsi se u skladu
sa kriterijima I postupcima utvrdenim ovim Zakonom.

2. Svaki proizvodac, uvoznik, izvoznik i unutrasnji
trgovac jakih alkoholnih pica, bi¢e predmet sluzbenih
kontrola.

3. Nadzor nad primenom ovog zakona vrse inspektori
vina i jakih alkoholnih pica.

4. Inspektor treba imati relevantnu stru¢nu spremu,
treba biti kvalifikovan, objektivan, transparentan i
nepristrasan.

5. Inspektor obavlja verifikaciju uskladenosti
proizvoda sa doti¢nim specifikacijama 1 nadzor
upotrebe registrovanih imena.
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6. Cdo prodhues, pérpunues, importues,
eksportues dhe tregtues i brendshém i pijeve té
forta alkoolike, ka pér detyré qé inspektorit
kompetent t’i mundésoi kryerjen e detyrés zyrtare,
t’1 ofroi t€ dhénat dhe informatat e nevojshme dhe
gasje né proné dhe dokumentacion pérkatés pér
verifikimin e gjendjes dhe marrjen e mostrave.

7. Ministria me akt nénligjor i pércakton
procedurat, rregullat, mbikqyerjen, inspektimin,
pérshkrimin e kompetencave té inspektorit pér pijet
e forta alkoolike.

Neni 26
Autorizimet

1. Inspektorét jané té autorizuar té kontrollojné:
1.1. hapésirat pér pérpunim té verés si
bodrumet e verés apo stacionet mbushése etj;
1.2. depot té pérdorura pér magazinimin e
rrushit, verés dhe destilateve;

1.3. objektet ku mushti, rrushi, vera, destilatet
dhe substancat enologjike té dedikuara pér treg,

prodhohen, pérpunohen apo magazinohen;

1.4. importin e pijeve té forta alkoolike,
deponité doganore né prezencé té doganierit;

6. Every producer, processor, importer, exporter and
domestic trader of alcoholic beverages, has the duty
to enable the competent inspector to perform his
official duty, to provide the necessary data and
information and access to property and relevant
documentation for condition verification and
sampling.

7. The Ministry with a sub-legal act determines the
procedures,  rules,  supervision, inspection,
description of the inspector's competencies for
strong alcoholic beverages.

Article 26
Authorizations

1. Inspectors are authorized to control:
1.1. wine processing facilities such as wine
cellars or filling stations, etc ;
1.2. warehouses used for storage of grapes, wine
and distillates;
1.3. facilities where cider, grapes, wine,
distillates and oenological substances intended

for the market are produced, processed or stored;

1.4. import of spirit drinks, customs landfills in
the presence of the customs officer;

6. Svaki proizvodac, preradivac, uvoznik, izvoznik i
unutra$nji trgovac jakih alkoholnih pi¢a ima obavezu
da omogu¢i nadleznom inspektoru obavljanje
sluzbenog zadatka, da mu pruzi podatke i neophodne
informacije i pristup imovini i doti¢noj dokumentaciji
za verifikaciju stanja i uzimanje uzoraka.

7. Ministarstvo podzakonskim aktom odreduje
procedure, pravila, nadzor, inspekciju, opis
nadleznosti inspektora za jaka alkoholna pica.

Clan 26
Ovlas¢enja
1. Inspektori su ovlas¢eni da kontrolisu:

1.1. objekti za preradu vina, kao $to su vinski
podrumi ili stanice punjenja itd .;

1.2. skladista za skladiStenje grozda, vina i
destilata;

1.3. objekti gde most - jabukovaca, grozde, vino,
destilati 1 enoloske materije namenjene trzistu,

proizvode, obraduju ili uskladiSteno;

1.4. uvoz alkoholnih jakih pica, carinske deponije u
prisustvu carinika;
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1.5. hapésirat, né té cilat shiten mushti, rrushi,
vera, destilatet dhe prodhimet tjera dhe mjetet
transportuese;

1.6. pajisjet pér prodhim, pérpunim, ruajtje,
mbushje dhe magazinim té rrushit, mushtit,
verés, destilatit dhe prodhimeve tjera;

1.7. mushtin, rrushin, verén, destilatet dhe
prodhimet tjera né hapésirat prodhuese,
automjetet transportuese dhe vendet ku ato
shiten;

1.8. substancat enologjike;
1.9. etiketat;

1.10. dokumentet shogéruese dhe té dhénat e
bodrumit té verés dhe té dhénat e destiluesit;

1.11. regjistrin e prodhuesve té pijeve té forta
alkoolike destiluesve;

1.12. dokumentet tjera rreth mushtit, rrushit,
verés dhe prodhimeve tjera té mbajtura nga
prodhuesit,  pérpunuesit,  furnizuesit e
ushgimeve dhe tregtarét, deklarimet e 1éndés sé
paré gé shérben pér prodhimin e pijeve té forta.

2. Inspektorét jané té autorizuar té marrin masat si
né vijim:

1.5. premises, in which cider, grapes, wine,
distilleries and other products and means of
transport are sold;

1.6. equipment for the production, processing,
storage, filling and storage of grapes, cider,
wine, distillate and other products;

1.7. cider, grapes, wine, distilleries and other
products in production areas, transport vehicles
and places where they are sold;

1.8. oenological substances;
1.9. etiquette;

1.10. accompanying documents and wine cellar
records and distillery records;

1.11. register of producers of spirit drinks
distillers;

1.12. other documents about cider, grapes, wine
and other products held by producers,
processors, food suppliers and traders,
declarations of raw materials used for the
production of strong drinks.

2. Inspectors are authorized to take the following
measures:

1.5. prostorije u kojima se prodaju jabukovaca,
grozde, vino, destilerije i drugi proizvodi i prevozna
sredstva;

1.6. opremu za proizvodnju, preradu, skladistenje,
punjenje i skladisStenje grozda, jabukovace, vina,
destilata i drugih proizvoda;

1.7. jabukovaca, grozde, vino, destilerije i drugi
proizvodi u proizvodnim podruc¢jima, transportnim
vozilima i na mestima gde se prodaju;

1.8. enoloske materije;

1.9. etikete;

1.10. prateCa dokumentacija 1 podaci vinskih
podruma i podaci destilerije;
destilerija

1.11. registar jakih

alkoholnih pica;

proizvodaca

1.12. drugi dokumenti o jabukovaci, grozdu, vinu i
drugim proizvodima koje drze proizvodadi,
preradivaci, dobavljaci hrane 1 trgovci, deklaracije
0 sirovinama koje se koriste za proizvodnju jakih
pica.

2. Inspektori su ovlas¢eni da preduzmu sledece mere:
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2.1. ndalojné pérkohésisht shitjen e pijeve té
forta alkoolike deri sa té merret vlerésimi, nése
ka dyshime se pija alkoolike nuk plotésojné
Kriteret e pércaktuara;

2.2. ndalojné shitjen e pijeve té forta alkoolike
té cilat nuk pérmbushin kriteret e pércaktuara né
kété ligj, dhe aktet nénligjore té nxjerra sipas tij
apo sipas marréveshjeve ndérkombétare;

2.3. konfiskojné pijet e forta alkoolike té
prishura, té falsifikuara apo me té meta dhe
urdhérojné asgjésimin e tyre;

2.4. urdhérojné ri klasifikimin e pijeve té forta
alkoolike né kategori me cilési mé té ulté, nése
pijet alkoolike nuk i pérmbushin Kkriteret e
pércaktuara nga ky ligj apo nése pija alkoolike
éshté pérzier né bodrume té verés né
kundérshtim me dispozitat pér mbrojtjen e
prejardhjes gjeografike;

2.5. ndalojné shitjen e pijeve té forta alkoolike
té cilat jané plasuar né treg té shogéruar me
dokumente té cilat nuk korrespondojné me
karakteristikat aktuale té pijes alkoolike;

2.6. ndalojné shitjen e pijeve alkoolike dhe
prodhimeve tjera té etiketuara né ményré te
paautorizuar;

2.7. caktojné afat kohor pér ri-themelimin e
statusit legal té pijes alkoolike;

2.1. temporarily prohibit the sale of spirit drinks
until the assessment is obtained, if there are
suspicions that the spirit drinks beverage does
not meet the set criteria;

2.2. prohibit the sale of spirit drinks which do not
meet the criteria set out in this law, and bylaws
issued under it or under international
agreements;

2.3. confiscate spoiled, counterfeit or defective
spirit drinks and order their disposal,

2.4. order the reclassification of spirit drinks into
lower quality categories, if the spirit drinks do
not meet the criteria set by this law or if the
alcoholic beverage is mixed in wine cellars in
violation of the provisions for the protection of
geographical origin;

2.5. prohibit the sale of spirit drinks which have
been placed on the market accompanied by
documents which do not correspond to the actual
characteristics of the alcoholic beverage;

2.6. prohibit the sale of alcoholic beverages and

other products labeled without authorization;

2.7. set a deadline for re-establishing the legal
status of alcoholic beverages;

2.1. privremeno zabraniti prodaju alkoholnih jakih
pic¢a dok se ne dobije procena, ako postoje sumnje
da alkoholno pi¢e ne ispunjava postavljene
Kriterijume;

2.2. zabrani prodaju alkoholnih pi¢a koja ne
zadovoljavaju kriterijume utvrdene ovim zakonom
I podzakonskim aktima donetim na osnovu njega ili
prema medunarodnim ugovorima;

2.3. oduzimaju  jako alkoholno pice
pokvarena,falsifikovana ili neispravna i nareduju
njihovo unistenje-odlaganje;

2.4. nareduju reklasifikaciju alkoholnih jakih pi¢a u
nize kategorije kvaliteta, ako alkoholna pic¢a ne
zadovoljavaju kriterijume odredene ovim zakonom
ili ako se alkoholno pi¢e meSana u vinskim
podrumima u suprotnosti sa odredbama o zastiti
geografskog porekla;

2.5. zabrani prodaju alkoholnih jakih pi¢a koja su
stavljena na trziSte pracena dokumentima koji ne
odgovaraju stvarnim karakteristikama alkoholnog
pica;

2.6. zabrani prodaju alkoholnih pi¢a 1 drugih

proizvoda oznacenih neovla$éeno;

2.7. odreduju vremenski rok za ponovno
uspostavljanje pravnog statusa alkoholnih pica;
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2.8. ndalojné vazhdimin e aktivitetit té
métutjeshém, nése hapésirat punuese ose
pajisjet e prodhuesit, pérpunuesit té rrushit verés
dhe destilateve nuk i plotésojé kushtet e
pércaktuara dhe nése tregtari, ambalazhuesi ose
ruajtési nuk punojné né pajtueshméri me kriteret
e pércaktuara nga ky ligj;

2.9. ndalojné importin dhe eksportin e pijeve té
forta gé nuk jané né pajtueshméri me Kriteret e
pércaktuara nga ky ligj;

2.10. propozojné fillimin e
kundérvajtési pér shkelje té ligjit;

procedurés

2.11. merr mostra né rast té dyshimit se mushti,
vera, dhe destilati nuk pérmbushin kriteret sipas
kétij ligji dhe akteve nénligjore té nxjerra sipas
tij, té cilat i dérgon pér analiza né institucionin
e autorizuar,

2.12. Prodhuesit, pérpunuesit, mbushésit
paketuesit, tregtaret dhe hotelieret, sa i pérket
dispozitave té kétij ligji jané té obliguar té
lehtésojné punén e inspektorit dhe ti sigurojné té
gjitha té dhénat dhe informatat e nevojshme sa i
pérket punés sé tyre.

2.8. prohibit the continuation of further activity,
if the working premises or equipment of the
producer, processor of wine grapes and
distillates does not meet the set conditions and if
the trader, packer or storekeeper does not work
in accordance with the criteria set by this law;

2.9. prohibit the import and export of spirit
drinks that do not comply with the criteria set by
this law;

2.10. propose the initiation of misdemeanor
proceedings for violation of the law;

2.11. takes samples in case of suspicion that
cider, wine, and distillate do not meet the criteria
under this law and sub-legal acts issued under it,
which sends them for analysis to the authorized
institution,

2.12. Producers, processors, packers, charger,
traders and hoteliers, in terms of the provisions
of this law are obliged to facilitate the work of
the inspector and provide all necessary data and
information regarding their work.

2.8. zabrani nastavak dalje aktivnosti, ako radne
prostorije ili oprema proizvodaca, preradivaca
vinskog grozda 1 destilerije ne ispunjavaju
postavljene uslove 1 ako trgovac, paker ili skladiStar
ne radi u skladu sa kriterijumima utvrdenim ovim
zakonom;

2.9. zabrani uvoz i izvoz jakih pi¢a koja nisu
uskladene sa kriterijjumima odredenim ovim
zakonom;

2.10. predlazu pokretanje prekrsajnog postupka
zbog krSenja zakona;

2.11. uzima uzorke u sluaju sumnje mosta-
jabukovace, vina 1 destilati ne ispunjavaju
Kriterijume prema ovom zakonu i podzakonskim
aktima donetim na osnovu njega, koje Salje na
analizu ovlasc¢enoj instituciji,

2.12. Proizvodaci, preradivaci, punila, pakeri,
trgovci i hotelijeri, u vezi odredaba ovog zakona,
duzni su da olakSaju rad inspektora i dostave sve
potrebne podatke i informacije u vezi sa njihovim
radom.
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KREU VI
DISPOZITAT NDESHKUESE

Neni 27
Sanksioni kundérvajtés me gjobé

1. Me gjobé prej pes€qind (500€) euro deri né
njézet mijé¢ (20.000€) euro dénohet pér
kundérvajtje, personi juridik, nése:

1.1. nuk i pérmbahet kritereve té pércaktuara né
Shtojcén | té kétij Ligji pér prodhimin e pijeve
té forta alkoolike dhe pérdor materie aromatike
dhe té tjera pér prodhimin e pijeve té forta
alkoolike gé nuk kané origjiné bujgésore (Neni
4 i kétij Ligji);

1.2. nuk i ka zbatuar rregullat e pérgjithshme pér
kategorité e pijeve té forta alkoolike Qé
prodhohen nga fermentimi alkoolik ose nga
destilimi (Neni 6 i kétij Ligji);

1.3. nuk i ka zbatuar rregullat e veganta pér
parashkrimet pér garkullim té pijeve té forta
alkoolike tek kategorité 1 deri 44 té Shtojcés |
(Neni 8 i kétij Ligji);

1.4. nuk i ka zbatuar rregullat specifike pér
pérdorimin e pérshkrimeve dhe treguesve
gjeografik tek kategorité 1 deri 44 té Shtojcés |

CHAPTER VI
PUNITIVE PROVISIONS

Article 27
Minor offences sanction with fine

1. With a fine from five hundred (500 €) euros up to
twenty thousand (20,000 €) euros is punished for
minor offense, the legal person, if:

1.1. does not comply with the criteria set out in
Annex | of this Law for the production of spirit
drinks and uses aromatic and other substances
for the production of spirit drinks that have no
agricultural origin (Article 4 of this Law);

1.2. has not applied the general rules for the
categories of spirit drinks produced by alcoholic
fermentation or distillation (Article 6 of this
Law);

1.3. has not applied the special rules for
prescriptions for circulation of spirit drinks in
categories 1 to 44 of Annex | (Article 8 of this
Law);

1.4. has not applied the specific rules for the use
of descriptions and geographical indications in

POGLAVLJE VI
KAZNENE ODREDBE

Clan 27
Prekrs$ajna sankcija novéanom kaznom

1. NovCanom kaznom od petsto (500 €) evra do
dvadeset hiljada (20.000 €) evra kaznie se za
prekrsaj, pravno lice, ako:

1.1. ne ispunjava kriterijume odredene Aneksom I
ovog zakona za proizvodnju jakih alkoholnih pi¢a
1 koristi aromaticne 1 druge supstance za
proizvodnju jakih alkoholnih pi¢a koja nemaju
poljoprivredno poreklo (¢lan 4. ovog zakona);

1.2. nije sproveo opSta pravila za kategorije jakih
alkoholnih  pi¢a  proizvedenih  alkoholnom
fermentacijom ili destilacijom (¢lan 6. ovog
zakona);

1.3. nije sproveo posebna pravila za recepte za
promet jakih alkoholnih pi¢a u kategorijama 1 do
44 Aneksa I (¢lan 8 ovog zakona);

1.4. nije sproveo posebna pravila za upotrebu
opisa i geografskih oznaka u kategorijama 1 do 44
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dhe Shtojcés 111 (Neni 9 dhe 11 té Kétij Ligji);

15.Nése pija alkoolike tregtohet me
pérshkrimin, paragitjen ose etiketimin e saj né
kundérshtim me vendin e origjinés (Neni 12 i
kétij Ligji);

1.6.nese nuk pérdoren simbolet pér
indikacionet e treguesve gjeografik te mbrojtur
(neni 14 i kétij Ligji);

1.7. personi juridik i cili nuk éshté pérmbajtur
Kritereve té pércaktuara sipas Shtojcés IV pér
regjistrim té treguesve gjeografik (Neni 18
paragrafi 2 i kétij Ligji);

1.8. gjaté pérdorimit komercial direkt apo
indirekt té njé treguesi gjeografik pér pijet e
forta alkoolike pérkatésisht cdo pérvetésim
kundérligjor gé pérdor té dhénat falése qé
shkaktojné huti té€ konsumatori pér té dhénat me
prejardhje té origjinés, cilésisé, pérmbajtjes sé
prodhimit, pérdorimit t€ homonimet té
treguesve gjeografik (Neni 19 i kétij Ligji);

1.9. nuk i pérmbahet procedurave pér
regjistrimin e treguesve gjeografik — regjistrit té
pijeve té forta alkoolike (Neni 23 i kétij Ligji);

categories 1 to 44 of Annex | and Annex IlI
(Articles 9 and 11 of this Law);

1.5. If the alcoholic beverage is traded with its
description, presentation or labeling in
contradiction with the country of origin (Article
12 of this Law);

1.6. if the symbols are not used for the
indications of protected geographical indications
(Article 14 of this Law).

1.7. legal person that has not complied with the
criteria set out in Annex IV for registration of
geographical indications (Article 18 paragraph 2
of this Law);

1.8. during the direct or indirect commercial use
of a geographical indication for spirit drinks,
respectively any illegal appropriation that uses
for giving data that cause consumer confusion
for data on the origin, quality, content of
production, use of homonyms of geographical
indications (Article 19 of this Law);

1.9. does not adhere to the procedures for
registration of geographical indications - the
register of spirit drinks (Article 23 of this Law);

Aneksa I i Aneksa III (Clanovi 9 1 11 ovog
zakona);

1.5. Ako se alkoholno pi¢e trguje sa opisom,
prezentacijom ili njenom oznaCavanjem u
suprotnosti sa zemljom porekla (¢lan 12. ovog
zakona);

1.6. ako se simboli ne koriste za indikacije
zaSti¢enih geografskih oznaka (Clan 14. ovog
zakona).

1.7. pravno lice koje se nije pridrzavao kriterijume
navedene u Aneksu IV za registraciju geografskih
oznaka (Clan 18 stav 2 ovog zakona);

1.8. tokom direktne ili indirektne komercijalne
upotrebe geografske oznake za jaka alkoholna
pi¢a, odnosno svako nezakonito prisvajanje koja
koristi lazne podatke koji izazivaju zabunu kod
potrosaca za podatke o poreklu, kvalitetu, sadrzaju
proizvodnje, upotrebi homonima geografskih
oznaka (¢lan 19 ovog zakona);

1.9. ne pridrzavaju se procedurama za registraciju
geografskih oznaka — registaru jakih alkoholnih
pica (Clan 23. ovog zakona);
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1.10. nése produktet e pijeve té forta alkoolike
nuk posedojné barkodin e origjinés (neni 24 i
kétij Ligji);

1.11. e pengon apo nuk i ofron gasje té
liré inspektorit kompetent né kryerjen e detyrés
zyrtare, lidhur me té dhénat, informatat e
nevojshme, gasje né proné dhe
dokumentacionin pérkatés pér verifikimin e
gjendjes dhe marrjes sé& mostrave (Neni 25
paragrafi 6 i kétij Ligji);

1.12. nuk i ka zbatuar rregullat specifike pér
vendosjen e barkodit té léshuar nga organet
pérkatése té Republikés sé Kosovés.

2. Pér shkeljet nga paragrafi 1 i kétij neni, dénohet
personi fizik dhe personi pérgjegjés i personit
juridik me gjobé jo mé pak se tridhjeté (30) euro
dhe jo mé shumé se dy mijé (2.000) euro.

3.Pér shkeljet nga paragrafit 1 té kétij neni, dénohet
personi fizik i cili ushtron biznes individual, me
gjobé jo mé pak se dyqgind (200) euro dhe jo mé
shumé se pesé mijé (5.000) euro.

4. Shqiptimi i sanksioneve kundérvajtése me gjobé
té pércaktuara né kété ligj éshté né pérputhje me
legjislacionin pérkatés né fuqgi pér kundérvajtjet.

1.10. if the products of spirit drinks do not
possess the barcode of origin (article 24 of this
law)

1.11.prevents or does not provide free access to
the competent inspector in the performance of
official duties, regarding the data, necessary
information, access to property and relevant
documentation for verification of the situation
and sampling (Article 25 paragraph 6 of this
Law).

1.12. . has not implemented the specific rules for
setting the barcode issued by the relevant bodies
of the Republic of Kosovo.

2. For the violations from paragraph 1 of this
Article, the natural person and the responsible
person of the legal person shall be punished with a
fine of not less than thirty (30) Euros and not more
than two thousand (2,000) Euros.

3. For aviolation of paragraph 1 of this Article, the
natural person who carries out individual business
shall be punished with a fine of not less than two
hundred (200) Euros and not more than five
thousand (5,000) Euros.

4. The imposition of minor offense sanctions with
fines defined in this law is in accordance with the
relevant legislation in force on minor offenses.

1.10. ako proizvodi jakih alkoholnih pi¢a nemaju
bar kod porekla (¢lan 24 ovog zakona);

1.11. sprecava ili ne omogucava slobodan pristup
nadleznom inspektoru u obavljanju sluzbenih
duznosti, u vezi sa podacima, neophodnim
informacijama, pristupom imovini i relevantnom
dokumentacijom radi provere stanja i uzimanje
uzorakja (¢lan 25. stav 6. ovog zakona);

1.12. nije sproveo posebna pravila za postavljanje
bar koda koja su izdala relevantna tela Republike
Kosovo.

2. Za krSenje iz stava 1. ovog ¢lana, fizicko lice 1
odgovorno lice pravnog lica kazni¢e se nov€anom
kaznom ne najmanje od trideset (30) evraine viSe od
dve hiljade (2.000) evra.

3. Za krSenje iz stava 1. ovog €lana, fizicko lice koji
obavlja individualne poslove kazni¢e se novCanom
kaznom ne najmanje od dvesta (200) evra i ne najvise
od pet hiljada (5.000) evra.

4. lzricanje prekrSajnih sankcija sa novcanim
kaznama definisanim u ovom zakonu izvrSi¢e se u
skladu sa relevantnim zakonodavstvom na snazi za
prekr3aje.
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KREU VI
DISPOZITAT KALIMTARE DHE
PERFUNDIMTARE

Neni 28

Té gjitha té hyrat gé rrjedhin nga zbatimi i kétij ligji
dhe té hyrat tjera nga taksat derdhén né Buxhetin e
Republikés sé Kosovés.

Neni 29
Regjistrimi

Té gjithé prodhuesit e pijeve té forta alkoolike pas
hyrjes né fuqi té kétij ligji né afat prej njé (1) viti
duhet té regjistrohen né Ministri.

Neni 30
Nxjerrja e akteve nénligjore

Ministria pér zbatimin e kétij ligji do té nxjerr akte
nénligjore né afat prej njé (1) viti nga dita e hyrjes
né fuqi té kétij Ligji.

CHAPTER VII
TRANSITIONAL AND FINAL
PROVISIONS

Article 28

All revenues that result from the implementation of
this Law and any other tax revenues shall go to the
Budget of the Republic of Kosovo.

Article 29
Registration

All producers of spirit drinks after the entry into
force of this law within one (1) year must be
registered in the Ministry.

Article 30
Issuance of sub-legal acts

The Ministry shall, for the purpose of implementing
this Law, issue sub-legal acts within one (1) year
after this Law comes into force.

POGLAVLJE VII
PRELAZNE I ZAVRSNE
ODREDBE

Clan 28

Svi prihodi koji proisti¢u iz primene ovog zakona i
drugi poreski prihodi deponuju se u budZetu
Republike Kosova.

Clan 29
Snimanje

Svi proizvodaci alkoholnih jakih pi¢a nakon stupanja
na snagu ovog zakona u roku od jedne (1) godine
moraju biti registrovani u Ministarstvu.

Clan 30
Donosenje podzakonskih akata

Ministarstvo za sprovodenje ovog zakona ¢e izdati
podzakonske akte u roku od jedne (1) godine od dana
stupanja na snagu ovog zakona.
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Neni 31
Pjesé pérbérése e kétij Ligji jané Shtojca I, Il , 111
dhe Shtojca IV.
Neni 32
Hyrja né fuqi
Ky ligji hyn né fugi pesémbédhjeté (15) dité pas
publikimit né Gazetén Zyrtare té Republikés sé

Kosovés.

Glauk Konjufca

Kryetar i Kuvendit t&€ Republikés sé Kosovés

Article 31
Annex I, Il, 111 and Annex IV are integral parts of
this Law.

Article 32

Entry into force
This law shall enter into force fifteen (15) days after
publication in the Official Gazette of the Republic
of Kosovo.

Glauk Konjufca

President of the Assembly of the Republic of
Kosovo

Clan 31
Sastavni dio ovog zakona su Aneksi I, I, 111 i Aneks
v
Clan 32
Stupanje u snagu
Ovaj zakon stupa na snagu petnaest (15) dana od

objavljivanja u Sluzbenom listu Republike Kosovo.

Glauk Konjufca

Predsednik Skupstine Republike Kosovo

53




SHTOJCAI

KATEGORITE E PIJEVE TE FORTA
ALKOOLIKE

Rumi
Rumi éshté:

1.1. pije e forté alkoolike, e cila pérfitohet
eksluzivisht nga fermentimi alkoolik dhe distilimi i
melasés ose shurupit i pérfituara nga prodhimet e
shegerit nga kallam shegeri ose fermentimin
alkoolik dhe distilimin e Iéngut nga kallam shegeri
mé pak se 96% vol, ashtu gé distilati pérmban veti
specifike organoleptike té rumit.

1.2. fortésia alkoolike té& rumi e cila del né treg si
prodhim i gatshém ka me sé paku 37,5%vol;

1.3. Nuk lejohet shtimi i alkoolit pavarésisht a éshté
ai i holluar apo i paholluar;

1.4. Rumi nuk mund té aromatizohet;

1.5. Rumi mund té émbélsohet pér té arritur shijen
pérfundimtare. Sidoqofté, produkti pérfundimtar
nuk duhet té pérmbajé mé shumé se 20 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheqer invert

1.6. Né rastin e treguesve gjeografiké té regjistruar
né pérputhje me kété Rregullore, emri ligjor i rumit
mund té plotésohet me:

ANNEX 1

CATEGORIES OF SPIRIT DRINKS

Rum
Rum is:

1.1. a spirit drink produced exclusively by the
distillation of the product obtained by the alcoholic
fermentation of molasses or syrup produced in the
manufacture of cane sugar or of sugar-cane juice
itself, distilled at less than 96 % vol., so that the
distillate has the discernible specific organoleptic
characteristics of rum.

1.2.  The minimum alcoholic strength by volume
of rum shall be 37,5 %.

1.3.  No addition of alcohol, diluted or not, shall
take place.

1.4.  Rum shall not be flavoured.

1.5.  Rum may be sweetened in order to round off
the final taste. However, the final product may not

contain more than 20 grams of sweetening products
per litre, expressed as invert sugar.

1.6. In the case of geographical indications
registered under this Regulation, the legal name of
rum may be supplemented by:

ANEKS |

KATEGORIJE JAKIH ALKOHOLNIH PICA

1. Rum
1. Rum je:

1.1. jako alkoholno pice, koje se dobija iskljucivo
alkoholnom fermentacijom i destilacijom melase ili
sirupa dobijenim od Seéernih proizvoda iz Secerne
trske ili alkoholnom fermentacijom i destilacijom
soka od Secerne trske manje od 96 vo% vol, tako da
destilat sadrzi specifina svojstva organoleptickog
ruma.

1.2. jacina alkohola ruma koji izlazi na trziSte kao
gotov proizvod ima najmanje 37,5% vol;

1.3. Nije dozvoljeno dodavanje alkohola bez obzira da
li je razblaZen ili nerazreden;

1.4. Rum se ne moze aromatizirati;

1.5. Rum se moze zasladiti da bi se postigao konacan
ukus. Medutim, krajnji proizvod ne bi trebalo da
sadrzi viSe od 20 grama zasladivaca po litru, izraZen
kao invertni Secer

1.6. U slucaju geografskih oznaka registrovanih u
skladu sa ovom uredbom, pravni naziv ruma moze se
dopuniti:
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i. termi "traditionnel™ ose "tradicional” nése rumi
né fjalé éshté:

- prodhuar me distilim né mé pak se 90% vol., pas

fermentimit alkoolik té Iéndéve té para nga té cilat
éshté marré alkooli dhe me origjiné ekskluzivisht
nga vendi i prodhimit né fjalé , dhe

- ka njé pérmbajtje té I1&ndés sé pagéndrueshme té
barabarté ose mé té madhe se 225 gram pér
hektolitér té llogaritur né 100% vol alkool dhe.

- nuk éshté émbélsuar

Ii. me termin "bujgésor" nése rumi né fjalé plotéson
kérkesat e pikeés i. dhe prodhohet ekskluzivisht me
distilim pas fermentimit alkoolik té léngut té
kallamit té shegerit. Termi "bujgésor" pérdoret
vetém né rastin e njé treguesi gjeografik té njé prej
departamenteve franceze jashté shtetit ose Rajonit
Autonom té Madeira.

Me kété piké nuk cenohet pérdorimi i termit
"bujgésor”, "traditionnel” ose "tradicional” né
lidhje me ¢do produkt gé nuk mbulohet nga kjo
kategori, né pérputhje me kriteret e tij specifike.

2. Whisky - Viski

(). the term ‘traditionnel’ or ‘tradicional’, provided
that the rum in question:

— has been produced by distillation at less than 90
% vol., after alcoholic fermentation of alcohol-
producing materials originating exclusively from
the place of production considered, and

— has a volatile substances content equal to or
exceeding 225 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol, and

— is not sweetened;

(i1) the term ‘agricultural’, provided that the rum in
question complies with the requirements under
point (i) and has been produced exclusively by
distillation after alcoholic fermentation of sugar-
cane juice. The term ‘agricultural’ may only be used
in the case of a geographical indication of a French
Overseas Department or the Autonomous Region of
Madeira.

This point shall be without prejudice to the use of
the term ‘agricultural’, ‘traditionnel’ or ‘tradicional’
in connection with any product not covered by this
category, in accordance with their own specific
criteria.

2.Whisky or whiskey

1. izraz ,traditionnel” ili "tradicionalni“ ako je u
pitanju rum:

- proizvedeno destilacijom manje od 90 % vol., nakon

alkoholne fermentacije sirovina iz kojih se alkohol
dobija i poreklom isklju¢ivo iz doticnog mesta
proizvodnje, i

- ima nestabilan sadrzaj supstanci jednak ili ve¢i od
225 grama po hektolitru izra¢unat na 100 % vol
alkohola i.

- i nije zasladen

ii. sa izrazom ,poljoprivredni ako doticni rum
ispunjava uslove iz tacke i. a proizvodi se iskljucivo
destilacijom nakon alkoholne fermentacije soka od
Secerne trske. Izraz ,,poljoprivreda“ koristi se samo u
slu¢aju geografske oznake jednog od francuskih
departmana van zemlje ili autonomne Regije Madeira.

Ovom tackom ne krSi se upotreba izraza
»poljoprivredni®, ,traditionnel® ili ,tradicionalan® u
odnosu na bilo koji proizvod koji se ne pokriva ovom
kategorijom, u skladu sa njenim posebnim
Kriterijumima.

2. Whisky - Viski
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Viski éshté pije e forté alkoolike, e cila pérfitohet
ekskluzivisht:

i. nga distilimi i njé Iéngu prej drithérave té maltuar
me apo pa faré té ploté té drithérave tjera:

e shegerosur nga amilaset e maltuara né
pérmbajtjen e tij me apo pa enzime té tjera natyrale;

i cili fermenton me shtimin e tharmeve;

ii. pérfitohet nga njé apo mé shumé destilate
mé pak se 94,8 % vol, ashtu gé destilati e ruan
aromén dhe shijen e materies bazg;

iii. nga njé pjekje sé paku tre vjecare té
destilatit final né ené druri, me njé kapacitet prej mé
sé shumti 700 litrash. Distilati pérfundimtar, té cilit
mund ti shtohet vetém ujé dhe karamel (pér
ngjyrosje), mban ngjyrén, aromén dhe shijen si
rrjedhojé e procedurave té prodhimit nga pikat 1.1.,
1.2. dhe 1.3.

b). Fortésia alkoolike e Viskit i cili vendoset né treg
si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 40% vol.

). Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar apo
té pa holluar.

d)Whisky ili whiskey nuk émbélzohet, edhe né
rastet e pérmbylljes sé shijes, ose aromatizimit, nuk

(@) Whisky or whiskey is a spirit drink produced
exclusively by carrying out all of the following
production operations:

(i) distillation of a mash made from malted cereals,
with or without whole grains of unmalted cereals,
which has been:

— saccharified by the diastase of the malt contained
therein, with or without other natural enzymes,

— fermented by the action of yeast;

(it) each and every distillation is carried out at less
than 94,8 % vol., so that the distillate has an aroma
and taste derived from the raw materials used;

(iii) maturation of the final distillate for at least
three years in wooden casks not exceeding 700 litres
capacity. The final distillate, to which only water
and plain caramel (for colouring) may be added,
shall retain the colour, aroma and taste it derived
from the production process referred to in points
1.1.,1.2.and 1.3.

(b) The minimum alcoholic strength by volume of
whisky or whiskey shall be 40 %.

(c) No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

(d) Whisky or whiskey shall not be sweetened, even
for rounding off the taste, or flavoured, or contain

(@)
dobija:

Viski je jako alkoholno pi¢e koja se iskljuc¢ivo

1. destilacijom soka od sladnih Zzitarica sa ili bez celih
semena-zrna drugih Zitarica:

- uSeceren od sladne amilaze u svom sadrzaju sa ili bez
drugih prirodnih enzima;

- koji fermentira uz dodatak kvasca;

ii. dobija se iz jednog ili viSe destilata manje od 94,8
% vol, tako da destilat zadrzava aromu 1 ukus osnovne
supstance;

iii. od pecenja od najmanje tri godine konacne
destilacije u drvenim posudama, kapaciteta najvise
700 litara. Zavrsni destilat, kome se mogu dodati samo
voda i1 karamel (za bojenje), zadrZava boju, aromu 1
ukus kao rezultat proizvodnih postupaka iz tacaka
1.1.,12.i1.3.

b). Jac¢ina alkohola Viskija koja se stavlja na trziste
kao gotov proizvod je najmanje 40 vol.%.

c). Nije dozvoljeno dodavanje razblazenog ili
nerazredenog alkohola.

d) Whisky ili viski se ne zasladuju, ¢ak ni u slucaju
zavrSavanja ukusa ili aromatizacije, ne smeju sadrZati
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mund té pérmbajé aditive, pérve¢ karamelit (E 150
a) si 1éndé pér pérshtatjen e ngjyrés.

d) Emri ligjor "uiski" ose "uiski" mund té
plotésohet me termin "malt i vetém™ vetém nése
éshté distiluar ekskluzivisht nga malti i elbit né njé
distileri.

3. Rakia nga drithérat

1. Pijet e forta alkoolike té prodhuara nga drithérat
jané pijet té cilat prodhohen ekskluzivisht nga
Iéngu i fermentuar nga farérat e plota té njé drithi
dhe té cilat i déshmojné vetité sensorike té
materieve bazé té pérdorura.

2. Me pérjashtim té “Drithérave”, fortésia minimale
alkoolike sipas volumit té pijeve alkoolike té
drithérave duhet té jeté 35%

3). Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar apo
té pa holluar.

4. Pijet e forta alkoolike té prodhuar nga drithérat
nuk lejohen té aromatizohen.

5. Pijet e forta alkoolike prodhuar nga drithérat
mund ti shtohet vetém karamel pér pérshtatjen e

ngjyreés.

6.Rakija e prodhuar nga drithérat mund té shénohet
- etiketohet si “Brandy nga drithérat”, nése €shté e
distiluar me pak se 95% vol. alkool nga farate plota

any additives other than plain caramel (E 150a) used
for adjusting the colour.

(e) The legal name of ‘whisky’ or ‘whiskey’ may
be supplemented by the term ‘single malt’ only if it
has been distilled exclusively from malted barley at
a single distillery.

3. Grain spirit

1. Grain spirit is a spirit drink produced exclusively
by the distillation of a fermented mash of whole
grain cereals and having organoleptic characteristics
derived from the raw materials used.

2. With the exception of ,,Corn“ the minimum
alcoholic strength by volume of grain spirit shall be
35 %.

3. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

4. Grain spirit drinks produced are not allowed to be
flavored.

5. Grain spirit may only contain added caramel as a
means of adjusting the colour.

6. A grain spirit may bear the legal name ‘grain
brandy’ if it has been produced by distillation at less
than 95 % vol. from a fermented mash of whole

aditive, osim karamele (E 150 a) kao sredstva za
podesavanje boje.

d) Pravni naziv“uiski“ ili ,,viski“ moze se dopuniti
izrazom ,,sami-single malt“ samo ako se destiluje
iskljucivo iz je¢menog slada u destileriju.

3.Rakija od Zitarica

1. Alkoholna jaka pi¢a proizvedena od zitarica su pi¢a
koja se proizvode iskljucivo od fermentisane tecnosti
iz celih semenki Zitarica i1 koja svedo¢e o senzornim
svojstvima osnovnih supstanci koje se koriste.

2. Sa izuzetkom ,zitarica“, minimalna alkoholna
jacina prema zapremini alkoholnih pi¢a Zitarica mora
biti 35%

3. Nije dodavanjeno dodavanje razblazenog ili
nerazredenog alkohola.

4. Jakih alkoholna pica proizvedena od Zitarica ne
dozvoljava se aromatizovanje.

5. Alkoholna jaka pica proizvedena od Zitarica mogu
se dodati samo karamel za uskladivanje boja.

6. Rakija napravljena od zitarica moZe se oznaciti
oznakom ,,Rakija od Zitarica®, ako je destilovana sa
manje od 95 vol. alkohol iz celih fermenata i
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té drithérave té ferrmentuar té cilat déshmojné
vetité organoleptike té materies bazé.

7. Fjala "drithéra" né emrin ligjor "raki drithérash"
mund té zévendésohet me emrin e drithérave té
pérdorura ekskluzivisht né prodhimin e késaj pije
té forté alkool.

7. Rakia nga vera

1.Rakia nga vera éshté pije e cila:

1.1.  pérfitohet ekskluzivisht nga distilati i verés,
I cili pérfitohet me distilimin e verés ose verés sé
pérforcuar pér distilim ose ridistilimin e distilatit té
verés né meé pak se 86% volum alkool;

1.2.  pérmbajné sasiné e lendéve avulluese prej
mé sé paku 125 g/hl pérllogaritur né 100% volum
alkooli;

1.3. pérmbajné sasiné mé té larté té metanolit prej
200 g/hl pérllogaritur né 100% volum alkooli.

2. Fortésia alkoolike e pijeve alkoolike nga vera e
cila vendoset né treg si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 37,5% vol;

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar ose
té pa holluar;

grain cereals, presenting organoleptic features
deriving from the raw materials used.

7. In the legal name ‘grain spirit’ or ‘grain brandy’,
the word ‘grain’ may be replaced with the name of
the cereal used exclusively in the production of the
spirit drink.

7. Wine spirit

1. Wine spirit is a spirit drink which meets the
following requirements:

1.1. it is produced exclusively by the distillation at
less than 86 % vol. of wine, wine fortified for
distillation or wine distillate distilled at less than 86
% vol.;

1.2. it has a volatile substances content equal to or
exceeding 125 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol;

1.3. it has a maximum methanol content of 200

grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
wine spirit shall be 37,5 %.

3. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

fermentisanih Zitarica koji svedoce o organoleptickim
svojstvima osnovne supstance.

7. Re¢  ,zitarice® u  pravnom  nazivu
,»rakija od zitarica® moze se zameniti nazivom Zitarica
koje se koriste isklju¢ivo u proizvodnji ovog jakog
alkoholnog pica.

7. Rakija od vina

1.Rakija od vina je pice koje:

1.1. dobija se iskljucivo iz vinskog destilata koji je
dobijen destilacijom vina ili vina pojacanog za
destilaciju na manje od 86% vol . alkohola ili
redestilacijom vinskog destilata na manje od 86%
vol . alkohola;

1.2. sadrzi koli¢inu isparljivih materija od
najmanje 125 grama po hektolitru preracunato na
100% vol . alkohola;

1.3. sadrZi maksimalnu koli¢inu metanola od 200
grama po hektolitru preracunato na 100% vol .
alkohola;

2. Ja¢ina lkohola alkoholnih pi¢a od vina koja se
stavlja na trZiSte kao gotov proizvod je najmanje
37,5% vol.;

3. Nije dozvoljeno dodavanje
nerazredenog alkohola.

razredenog 1li
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4. Rakia nga vera nuk lejohen té aromatizohen.
Pérjashtimisht lejohet mundésia e prodhimit sipas
procedurave tradicionale.

5. Pijeve alkoolike nga vera mund ti shtohet vetém
karamel me géllim té pérshatjes sé ngjyrés.

6. Rakia nga vera mund té émbélsohet me géllim
rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por prodhimi
final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se 20 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheger invert.

7. Pijet alkoolike nga vera i nénshtrohen pjekurisé,
ajo edhe mé tutje del né qarkullim si “raki e verés”,
me kusht gé pjekuria té jeté e ngjajshme né afatin
kohor té pércaktuar sipas kategorisé 5.

8. Me Kkété ligj nuk vihet né pyetje pérdorimi i
termit ,,Brantwein‘ né kombinim  me
shprehjenessig™ né prezantimin dhe etiketimin e
uthullés.

5.Brandy - Weinbrand
1. Brandy éshté pije e forté alkoolike:
1.1. pérfitohet nga rakia e verés me ose pa

shtimin e distilatit t& verés dhe e cila éshté e
distiluar né mé pak se 94,8 % vol dhe nése ky

4. Wine spirit shall not be flavoured. This shall not
preclude traditional production methods.

5. Wine spirit may only contain added caramel as a
means of adjusting the colour.

6. Wine spirit may be sweetened in order to round
off the final taste. However, the final product may
not contain more than 20 grams of sweetening
products per litre, expressed as invert sugar.

7. Where wine spirit has been matured, it may
continue to be placed on the market as ‘wine spirit’
provided that it has been matured for as long as, or
longer than, the maturation period provided for in
respect of the spirit drink defined under category 5.

8. This Regulation shall be without prejudice to the
use of the term ‘Branntwein’ in combination with
the term ‘essig’ in the presentation and labelling of
vinegar.

5. Brandy or Weinbrand

1. Brandy is a spirit drink which meets the following
requirements:

1.1. it is produced from wine spirit to which
wine distillate may be added, provided that that
wine distillate has been distilled at less than 94,8

4. Rakija od vina se ne sme aromatizirati, izuzev
dozvoljava se mogucnost proizvodnje prema
tradicionalnim metodama.

5. Alkoholnim pi¢ima od vina moze se dodati jedino
karamel s ciljem prilagodavanja boje

6. Rakija od vina moZe se zasladiti kako bi se
zaokruzio konacan ukus. Ali krajnji proizvod ne sme
da sadrzi vise od 20 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer.

7. Alkoholna pica od vina podlezu zrelosti, ona i dalje
izlazi u promet kao ,,vinska rakija“, pod uslovom da
je zrelost slicna u vremenskom roku odredenom
prema kategoriji 5.

8. Ovim zakonom ne dovodi se u pitanje upotrebu
izraza ,,Brantwein®“ u kombinaciji sa izrazom ,,sigig*
u prezentaciji 1 oznacavanju sirceta.

5.Brandy - Weinbrand

1. Brandy je jako alkoholno pice:

1.1. dobija se iz vinske rakije sa ili bez dodatka
vinskog destilata , koja je destilirana na manje od
94,8% vol . 1 ako ovaj destilat sadrzi vise od 50%
sadrzine alkohola u gotovog proizvoda,;
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distilat pérbén mé sé shumti 50 % té pérbérjes
sé alkoolit té prodhimit final;

1.2. e cila géndron njé vit pér tu maturuar ose
ruhet mé sé paku gjashté muaj né ené druri nga
bungu, tek té cilat kapaciteti duhet té jeté mé e
vogél se 1000 litra;

1.3. e cila pérmban pérbérjen e lendéve
avulluese prej mé pak se 125 g/hl pérllogaritur
né 100% volum alkooli té cilat ekskluzivisht
kané origjiné nga distilati ose ridestilati i
materieve té pérdorura;

1.4. e cila pérmban sasiné maksimale té
metanolit prej 200 g/hl pérllogaritur né 100%
volum alkooli.

2. Fortésia alkoolike e Brandy- it i cili vendoset né
treg si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 36 %
volum.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar apo
té pa holluar;

4. Brandy i ruajtur né ené druri nuk lejohet té
aromatizohet. Pérjashtimisht lejohet mundésia e
prodhimit sipas procedurave tradicionale.

5. Brandy-it té ruajtur né ené druri mund ti shtohet
karamel pér pérshtatjen e ngjyrés.

% vol. and does not exceed a maximum of 50 %
of the alcoholic content of the finished product;

1.2. it has matured for at least one year in oak
receptacles with a capacity of at least 1 000 litres
each; or

1.3. it has a volatile substances content equal to
or exceeding 125 grams per hectolitre of 100 %
vol. alcohol, and derived exclusively from the
distillation of the raw materials used,

1.4. it has a maximum methanol content of 200
grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
brandy or Weinbrand shall be 36 %.

3. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.
4. Brandy shall not be flavoured. This shall not

preclude traditional production methods.

5. Brandy may only contain added caramel as a
means of adjusting the colour.

1.2. koji traje godinu dana da sazri ili se ¢uva
najmanje Sest meseci u hrastovim drvenim
posudama, u kojima kapacitet mora biti manji od
1000 litara;

1.3. koje sadrzi koli¢inu isparljivih materija od
najmanje 125 g/hl preracunato na 100% vol.
alkohola, a koja mora proizlaziti isklju¢ivo imaju
poreklo od destilata ili  redestilacijom
upotrebljenih materija;

1.4. koje sadrzi maksimalnu koli¢inu metanola od
200 g/ hl preracunato na 100% vol. alkohola.

2. Alkoholna ja¢ina Brandi-a koji se stavlja na trziste
kao gotov proizvod je najmanje 36% vol.

3. Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola.

4. Brand sacuvan u drvnu posudu se ne sSme
aromatizirati. Izuzev dozvoljava se mogucnost prema
tradicionalnim metodama proizvodnje.

5. Brandi o¢uvan u drvene sudove sme se dodati
karamel za prilagodavanje boje .
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6. Brandy ose Weinbrand mund té émbélsohet me
géllim rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por
prodhimi final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se
35 gram émbélsues pér litér, té shprehur si sheger
invert.

1. Rakia nga bérsité e rrushit

1. Rakia nga bérsité e rrushit éshté pije e forté
alkoolike, pér té cilin vlejné kushtet si vijon:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga bérsité e
fermentuara dhe té distiluara té rrushit —
drejtpérdejté nga avulli i ujit ose pas shtimit té
ujit;

1.2. né 100 kg bérsi té pérdorur lejohet mé sé
shumti  mund té shtohet 25 kg fundérriné e
Veres.

1.3. alkooli i pérfituar nga sasia e fundérrinés
nuk lejohet ta tejkalojé 35% té sasisé sé
pérgjithshme té prodhimit final,

1.4. distilimi kryhet duke i shtuar bérsi e cila
duhet té keté mé pak se 86 % vol alkool;

1.5. ridistilimi éshté i lejuar me té njéjtén fortési
alkooli;

1.6. pérbérja e lendéve avulluese te ky destilat
duhet té jeté mé sé paku prej 140 g/hl
pérllogaritur né 100% vol alkooli dhe pérbérja

6. Brandy or Weinbrand may be sweetened in order
to round off the final taste. However, the final
product may not contain more than 35 grams of
sweetening products per litre, expressed as invert
sugar.

1. Grape marc spirit

1. Brandy or grape marc spirit is a spirit drink
which meets the following requirements:

1.1. it is produced exclusively from grape
marc fermented and distilled either directly by
water vapour or after water has been added,;

1.2. a quantity of lees may be added to the
grape marc that does not exceed 25 kg of lees per
100 kg of grape marc used;

1.3. the quantity of alcohol derived from the
lees shall not exceed 35 % of the total quantity
of alcohol in the finished product;

1.4. distillation is performed by adding grape
marc which must have less than 86% vol alcohol,

1.5. redistillation is allowed with the same
alcohol strength;

1.6. it has a volatile substances content equal to
or exceeding 140 grams per hectolitre of 100 %
vol. alcohol and has a maximum methanol

6. Rakija ili Veinbrand mogu se zasladiti kako bi se
zaokruzio konacan ukus. Ali krajnji proizvod ne sme
da sadrzi viSe od 35 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer.

1. Rakija od groZdane komine - taloga

1. Rakija od grozdane komine ili komovica je jako
alkoholno pice, za koje vaze slede¢i uslovi:

1.1. dobija se iskljucivo iz fermentisane grozdane
komine i destilovana neposredno s vodenom
parom ili posle dodavanja vode;

1.2. na 100 kg upotrebljene grozdane komine
dozvoljava se dodati najvise 25 kg taloga vina;

1.3. dobijeni alkohol od koli¢ine taloga ne
dozvoljava pre¢i 35% ukupne koli¢ine alkohola
gotovog proizvoda;

1.4. destilacija se vr$i dodavanjem taloga koje
moraju imati manje od 86 % vol alkohola;

1.5. redestilacija je dozvoljena sa istom jacinom
alkohola;

1.6. sadrzina isparljivih materija treba da bude
najmanje 140 g / hl preracunato na 100% vol .
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mé e larté e metanolit 1000 g/hl pérllogaritur né
100% vol alkooli.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga bérsité e rrushit i
cila vendoset né treg si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 37,5 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar apo
té pa holluar,

4. Rakia nga bérsité e rrushit nuk lejohet té
aromatizohet. Pérjashtimisht lejohet mundésia e
prodhimit sipas procedurave tradicionale.

5.Rakisé nga bérsité e rrushit mund ti shtohet
karamel me ngjyré pér ti ja pérshtatur ngjyrén.

6. Rakia nga bérsité e rrushit mund té émbélsohet
me géllim rrumbullakésoj shijen pérfundimtare.
Por prodhimi final nuk guxon té pérmbajé mé
shumé se 20 gram émbélsues pér litér, té shprehur
si sheger invert.

7. Rakia nga bérsité e frutave

1. Rakia e prodhuar nga bérsité e frutave éshté pije
e forté alkoolike, pér té cilin vlejné kushtet e
méposhtme:

1.1. rakija pérfitonet ekskluzivisht nga
fermentimi dhe distilimi i bérsité e frutave, duke
I péjashtuar ato té rrushit, né mé pak se 86 % vol,

content of 1 000 grams per hectolitre of 100 %
vol. Alcohol

2. The minimum alcoholic strength by volume of
grape marc spirit or grape marc shall be 37,5 %.

3. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

4. Grape marc spirit or grape marc shall not be
flavoured. This shall not preclude traditional
production methods.

5. Grape marc spirit or grape marc may only
contain added caramel as a means of adjusting the
colour.

6. Grape marc spirit or grape marc may be
sweetened in order to round off the final taste.
However, the final product may not contain more
than 20 grams of sweetening products per litre,
expressed as invert sugar.

7. Fruit marc spirit
1. Fruit marc spirit is a spirit drink which meets the

following requirements:

1.1. It is produced exclusively by fermentation
and distillation of fruit marc other than grape

alkohola maksimalna sadrzina metanola od 1000
g/hl preracunato na 100% vol . alkohola.

2. Alkoholna jaina rakije od grozdane komine -
komovice koja se stavlja na trziste kao gotov proizvod
je najmanje 37,5% vol.

3. Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola.

4. Rakija od grozdane komine - komovica se ne sme
aromatizirati. Izuzev dozvoljava se mogucnost
proizvodnje prema tradicijonalnim procedurama.

5. Rakija od grozdane komine sme se dodati bojeni
karamel za prilagodavanje boje .

6. Rakija od grozdane komine moZe se zasladiti s
ciljem zaokruZivanja konacanog ukusa. Ali krajnji
proizvod ne sme da sadrzi viSe od 20 grama
zasladivaca po litru, izraZenog kao invertni Secer.

7. Rakija od voéne komine-taloga
1. Rakija proizvedena od vo¢ne komine je jedno jako

alkoholno pice, za koje vaze sledeci uslovi:

1.1. rakija dobijeno je isklju¢ivo fermentacijom i
destilacijom vocéne komine , iskljucujuéi one od
grozda, na manje od 86% vol . alkohola;
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1.2. rakia pérmban materie avulluese prej mé sé
paku prej 200 g/hl pérllogaritur né 100% volum
alkooli;

1.3. pérmban sasiné maksimale t& metanolit prej
1500 gr/hl pérllogaritur né 100% vol alkooli;

1.4. né rastet e bérsive nga frutet bérthamore
pérbérja e acidit cianhidrik te ky destilat duhet té
jeté mé sé shumti 7 g/hl pérllogaritur né 100% vol
alkooli;

1.5. ridestilimi me té njéjtén pérbérje té alkoolit
éshté i lejuar né pajtim me pikén (1.1.).

2. Fortésia e alkoolit nga bérsité frutore i cili
vendoset né treg si produkt i gatshém minimalisht
duhet té jeté 37,5 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar apo
té pa holluar;

4. Rakia nga Dbérsité frutore nuk lejohet té
aromatizohet.

5. Rakisé nga bérsité frutor mund ti shtohet nje sasi
karameli pér té pérshtatur ngjyrén.

marc and both of the following conditions are
fulfilled:

1.2. it has a minimum volatile substances
content of 200 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol;

1.3. the maximum methanol content shall be
1500 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol;

1.4. the maximum hydrocyanic acid content shall
be 7 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol
in the case of stone-fruit marc spirit.

1.5. redistillation with the same alcohol
composition is permitted in accordance with
point (1.1.).

2. The minimum alcoholic strength by volume of
fruit marc spirit shall be 37,5 %.

3. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

4. Fruit marc spirit shall not be flavoured.

5. Fruit marc spirit may only contain added caramel
as a means of adjusting the colour.

1.2. rakija sadrzi koli¢inu isparljivih materija od
najmanje 200 g /hl preracunato na 100% vol
alkohola;

1.3. sadrzi maksimalnu koli¢inu metanola od 1500
g /h/l/ preracunato na 100% vol . alkohola;

1.4. u slucaju voéne komine od kostuni¢avog voca,
maksimalni sadrzaj cijanovodi¢ne kiseline je 7
g/h/1/ preracunato na 100% vol . alkohola;

1.5. redestilacija na istu sadrzinu alkohola je
dozvoljena u skladu sa tackom (1.1.).

2. Tvrdoc¢a alkohola iz voénih taloga koja se stavlja u
promet kao gotov proizvod najmanje treba da bude
37,5 vol.%.

3. Nije dozvoljena dodavanje razblazenog ili
nerazredenog alkohola;

4. Rakija od voénih taloga ne dozvoljava se
aromatizuje.

5. Rakiji od vo¢nih taloga moze se dodati koli¢ina
karamele za prilagogdavanje boje.
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6. Rakia nga bérsité e rrushit mund té émbélsohet
me qéllim rrumbullakésoj shijen pérfundimtare.
Por prodhimi final nuk guxon té pérmbajé mé
shumé se 20 gram émbélsues pér litér, té shprehur
si sheger invert.

7. Emértimi, pérshkrimi me té cilin rakija nga
bérsité frutore gé vendoset né treg duhet té jeté e
pérbéré nga emrat e peméve dhe shprehjeve “raki
nga bérsité”. Nése pérdoren bérsité nga llojet e disa
frutave atéheré pérdoret emértimi “rakija nga
bérsité frutore” té cilat mund ta plotésojné
emértimin pér secilin lloj t¢ peméve me renditje
rendore né varési nga sasia e pérdorur.

8. Rakia nga rrushi i tharé apo Raisin Brandy

1. Rakia nga rrushi i tharé ose Raisin Brandy
éshté pije e forté alkoolike, e prodhuar
ekskluzivisht nga distilimi i ekstraktit té pérfituar
nga fermentimi alkoolik té rrushit té tharé té
varieteteve “Korintha e zez&“ apo ,Muscat i
Alexandrisé® t€ distiluar né mé pak se 94,5 % vol,
ashtu gé destilati té keté aromé, dhe shije nga
materieve bazé.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga rrushit té tharé
apo Raisin Brandy e cila vendoset né treg si
prodhim i gatshém mé sé paku éshté 37,5 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar apo
té pa holluar;

6. Fruit marc spirit may be sweetened in order to
round off the final taste. However, the final product
may not contain more than 20 grams of sweetening
products per litre, expressed as invert sugar.

7. The legal name shall consist of the name of the
fruit followed by ‘marc spirit’. If marc of several
different fruits is used, the legal name shall be ‘fruit
marc spirit” and may be supplemented by the name
of each fruit in decreasing order of the quantity used.

8. Raisin spirit or raisin brandy

1. Raisin spirit or raisin brandy is a spirit drink
produced exclusively by the distillation of the
product obtained by the alcoholic fermentation of
extract of dried grapes of the ‘Corinth Black’ or
‘Moscatel of Alexandria’ varieties, distilled at less
than 94,5 % vol., so that the distillate has an aroma
and taste derived from the raw materials used.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
raisin spirit or raisin brandy shall be 37,5 %.

3. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

6. Rakija sa taloga grozda moze se zasladiti s ciljem
zaokruzivanja konacanog ukusa. Ali krajnji proizvod
ne sme da sadrzi vise od 20 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer.

7. Naziv, opis po kojem se rakija od vo¢nih otpada
koja se stavlja na trziSte mora sastojati od naziva
drveca i izraza ,;rakija od voc¢a“. Ako se koriste talozi
od vrsta nekog voca, tada se koristi naziv ,rakija od
taloga plodiva®“, koji moze dopuniti naziv za svaku
vrstu drveta po redosledu u zavisnosti od koli¢ine koja
se koristi.

8. Rakija od suvog grozda ili Raisin Brandy

1. Rakija od suvog grozda ili raisin brandi je jako
alkoholno pi¢e proizvedeno iskljucivo destilacijom
proizvoda dobijenih alkoholnom fermentacijom
ekstrakta suSenog grozda sorte “Crni Korinth* ili
,muskat iz Alekandrije”, destiliranog na manje od
94,5% vol., tako da destilat ima miris i ukus iz
osnovnih sastojaka.

2. Alkoholna jakost rakije od suvog grozdica ili raisin
brandi koja se stavlja na trziste kao gotov proizvod je
najmanje 35% vol .

3. Nije dozvoljeno dodavanje
nerazredenog alkohola.

razredenog ili
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4. Rakia nga rrushi i tharé apo Raisin Brandy nuk | 4. Raisin spirit or raisin brandy shall not be | 4. Rakija od suvog grozda ili raisin brandi ne sme se
lejohet té aromatizohet. flavoured. aromatizirati .

5.Rakia nga rrushi i tharé apo Raisin Brandy mund | 5. Raisin spirit or raisin brandy may only contain | 5. Rakija od suvog grozda ili raisin brandi moze se
ti shtohet vetém karamel pér ti ja pérshtatur | added caramel as a means of adjusting the colour. | dodati samo karamel za prilagodavanje boje .

ngjyrén.

6. Rakia nga rrushi i tharé mund té émbélsohet me | 6. Raisin spirit or raisin brandy may be sweetened | 6. Rakija od suvog grozda moze se zasladiti s ciljem
géllim rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por | in order to round off the final taste. However, the | zaokruzivanja konacanog ukusa. Ali krajnji proizvod
prodhimi final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se | final product may not contain more than 20 grams | ne sme da sadrzi vi$e od 20 grama zasladivaca po litru,
20 gram émbélsues pér litér, té shprehur si sheger | of sweetening products per litre, expressed as invert | izrazenog kao invertni Secer.

invert. sugar.

9. Rakia nga frutat e peméve 9. Fruit spirit 9. Rakija od plodova voéa

1. Rakia nga frutat e peméve éshté pije e forté | 1. Fruit spirit is a spirit drink which meets the | 1. Rakija od plodova voéa je jako alkoholno pice koje:
alkoolike e cila: following requirements:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga fermentimi 1.1. itis produced exclusively by the alcoholic 1.1. je proizvedeno isklju¢ivo alkoholnom
alkoolik dhe nga distilimi i frutave té freskét e fermentation and distillation, with or without fermentacijom i destilacijom mesnih sfezih plodova
té tulté ose nga Iéngu i freskét i kétyre frutave — stones, of fresh and fleshy fruit, including voca ili od soka-mosta od ovih voca , sa ili bez

me ose pa mbetje té bérthamés nga kokérrzat e bananas, or the must of such fruit, berries or ostataka jezgra iz zrna zelenih delova;
pjeséve té gjelbérta; vegetables;

1.2. distilohet né mé pak se 86 % vol, ashtu gé 1.2. each and every distillation shall be carried 1.2. destiluje se na manje od 86% vol. tako da
destilati ta ruan aromén dhe shijen e materieve out at less than 86 % vol. so that the distillate has destilat zadrzi aromu i ukus destilovanih osnovnih
bazé té distiluara; an aroma and taste derived from the raw materijala

materials distilled;

1.3. pérbérja e materies avulluese duhet té jeté 1.3. it has a volatile substances content equal to 1.3. sadrzaj isparljivih materija treba da bude od
mé sé paku 200 g/hl pérllogaritur né 100% or exceeding 200 grams per hectolitre of 100 % najmanje 200 g / hl preracunato na 100% vol .
volum alkooli; vol. alcohol, alkohola;
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1.4. né rastet e fruteve bérthamore pérbérja e
acidit cijanhidrik te ky distilat duhet té jeté mé
sé shumti 7 g/hl pérllogaritur né 100% volum
alkooli.

2. Pérmbajtja maksimale e metanolit prej 1000
gr/hl pérllogaritur né 100% volum alkooli.

2.1. Pérjashtimisht pér rakité tjera nga frutat e
peméve pérmbajtja maksimale e metanolit
sillet:

2.1.1. 1200 g/hl pérllogaritur né 100% vol
alkooli, nése destilati pérfitohet nga kéto fruta:

2.1.1.1. kumbullat (Prunus domestica L.);

2.1.1.2.  kumbullat  mirabell  (Prunus
domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch.
exMansf.),

2.1.1.3. kumbullat e gjata (Prunus domestica
L.),

2.1.1.4. mollat (Malus domestica Borkh.),
2.1.1.5. dardhat (Pyrus communis L.) pérvec
dardhés sé llojit (Pyrus communis L. cv

,»Williams®),

2.1.1.6. mjedrat (Rubus idaeus L.),

1.4. in the case of stone-fruit spirits, it has a
hydrocyanic acid content not exceeding 7 grams
per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The maximum methanol content of fruit spirit
shall be 1 000 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol,

2.1. Exceptionally for other brandies from fruit

trees the maximum methanol content is:

2.1.1. 1200 g/hl calculated at 100% vol
alcohol, if the distillate is obtained from the
following fruits:

2.1.1.1. plum (Prunus domestica L.),

2.1.1.2. quetsch (Prunus domestica L.), —
mirabelle (Prunus domestica L. subsp. syriaca
(Borkh.) Janch. ex Mansf.),

2.1.1.3. long plum (Prunus domestica L.),

2.1.1.4. apples (Malus domestica Borkh).
2.1.1.5. pears (Pyrus communis L.) expect
pear of the type (Pyrus communis L. Cv
,» Williams®),

2.1.1.6. raspberry — cane (Rubus idaeus L.),

1.4. u slucaju koStuniCavog voca maksimalni
sadrzaj cijanovodi¢ne kiseline kod ovog destilata da
bude najviSe 7 g / hl prera¢unato na 100% vol .
alkohola.
2. Maksimalni sadrzaj metanola od 1000 g/ hl
preracunato na 100% vol Alkohola .

2.1. Izuzev za ostale rakije sa plodova voca
maksimalna sadrzina metanola je:

2.1.1. 1200 g / hl izracunato na 100 vol%
alkohola, ako se destilat dobije iz ovih voca:
2.1.1.1. 8ljiva (Prunus domestica L.);
2.1.1.2. 8ljiva mirabell (Prunus domestica L.
subsp. syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

2.1.1.3. 8ljiva duga (Prunus domestica L.),

2.1.1.4. jabuke (Malus domestica Borkh.),
2.1.1.5. kruske (Pyrus communis L.) izuzimajuéi
sortu viljamovka (Pyrus communis L. cv
,»Williams®),

2.1.1.6. malina (Rubus idaeus L.),
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2.1.1.7. manaferrat (Rubus fruticosus auct.
agar.),

2.1.1.8. kajsiet/ (Prunus armeniaca L.),

2.1.1.9.
Batsch).

pjeshkét (Prunus persica (L.)

1350 g/hl metanol pérllogaritur né 100% vol
alkooli, nése distilati pérfitohet nga kéto lloje té
pemeéve:

1. dardhat e llojit Williams (Pyrus communis L.
cv ,,Williams®),

2.1.2.2. rrushit t€¢ kuq té fréngut (Ribes
rubrum L.),

2.1.2.3. rrushit té zi té fréngut (Ribes nigrum
L.),

2.1.2.4. vadhet e egra (Sorbus aucuparia L.),

2.1.2.5. kokrrat e shtogut (Sambucus nigra
L.);

2.1.2.6. ftonjét (Cydonia oblonga Mill.),

2.1.2.7. déllinja (Juniperus communis L;
Juniperus oxicedrusL.).

2.1.1.7. blackberry (Rubus fruticosus auct.
agor.),

2.1.1.8. apricots/ (Prunus armeniaca L.),
2.1.1.9. peach (Prunus persica (L.) Batsch).
i. in the case of fruit spirits produced from the
following fruits or berries, and in respect of which
the maximum methanol content shall be 1 350

grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol:

1.pear of type Williams (Pyrus communis L. cv
,» Williams®),

2.1.2.2. red currant (Ribes rubrum L.),

2.1.2.3. blackcurrant (Ribes nigrum L.),

2.1.2.4. mountain ash, (Sorbus aucuparia L.),

2.1.2.5. common elder (Sambucus nigra L.);

2.1.2.6. quince, (Cydonia oblonga Mill.),

2.1.2.7. common juniper  (Juniperus
communis L; Juniperus oxicedrusL.).

2.1.1.7. kupina (Rubus fruticosus auct. aggr.),

2.1.1.8.kajsija / (Prunus armeniaca L.),

2.1.1.9. breskva (Prunus persica (L.) Batsch).

i. 1350 g / hl metanola ppreracunato u 100% vol
alkohola, ako se destilat dobije iz ovih vrsta voca:

1. kruske Vilijams (Pirus communis L. cv ,,Wiliams*),

2.1.2.2. crvenog grozda ribizle (Ribes rubrum
L.),

2.1.2.3. crnog grozda ribizle (Ribes nigrum L.),

2.1.2.4. oskorusSa (Sorbus aucuparia L.),

2.1.2.5. zrna zove (Sambucus nigra L.)

2.1.2.6. dunja (Cydonia oblonga Mill.),

2.1.2.7. kleka (Juniperus communis L; Juniperus
oxicedrusL.).
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3. Fortésia alkoolike e rakisé nga frutat e peméve e
cila vendoset né treg si prodhim i gatshém mé sé
paku éshté 37,5 % vol.

4. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar apo
té pa holluar;

5. Rakia nga frutat e peméve nuk lejohet té
aromatizohet.

6. Rakia nga pemét mund té émbélsohet me géllim
rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por prodhimi
final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se 18 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheger invert.

7. Emértimi, pérshkrimi me té cilin prané fjalés raki
shtohet emri i frutit, kokrrave ose pjeséve té
gjelbérta prej té cilave éshté prodhuar.

8. rakia nga gershité, vishnjet.

9.rakia nga kumbullat.

1. rakia nga kajsia.

2. rakia pjeshke.

3. rakia nga fiku.

4. rakia molle.

5. rakia dardhe.

3. The alcoholic strength of brandy from fruit trees
which is placed on the market as a finished product
is at least 37.5% vol.

4. No addition of alcohol, diluted or not, shall take
place.

5. Fruit spirit shall not be flavoured.

6. Fruit spirit may be sweetened in order to round
off the final taste. However, the final product may
not contain more than 18 grams of sweetening
products per litre, expressed as invert sugar.

7. The legal name of fruit spirit shall be ‘spirit’
supplemented by the name of the fruit, berry or
vegetable.

8. Brandy from cherry anf sour cherry.

9. Brandy from plums.

1. apricot brandy.

2. peach brandy.

3. figs brandy.

4. apple brandy.

5. pear brandy.

3. Alkoholna jacina rakije od plodova voca koja se
stavlja na trziSte kao gotov proizvod je najmanje
37,5% vol.

4. Nije dozvoljeno dodavanje
nerazredenog alkohola.

razredenog ili

5. Rakija od plodova voca se ne sme aromatizirati.

6. Rakija od vocéa moZe se zasladiti s ciljem
zaokruzivanja konacanog ukusa. Ali krajnji proizvod
ne sme da sadrzi viSe od 18 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer.

7. Naziv, opis uz koji se pored reci rakija dodaje naziv
voca, zrna ili zelenih delova od kojih je proizveden.
8. rakija od treSanja, viSanja.

9. rkija od Sljiva.

1. rakija od kajsije.

2. rakija breskva.

3. rakija od smokava.

4. rakia jabuke.

5. rakija od kruSaka.
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6. rakia nga agrumet,

7. rakia nga rrushi i verés ose

8. rakia nga frutet tjera.

9. Fjala “raki” pas se cilés géndron emri i frutit nga
I cili éshté prodhuar mund ti zavendésohet emri i
frutit vetém né rast kur rakia éshté e prodhuar nga

frutat e peméve né vijim:

a. kumbullat mirabel (Prunus domestica L. subsp.
syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

b. kumbullat (Prunus domestica L.),

c. kumbullat e gjata (Prunus domestica L.),

d. frutat e maresé (Arbutus unedo L.),

e. 5 molla e llojit ,,Golden Delicious*.

18. Me géllim qé etiketimi i t¢ mos shkaktoj huti

te konsumatori, ky prodhim duhet té shénohet si
“raki” me t€ cilés qéndrojné edhe sqarime shtesé:

18.1. pérshkrimi ,,William* mbetet si pérshkrim
I rakisé sé dardhés, e cila pérfitohet
ekskluzivisht nga dardha e llojit “William”;

18.2. nése rakia prodhohet nga shumé lloje té
peméve, prodhimi mund té vendoset né treg si

6. citrus brandy,

7. wine grapes brandy or

8. brandy from other fruits.

9. The word "brandy" after which stands the name
of the fruit from which it is produced can be
substituted the name of the fruit only if the brandy
is produced from the fruit of the following trees:

a. Mirable plums (Prunus domestica L. subsp.
syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

b. Plums (Prunus domestica L.),
c. Long plums (Prunus domestica L.),
d. Strawberry tree (Arbutus unedo L.),
e. 5 types of apple ,,Golden Delicious®.
18. In order for the labeling not to confuse the
consumer, this product should be marked as
"prandy” with which there are additional
explanations:
18.1. the description "William" remains as a
description of pear brandy, which is obtained

exclusively from "William™ type pears;

18.2. if brandy is produced from many types of
fruit, the product can be marketed as "tree

6. rakija od citrusa,

7. rakija od vinskog grozda ili

8. rakija od drugog voca.

9. Rec ,rakija*“ iza koje stoji naziv voca od kojeg se

proizvodi moze se zameniti imenom voc¢a samo ako se
rakija proizvodi od plodova drveca kako sledi:

a. Sljiva mirabel (Prunus domestica L. subsp. siriaca
(Borkh.) Janch. ekMansf.),

b. §ljive (Prunus domestica L.),

c. duge §ljive (Prunus domestica L.),

d. plodovi mareze (Arbutus unedo L.),

e. 5 vrsta jabuka ,,Golden Delicious®.

18. S ciljem da oznacavanje ne bi izazvalo zabunu kod

potrosaca, ovaj proizvod treba oznaciti kao ,,rakija“ s
kojim postoje 1 dodatna objasnjenja:

18.1. opis ,,Wiliam* ostaje kao opis rakije od
kruSaka, koja se dobija iskljuc¢ivo od kruSaka tipa
,» Vilijam*;

18.2. ako se rakija proizvodi od mnogih vrsta voca,
proizvod se moze plasirati kao ,rakija sa drvnih
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“raki e peméve”. Ky emértim mund té
plotésohet me emrat e té gjitha llojeve té
peméve sipas radhitjes sé pérbérsve qé pérmban
ajo pije.

10. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés

1. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés, jané pije
té forta alkoolike:

1.1. pérfitohen ekskluzivisht nga distilimi i
verés sé mollés gjegjésisht verés sé dardhés, i
cili distilohet me mé pak se 86 % vol, ashtu gé
distilati e ruan aromén dhe shijen e frutit té
pérdorur;

1.2. ky distilat pérmban materie bazé avulluese
prej mé sé paku 200 g/hl pérllogaritur né 100%
vol alkooli;

1.3. Pérmban sasiné maksimale t& metanolit prej
1000 gr/hl pérllogaritur né 100% vol alkooli.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga vera e mollés dhe
e dardhés e cila vendoset né treg si prodhim i
gatshém mé sé paku éshté 37,5 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar apo
té pa holluar;

4. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés dhe asaj
té dardhés nuk lejohet té aromatizohet.

brandy". This label can be supplemented with the
names of all types of trees according to the order
of the ingredients contained in that drink.

10. Cider spirit and perry spirit

1. Cider spirit and perry spirit are spirit drinks:

1.1. produced exclusively by the distillation at
less than 86 % vol. of cider or perry so that the
distillate preserves the aroma and taste derived
from the fruits;

1.2. having a quantity of volatile substances
equal to or exceeding 200 grams per hectolitre of
100 % vol. alcohol;

1.3. having a maximum methanol content of
1 000 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
cider spirit and of perry spirit shall be 37,5 % vol.
3. No addition of alcohol diluted or not, shall take

place.

4. Neither cider spirit nor perry spirit shall be
flavoured.

voca“. Ova oznaka moze biti dopunjena imenima
svih vrsta vola prema redosledu sastojaka
sadrzanih u tom picu.

10. Vinska rakija od jabuka i kru§aka

1. Vinska rakija od jabuka i krusaka su jaka alkoholna
pica:

1.1. dobijaju se iskljucivo destilacijom vina od
jabuka odnosno vina od kruske, koji se destiluje na
manje od 86% vol, tako da destilat cuva miris i
ukus upotrebljenog voca ;

1.2. ovaj destilat sadrzi osnovne isparljive materije
od najmanje 200 g/hl prera¢unato na 100% vol
alkohola ;

1.3. sadrzi maksimalnu koli¢inu metanola od 1000
g / hl prera¢unato na 100% vol alkohola.

2. Jac¢ina alkohola rakije od vina od jabuka 1 krusaka
koja se stavlja na trziSte kao gotov proizvod iznosi
najmanje 37,5 vol.%.

3. Nije dodavanjo razblazenog ili nerazredenog
alkohola;

4. Vinske rakije od jabuka i1 kruSaka i one od kruSaka
nije dozvoljeno aromatizovanje.
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5.Rakisé nga vera e mollés dhe e dardhés mund ti
shtohet karamel vetém pér ti ja pérshtatur ngjyrén.

6. Rakia nga nga vera e mollés dhe e dardhés mund
té émbélsohet me qéllim rrumbullakésoj shijen
pérfundimtare. Por prodhimi final nuk guxon té
pérmbajé mé shumé se 15 gram émbélsues pér litér,
té shprehur si sheger invert.

7. Emri ligjor éshté:

7.1. ,rakija nga vera e mollés* pér pijet e forta
alkoolike té prodhuara eksluzivisht nga destilati
i mollés;

7.2. ,rakija nga vera e dardhés® pér pijet e forta
alkoolike té prodhuara eksluzivisht nga destilati
I dardhés;

7.3. ,rakija nga vera e mollés dhe dardh&s* pér
pijet e forta alkoolike té prodhuara eksluzivisht
nga destilati i mollés dhe dardhés;

11. Rakia nga mjalti

1. Rakia nga mjalti &shté njé pije e forté alkoolike:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga fermentimi dhe
distilimi i 1éngut té mjaltit;

1.2. i cili distilohet me mé pak se 86 % vol,
ashtu qé destilati i ruan vetité sensorike té
materieve bazé té pérdorura.

5. Cider spirit and perry spirit may only contain
added caramel as a means to adapt colour.

6. Apple and pear wine brandy can be sweetened in
order to round off the final taste. But the final
product must not contain more than 15 grams of
sweetener per liter, expressed as invert sugar

7. The legal name is:
7.1.  “Cider spirit > for strong alcoholic

beverages produced exclusively from apple;

7.2.  “perry spirit* for spirit drinks produced
exclusively from pear distillate;

7.3. " Cider spirit and perry spirit for spirit
drinks produced exclusively from apple and pear
distillate;

11. Honey spirit
1. Honey spirit is a spirit drink:

1.1. produced exclusively by fermentation and
distillation of honey mash;

1.2. distilled at less than 86 % vol. so that the
distillate has the organoleptic characteristics
derived from the raw material used.

5. Vinskoj rakiji od jabuka i krusaka moze se dodati
karamel samo da prilagodi boju.

6. Rakija od vina od jabuka i kruSaka moze se zasladiti
s ciljem zaokruzivanja konacanog ukusa. Ali krajnji
proizvod ne sme da sadrzi viSe od 15 grama
zasladivaca po litru, izraZzenog kao invertni Secer.

7. Pravni-zakonski naziv je:

7.1. ,,Rakija od vina jabuke* za jaka alkoholna pi¢a
proizvedena iskljucivo od destilata jabuke;

7.2. ,,Rakija od kruskovog vina“ za jaka alkoholna
pica proizvedena isklju¢ivo od destilata kruske;

7.3. ,,Rakija od vina jabuke 1 kruSake® za jaka
alkoholna pic¢a proizvedena iskljucivo od destilata
jabuke 1 kruske;

11. Rakija od meda

1. Rakija od meda je jako alkoholno pice:

1.1. proizvedeno isklju¢ivo fermentacijom i
destilacijom rastvora meda;

1.2. destilovana na manje od 86% vol . tako da
destilat ima senzorska svojstva koja poticu od
upotrebljene sirovine.
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2. Fortésia alkoolike e rakisé nga mjalti i cili
vendoset né treg si prodhim i gatshém mé sé paku
éshté 35 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar apo
té pa holluar;.

4. Rakia nga mjalti nuk lejohet té aromatizohet.

5. Rakisé nga mjalti mund ti shtohet vetém karamel
pér pérshtatjen e ngjyrés.

6.Rakia nga mjalti mund té &mbélzohet vetém me
mjalté.

7.Rakia nga mjalti mund té émbélsohet me géllim
rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por prodhimi
final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se 20 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheger invert.

12. Rakia nga Fundérrina - Hefebrand

1. Rakia nga fundérrina — Hefebrand éshté pije e
forté alkoolike e cila pérfitohet ekskluzivisht nga
distilimi i fundérrinés té verés, ose nga fundérrina
e fermentuar e peméve mé pak se 86 % vol.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga fundérrina ose
Hefebrand e cila vendoset né treg si prodhim i
gatshém éshté sé paku 38 %vol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
honey spirit shall be 35 % vol.

3. No addition of alcohol diluted or not, shall take
place.
4. Honey spirit shall not be flavoured.

5. Honey spirit may only contain added caramel as
a means to adapt colour.

6. Honey spirit may only be sweetened with honey.

7. Honey spirit can be sweetened in order to round
off the final taste. But the final product must not
contain more than 20 grams of sweetener per liter,
expressed as invert sugar.

12. Hefebrand or lees spirit
1. Lees spirit or Hefebrand is a spirit drink

produced exclusively by the distillation at less than
86 % vol. of lees of wine or of fermented fruit.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Hefebrand or lees spirit shall be 38 %vol.

2. Alkoholna jakost rakije od meda koja se stavlja na
trzite kao gotov proizvod je najmanje 35% vol .

3. Nije dozvoljeno dodavanje alkohola , razredenog ili
nerazredenog.

4.Rakija od meda ne sme se aromatizirati.

5.Rakija od meda smije sadrzavati jedino dodani
karamel kao sredstvo za prilagodbu boje.

6. Rakija od meda moze se zasladivati jedino s
medom.

7. Rakija od meda moze se zasladiti kako bi se
zaokruzio konacan ukus. Ali krajnji proizvod ne sme
da sadrzi viSe od 20 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer.

12. Rakija od taloga -Hefebrand

1. Rakija od taloga-Hefebrand je jako alkoholno pice
proizvedeno isklju¢ivo destilacijom vinskog taloga ili
taloga fermentisanog vo¢a na manje od 86% vol .
alkohola.

2. Alkoholna jakost rakije od taloga ili Hefebrand
koja se stavlja na trziSte kao gotov proizvod je
najmanje 38% vol .
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3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar apo
té pa holluar;

4. Rakia nga fundérrinat nuk
aromatizohen.

lejohet té

5. Rakisé nga fundérrinat mund ti shtohet vetém
karamel pér pérshtatjen e ngjyrés.

6.Rakia nga nga fundérrinat mund té émbélsohet
me géllim rrumbullakésoj shijen pérfundimtare.
Por prodhimi final nuk guxon té pérmbajé mé
shumé se 20 gram émbélsues pér litér, té shprehur
si sheger invert

7. Emri ligjor i rakisé sé fundérrinave - Hefebrand
mund ti shtohet pérshkrimi i materieve bazé té
pérdorura.

13. Raki birre - Bierbrand

1. Eshté pije e forté alkoolike e pérfituar
ekskluzivisht me distilimi e drejtpérdrejté nén
presionin normal té birrés sé freskét né mé pak se
86% vol alkool, ashtu gé distilati i pérfituar ka veti
organoleptike té birrés.

2. Fortésia alkoolike e rakisé sé birrés - Bierbrand
e cila vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 38% vol.

3.Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar apo
té pa holluar;

3. No addition of alcohol diluted or not, shall take
place.

4. Lees spirit shall not be flavoured.

5. Lees spirit may only contain added caramel as a
means to adapt colour.

6. Hefebrand or lees spirit may be sweetened in
order to round off the final taste. However, the final
product may not contain more than 20 grams of
sweetening products per litre, expressed as invert
sugar.

The legal name ‘Hefebrand’ or ‘lees spirit’ shall be
supplemented by the name of the raw materials
used.

13. Beer spirit - Bierbrand

1. Is a spirit drink obtained exclusively by direct
distillation under normal pressure of fresh beer with
an alcoholic strength by volume of less than 86 %
such that the distillate obtained has organoleptic
characteristics deriving from the beer.

2. The minimum alcoholic strength by volume

of Bierbrand or eau de vie de biére shall be 38 %.

3. Beer spirit - Bierbrand no addition of alcohol
diluted or not, shall take place.

3. Nije dozvoljeno dodavanje
nerazredenog alkohola.

razredenog ili

4. Rrakija od taloga ne sme se aromatizirati.

5. Rakija od taloga sme sadrzati jedino dodani karamel
kao sredstvo za prilagodavanje boje.

6. Rakija od taloga moze se zasladiti kako bi se
zaokruzio kona¢an ukus. Ali Krajnji proizvod ne sme
da sadrzi vise od 20 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer

7. Pravni naziv otpadne rakije - Hefebrand se moze
dodati opisu osnovnih supstanci koje se koriste.

13. Rakija od piva - Bierbrand

1. Je jako alkoholno pi¢e dobijeno iskljucivo
direktnom destilacijom pod normalnim pritiskom
svezeg piva na manje od 86% vol . alkohola , tako da
dobijeni destilat ima senzorska svojstva piva.

2. Alkoholna jacina rakije od piva -Bierbranda koji
se stavlja na trziste kao gotov proizvod je najmanje
38% vol .

3. Nije dozvoljeno dodavanje
nerazredenog alkohola.

razredenog ili
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4.Rakia e birrés - Bierbrand nuk lejohet té
aromatizohen.

5.Rakisé sé birrés - Bierbrand mund ti shtohet
vetém karamel pér pérshtatjen e ngjyrés.

6.Rakia nga birrat mund té émbélsohet me géllim
rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por prodhimi
final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se 20 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheger invert

14.Rakia nga articoka e Jerusalemit -
Topinamburi

1. Rakia nga articoka e Jerusalemit - Topinamburi
éshté pije e forté alkoolike e pérfituar ekskluzivisht
nga distilimi i tuberéve té fermentuara té articokés
sé Jerusalemit (Helianthus tuberosus L.) mé pake
se 86 % vol alkool, si vijon:

1.1.Fortésia alkoolike e rakisé nga articoka e
Jerusalemit e cila vendoset né shitje si prodhim
i gatshém éshté mé sé paku 38% vol.

1.2.Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar;

1.3.Rakia nga articoka e Jerusalemit nuk lejohet
té aromatizohen.

4. Beer spirit - Bierbrand shall not be flavoured.

5. Beer spirit - Bierbrand may only contain added
caramel as a means to adapt colour.

6. Beer spirit can be sweetened in order to round off
the final taste. But the final product must not contain
more than 20 grams of sweetener per liter, expressed
as invert sugar.

14. Topinambur or Jerusalem artichoke
spirit

1. Topinambur or Jerusalem artichoke spirit is a
spirit drink produced exclusively by fermentation
and distillation at less than 86 % vol. of Jerusalem
artichoke tubers (Helianthus tuberosus L.);

1.1. The minimum alcoholic strength by volume
of Jerusalem artichoke spirit shall be 38%.

1.2. No addition of alcohol diluted or not, shall
take place.

1.3. Jerusalem artichoke spirit shall not be
flavoured.

4. Rakija od piva -Bierbrand ne sme se aromatizirati.

5. Rakiji od piva - Bierbrand sme da sadrzi jedino
dodani karamel kao sredstvo za prilagodavanje boje.

6. Pivska rakija se moze zasladiti kako bi se zaokruZzio
konacan ukus. Ali krajnji proizvod ne sme da sadrzi
viSe od 20 grama zasladivaca po litru, izrazenog kao
invertni Secer

14. Rakija od Jerusalimske arti¢oke —
Topinambur

1. Rakija od Jerusalimske articoke - Topinamburi je
jako alkoholno pi¢e proizvedeno iskljucivo
destilacijom prevrelog krtola Jerusalimske articoke (
Helianthus Tuberosus ) na manje od 86% vol .
alkohola.

1.1 Alkoholna jakost rakije od Jerusalimske
artiCoke ili topinambur koja se stavlja na trziste kao
gotov proizvod je najmanje 38% vol .

1.2 Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola.

1.3 Rakija od Jerusalimske articoke ne sme se
aromatizirati
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1.4.Rakia nga articoka e Jerusalemit mund ti
shtohet karamel pér pérshtatjen e ngjyrés.

1.5. Rakia nga articoka e Jerusalemit mund té
émbélsohet me qgéllim rrumbullakésoj shijen
pérfundimtare. Por prodhimi final nuk guxon té
pérmbajé mé shumé se 20 gram émbélsues pér
litér, té shprehur si sheger invert

15.VVodka

1.Vodka éshté pije e forté alkoolike me origjiné
bujgésore nga alkoolit etilik, e cila pérfitohet me
fermentim né prani té tharmeve:

1.1. patatet dhe/ose nga drithérat ose nga léndet
tjera té para bujgésore, té distiluara;

1.2. rektifikuara ashtu qé veqorité organoleptike
té 1éndevé té pérdorura dhe nénprodukteve qé
krijohen gjaté kohés sé fermentimit né ményré
selective zvogélohen;

1.3. pas kétyre proceseve mund té pérsértitet
distilimi ose pérpunimi i pérshtatshém me
ndihmén e mjeteve adekuate pérfshiré
pérpunimin me théngjill aktiv té drurit, ashtu qé
té pérfitohen veti té veganta organoleptike;

1.4. Jerusalem artichoke spirit may only contain
added caramel as a means to adapt colour.

1.5. Jerusalem artichoke brandy can be
sweetened in order to round out the final taste.
But the final product must not contain more than
20 grams of sweetener per liter, expressed as
invert sugar

15. Vodka

1. Vodka is a spirit drink produced from ethyl
alcohol of agricultural origin obtained following
fermentation with yeast from either:

1.1. potatoes  and/or  cereals, or other
agriculutural raw materials, distilled;

1.2.rectified so that the organoleptic
characteristics of the raw materials used and by-
products formed in fermentation are selectively
reduced;

1.3. this process may be followed by
redistillation and/or treatment with appropriate
processing aids, including treatment with
activated charcoal, to give it special organoleptic
characteristics;

1.4 Rakija od Jerusalimske articoke sme sadrzati
jedino dodani karamel kao sredstvo za
prilagodavanje boje;

1.5 Rakija od arti¢oke moze se zasladiti kako bi se
zaokruzio konacan ukus. Ali krajnji proizvod ne
sme da sadrzi vise od 20 grama zasladivaca po litru,
izrazenog kao invertni Secer

15. Vodka

1. Vodka je jako alkoholno pice proizvedeno iz etil
alkohola  poljoprivrednog  porekla  dobijenog
fermentacijom uz prisutnost kvasca:

1.1. krompir 1 / ili zitarice ili druge destilovane
poljoprivredne sirovine;

1.2. ispravljeni tako da se selektivno smanjuju
organolepticka svojstva upotrebljenih materijala i
nusproizvoda nastalih tokom vremena
fermentacije;

1.3. nakon ovih procesa moZe se ponoviti
odgovaraju¢a destilacija ili obrada uz pomo¢
odgovaraju¢ih sredstava, ukljuc¢ujuéi preradu
drvenog aktivnog uglja, kako bi se dobila posebna
organolepticka svojstva;
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1.4. nivelet maksimale té mbetjeve pér alkool
etilik me origjiné bujgésore do té jeté si né nenin
3, pérvec pér metanolin i cili nuk lejohet té kaloj
10 gram pér hektolitér pérllogaritur né 100% vol
alkooli.

2. Fortésia alkoolike e Vodkés e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 37,5%
vol.

3. Votka nuk lejohet té ngjyroset.

4. Votka mund té émbélsohet me géllim
rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por prodhimi
final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se 8 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheger invert.

5. Pér aromatizim né Vodkés mund té pérdoren
vetém materiet aromatike natyrale té pranishme né
destilatin e fermentuar nga materiet bazé. Pérveg
késaj prodhimit mund ti jepen edhe 1éndé me veti
senzorike té tjera pérveq aromés dominante.

6. Te pérshkrimi, prezantimi, ose shénimi i Vodkés,
e cila nuk éshté prodhuar ekskluzivisht nga patatet
dhe/ose drithérat éshté e nevojshme té theksohet
“prodhuar nga lloji 1 lendéve t€ pérdorura” pér
prodhimin e alkoolit etilik me origjiné bujgésore.
Kjo shenjé paraqgitet né té njéjtén fushé si emri
ligjor. Emri ligjor né ¢do shtet po ashtu mund té jeté
,,vodka“

1.4. maximum levels of residue for ethyl alcohol
of agricultural origin shall be as in article 3,
except that the methanol content shall not exceed
10 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
vodka a final product to be placed on the market
shall be 37,5% vol.

3. Vodka shall not be coloured.

4. Vodka may be sweetened in order to round off
the final taste. However, the final product may not
contain more than 8 grams of sweetening products
per litre, expressed as invert sugar.

5. For aromatization in VVodka can be used only
natural aromatic substances present in the distilled
fermented from basic substances. In addition to this
product can be given substances with other sensory
properties in addition to the dominant aroma.

6. The description, presentation or labelling of
vodka not produced exclusively from potatoes
and/or cereals shall bear the indication “produced
from”, supplemented by the name of the raw
material(s) used to produce the ethyl alcohol of
agricultural origin. This indication shall appear in
the same visual field as the legal name. The legal
name may be ‘vodka’ in any Member State.

1.4. maksimalni nivoi ostataka za etilni alkohol
poljoprivrednog porekla bi¢e kao u ¢lanu 3, osim za
metanol za koji nije dozvoljeno da prede 10 grama
po hektolitru racunato na 100 vol% alkohola.

2. Ja¢ina alkohola u votki koja se stavlja u prodaju kao
gotov proizvod iznosi najmanje 37,5 vol.%.

3. Vodka nije dozvoljeno da se boji.

4. Vodka se moze zasladiti kako bi se zaokruZzio
konacan ukus. Ali krajnji proizvod ne sme da sadrzi
viSe od 8 grama zasladivaca po litru, izrazenog kao
invertni Secer.

5. Za aromu u votki mogu se koristiti samo prirodne
aromati¢ne tvari prisutne u destiliranoj fermentiranoj
od osnovnih tvari. Pored ovog proizvoda, osim
dominantne arome, mogu se dati i supstance sa
drugim senzornim svojstvima.

6. U opisu, prezentaciji ili oznacavanju votke, koja se
ne proizvodi iskljuc¢ivo od krompira 1 / ili zitarica,
potrebno je navesti ,,proizvedeno od vrste supstanci
koje se koriste” za proizvodnju etilnog alkohola
poljoprivrednog porijekla. Ova oznaka se pojavljuje u
istom polju kao i sluzbeni naziv. Pravni naziv u bilo
kojoj zemlji moZe biti 1 ,,votka®.
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16. Rakia (ku ceket pérshkrimi i emrit té frutit ose
kokrrat e frutave té pérdorur), i cili fitohet nga
macerimi dhe destilimi

1. Rakia (ku ceket pérshkrimi i emrit té frutit ose
kokrrat e frutave té pérdorur), éshté pije e forté
alkoolike e cila pérfitohet nga macerimi dhe
destilimi e cila:

1.1. pérfitohet nga macerimi i frutave apo
kokrrézave té cekura pjesérisht té fermentuara
ose frutave ose kokrrave nga pika (2) me
pjesmarrjen minimale nga 100 kg fruta ose
kokrra né maksimalisht 20 litra alkool etilik me
origjiné bujgésore ose pijés sé forté alkoolike,
ose destilatit nga i cili éshté e domosdoshme
destilimi jo mé shumé se 86 % vol alkool.

1.2. kjo raki pérfitohet nga frutat apo kokrrézat
e frutave si né vijim:

1.2.1. manaferrat (Rubus fruticosus auct.
aggr.), dredhézat (Fragaria spp.), boronicat
(Vaccinium myrtillus L.), mjedhérat (Rubus
idaeus L.), rrushi i kuqg i fréngut (Ribes
rubrum L.), kullumrité (Prunus spinosa L.),
vadhét e egra (Sorbus aucuparia L.), vadhét
(Sorbus domestica L.),palma thumbuese
(llex cassine L.), vadhét e kuge (Sorbus
torminalis (L.) Crantz), shtogu (Sambucus
nigra L.), kaceja (Rosa canina L.), rrushi i zi
I fréngut (Ribes nigrum L.), bananet (Musa
spp.), frutat e aposionuara (Passiflora edulis

16. Spirit (preceded by the name of the fruit or used
fruit grains) obtained by maceration and distillation.

1. Spirit (where the description of the name of the
fruit or the grains of the fruit used is mentioned), is
a strong alcoholic beverage which benefits from
maceration and distillation which:

1.1. produced by maceration of fruit or berries
listed under point (2), whether partially
fermented or unfermented, with the possible
addition of a maximum of 20 litres of ethyl
alcohol of agricultural origin or spirit and/or
distillate deriving from the same fruit per 100 kg
of fermented fruit or berries, followed by
distillation at less than 86 % vol.

1.2. obtained from the following fruits or berries:

1.2.1. blackberry (Rubus fruticosus auct.
aggr.), strawberry (Fragaria spp.), bilberry
(Vaccinium myrtillus L.), raspberry (Rubus
idaeus L.), recurrant (Ribes rubrum L.), sloe
(Prunus spinosa L.), rowanberry (Sorbus
aucuparia L.), service-berry (Sorbus
domestica L.), hollyberry (llex cassine L.),
checkerberry  (Sorbus torminalis  (L.)
Crantz), elderberry (Sambucus nigra L.),
rosehip (Rosa canina L.), blackcurrant
(Ribes nigrum L.), banana (Musa spp.),
passion fruit (Passiflora edulis Sims),

16. Rakija (gde se pominje opis naziva voca ili zrna
voca koje se koristi), koja se dobija maceracijom i
destilacijom

1. Rakia (gde se pominje opis naziva voca ili zrna voca
koje se koristi) je jako alkoholno pi¢e koje ima koristi
od maceracije i destilacije koje:

1.1. dobija se od drobljenja pomenutog delimi¢no
fermentisanog voca ili zrna ili voca ili zrna iz tacke
(2) sa minimalnim uces¢em od 100 kg voca ili zrna
u najvise 20 litara etilnog alkohola poljoprivrednog
porekla ili jakog alkoholnog piéa ili destilata iz
kojih je potrebno destilovati najvise 86% vol
alkohola.

1.2. Ova rakija se dobija od sledeceg voca ili
bobica:

1.2.1. bobice-kupine (Rubus fruticosus auct.
aggr.), jagode (Fragaria spp.), borovnice
(Vaccinium mirtillus L.), maline (Rubus
idaeus L.), crvena ribizla (Ribes rubrum L.),
brusnice (Prunus spinosa L.), divlje loze
(Sorbus aucuparia L.), vinove loze (Sorbus
domestica L.), bodljikave palme (llek cassine
L.), crvene loze (Sorbus torminalis (L.)
Crantz), zova (Sambucus nigra L.), Rosa
canina L. , crna ribizla (Ribes nigrum L.),
banane (Musa spp.), plod kajsije (Passiflora
edulis Sims), $ljiva Cithera (Spondias dulcis
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Sims), kumbullat Cythera (Spondias dulcis
Sol. ex Parkinson), kumbullat mombin
(Spondias mombin L.).

2. Fortésia alkoolike e rakisé (me emrin e theksuar
té frutit ose kokrrave) pérfituar me macerim ose
distilim e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté mé sé paku 37,5% vol.

3.Rakia (duke e cekur pérshkrimin e emrit té frutit
té pérdorur), nuk lejohet té aromatizohet dhe nuk
lejohet té ngjyrosét.

4.Rakia me pérshkrimin e emrit té frutit mund té
émbélsohet me qéllim rrumbullakésoj shijen
pérfundimtare. Por prodhimi final nuk guxon té
pérmbajé mé shumé se 18 gram émbélsues pér litér,
té shprehur si sheger invert.

5.Me rastin e pérshkrimit, prezentimit dhe
etiketimit té rakisé (duke e cekur pérshkrimin e
emrit té frutit té pérdorur), e cila pérfitohet nga
macerimi dhe destilimi, duhet té shfaget né
pérshkrim, né pamjen e jashtme apo né etiketé
informacionit “pérfituar nga macerimi dhe
destilimi® duhet té jené me té njé&jtén madhési té
shkrimit, té shfagen me té njéjtén madhési dhe
ngjyré dhe me té njéjtén fushé té pamjes si
informacion “- rakia (duke e cekur pérshkrimin e
emrit t€ frutit t€ pérdorur)“ ;ky informacion duhet
té véhet né etiketen ballore té shishes.

ambarella  (Spondias dulcis Sol. ex
Parkinson), hog plum (Spondias mombin
L.).

2. The minimum alcoholic strength by volume of a
Spirit (preceded by the name of the fruit) obtained
by maceration and distillation a final product to be
placed on the market shall be 37,5% vol.

3. Spirit (preceded by the name of the fruit or grains)
obtained by maceration and distillation shall not be
flavoured.

4. The brandy with the description of the name of the
fruit can be sweetened in order to round off the final
taste. But the final product must not contain more
than 18 grams of sweetener per liter, expressed as
invert sugar.

5.As regards the labelling and presentation of Spirit
(preceded by the name of the fruit) obtained by
maceration and distillation, the wording “obtained
by maceration and distillation” must appear on the
description, presentation or labelling in characters
of the same font, size and colour and in the same
visual field as the wording “Spirit (preceded by the
name of the fruit)”’; this information shall be placed
on the front label of the bottle.

Sol. ek Parkinson), §ljiva mombin (Spondias
mombin L.).

2. Jac¢ina alkohola rakije (sa izrazenim imenom voca
ili zrna) dobijena mljevenjem ili destilacijom koja se
stavlja u prodaju kao gotov proizvod iznosi najmanje
37,5 vol.%.

3. Rakija (citirajuci opis naziva voca koje se koristi),
nije dozvoljeno da se aromatizuje i ne sme da se boji.

4. Rakija sa opisom naziva vofa moze se zasladiti
kako bi se zaokruzio konacan ukus. Ali krajnji
proizvod ne sme da sadrzi vise od 18 grama
zasladivaca po litru, izraZzenog kao invertni Secer.

5. U slucaju opisa, prezentacije 1 oznacavanja rakije
(pominjanje opisa imena voca koje se koristi), koja
ima koristi od maceracije i destilacije, mora se pojaviti
u opisu, na izgledu ili na informativnoj etiketi ,,koristi
od maceracija 1 destilacija® moraju biti iste veliine
fonta, pojaviti se u istoj velicini i boji 1 imati isto vidno
polje kao i informacije “ - rakija (citirajuci opis naziva
voca koje se koristi)*“; ova informacija treba da se stavi
na prednju etiketu boce.
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17. Geist (Raki me pérshkrimin e frutit té
pérdorur apo materies sé pérdorur bazé)

Geist — Raki (me pérshkrimin e frutit té pérdorur
apo materies bazé sé pérdorur) éshté pije e forté
alkoolike e pérfituar me macerimin e frutave apo
kokérrzave té pa fermentuara né kategoriné 16 (1)
(1.1) ose pjeséve té gjelbérta té arrave, lajthive,
kikirikéve apo materieve tjera bimore si bimét
barishtore ose fletét e tréndafilit gé shndérrohen né
alkool etilik me origjiné bujgésore dhe pérfitohet
nga destilati pasues jo mé shumé se 86 % vol.

Fortésia alkoolike nga Geist — Rakia me
pérshkrimin e frutit té pérdorur apo materies bazé
sé pérdorur) e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté mé sé paku 37,5% vol.

Geist - Rakia me pérshkrimin e frytit té pérdorur
apo materies sé pérdorur bazé) nuk lejohet té
aromatizohet dhe té ngjyroset.

Geist mund té émbélsohet me qéllim
rrumbullakésoj shijen pérfundimtare. Por prodhimi
final nuk guxon té pérmbajé mé shumé se 10 gram
émbélsues pér litér, té shprehur si sheger invert.

Termi "geist” i parapriré nga njé term i ndryshém
nga emri i frutave, biméve ose 1éndéve té tjera té
para mund té plotésojé ligjin emrin e pijeve té forta

17. Geist (with the name of the fruit or the raw
material used)

Geist — Spirit (with the name of the fruit or the raw
material used) is a spirit drink obtained by
maceration of unfermented fruits and berries listed
in category 16 (1) (1.1) or vegetables, nuts, or other
plant materials such as herbs or rose petals in ethyl
alcohol of agricultural origin, followed by
distillation at less than 86 % vol.

The minimum alcoholic strength by volume
of Geist — Spirit (with the name of the fruit or the
raw material used) shall be 37,5% vol.

Geist - Spirit with the name of the fruit or the raw
material used shall not be flavoured.

Geist may be sweetened in order to round off the
final taste. However, the final product may not
contain more than 10 grams of sweetening products
per litre, expressed as invert sugar.

The term °-geist’ preceded by a term other than the
name of a fruit, plant or other raw material may
supplement the legal name of other spirit drinks and

17. Geist (Rakija sa opisom upotrebljenog voca ili
osnovne supstance)

Geist - Rakija (sa opisom upotrebljenog voca ili
osnovne supstance) je jako alkoholno pi¢e dobijeno
mlevenjem nefermentisanog voca ili zrna kategorije
16 (1) (1.1) ili zelenih delova oraha, leSnjaka,
kikirikija ili drugih biljnih supstanci, kao S§to je
zeljaste biljke ili latice ruze koje se pretvaraju u etil
alkohol  poljoprivrednog porekla i dobijaju
naknadnom destilacijom ne vise od 86 vol.

Jacina alkohola Geist - rakija sa opisom upotrebljenog
voc¢a ili osnovnog materijala) koja se stavlja na
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 37,5% vol.

Geist - Rakija sa opisom koris¢enog voca ili osnovnog
materijala) ne dozvoljava se aromatizovanje i bojenje.

Geist se moze zasladiti kako bi se zaokruzio konac¢an
ukus. Ali krajnji proizvod ne sme da sadrzi vise od 10
grama zasladivaca po litru, izraZenog kao invertni
Secer.

Izraz ,,geist” kome prethodi izraz koji nije naziv voca,
biljaka ili drugih sirovina moze dopuniti zakon naziv
jakih alkoholnih pi¢a, pod uslovom da takva upotreba
ne dovodi u zabludu potrosnju.
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alkoolike, me kusht gé njé pérdorim i tillé t¢ mos
jeté corientues konsumi.

18. Encijani (gentiana lutea |.) — Sanéz i verdhé

Encijani éshté pije e forté alkoolike e prodhuar nga
destilati i encijanit i cili pérfitohet me fermentimin
e rrénjéve té encijanit me ose pa shtesa té alkoolit
etilik me origjiné bujgésore.

Fortésia alkoolike nga Encijani i cili vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 37,5%
vol.

Encijani nuk lejohet té aromatizohet.

19. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me
(déllinjé)

Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me déllinjé
jané pije té forta, té cilat pérfitohen nga aromatizimi
i alkoolit etilik me origjiné bujgésore dhe/ose nga
pijet e forta alkoolike me drithéra dhe / ose nga
destilati me kokérrza déllinje (Juniperus communis
L. dhe / ose Juniperus oxicedrus L.).

Fortésia alkoolike e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara nga déllinja e cila vendoset né shitje
si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 30 % vol.

Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me déllinjé mund té pérdoren vetém

alcoholic beverages, provided that such use does not
mislead the consumer.

18. Gentian (gentiana lutea l.)

Gentian is a spirit drink produced from a distillate
of gentian, itself obtained by the fermentation of
gentian roots with or without the addition of ethyl
alcohol of agricultural origin.

The minimum alcoholic strength by volume of
gentian shall be 37,5% vol.

Gentian shall not be flavoured.

19. Juniper-flavoured spirit drinks

Juniper-flavoured spirit drinks are spirit drinks
produced by flavouring ethyl alcohol of agricultural
origin and/or grain spirit and/or grain distillate with
juniper berries (Juniperus communis L. and / ose
Juniperus oxicedrus L.).

The minimum alcoholic strength by volume of
juniper-flavoured spirit drinks shall be 30 % vol.

Only natural flavoring substances and preparations
of natural origin that are used to harmonise the same

18. Encijani (gentiana lutea |.) - Zuta valerijana

Encian je jako alkoholno pi¢e proizvedeno od
destilata encijana koji se dobija fermentacijom korena
encijana sa ili bez dodataka etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla.

Jacina alkohola iz Encijana koja se stavlja na prodaju
kao gotov proizvod je najmanje 37,5% vol.

Encijani nije dozvoljeno da se aromatizuje.

19. Alkoholna jaka pi¢a aromatizovana sa (kleka)

Alkoholna jaka pic¢a sa ukusom kleke su jaka pi¢a koja
se dobijaju aromatizacijom etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla i / ili alkoholnih pica sa
zitaricama 1 / ili iz destilata sa bobicama kleke
(Juniperus communis L. i / ili Juniperus okicedrus L.)

Jacina alkohola jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom kleke
koja se stavlja u prodaju kao gotov proizvod je
najmanje 30% vol.

U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom kleke
mogu se Koristiti samo arome i sastojci prirodnog
porekla koji se koriste za njeno Sto bolje uskladivanje.
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aromat dhe pérbérésit me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

Pijet e forta alkoolike té aromatizuar me boronicé
mund ta bartin pérshkrimin pér garkullim déllinja
apo Genebra.

20. Gjini -Gin

Gjini éshté pije e forté alkoolike me aromé
boronice (déllinje), e cila pérfitohet ekskluzivisht
nga aromatizimi i alkoolit etilik me origjiné
bujgésore nga kokérrzat e déllinjés i cili déshmon
tiparet sensorike té déllinjés (Juniperus communis
L.).

Fortésia alkoolike e Gjinit gé vendoset né shitje si
prodhim i gatshém éshté mé sé paku 37,5% vol.

Pér prodhimin e Gjinit mund té pérdoren mund té
pérdoren vetém aromat dhe pérbérésit me origjiné
natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa mé té
miré te tij ashtu gé té mbizotérojné ato me shije té
boronicés

Termi “Gin” mund t€ plotésohet me shprehjen “dry
ose i thaté” nése nuk pérmban émbélsues nén 0,1
gram pér litér té prodhimit final, té shprehur si
sheger invert.

21. Gjini i distiluar (Gin)

may be used in the production of juniper-flavoured
spirit drinks.

Juniper-flavoured spirit drinks may bear the sales
denominations juniper or gen

20. Gin

Gin is a juniper-flavoured spirit drink produced
exclusively by flavouring organoleptically suitable
ethyl alcohol of agricultural origin with juniper
berries (Juniperus communis L.).

The minimum alcoholic strength by volume
of gin as a final product to be placed on the market
shall be 37,5% vol.

Only natural and nature-identical flavouring
substances shall be used for the production of gin so
that the taste is predominantly that of juniper.

The term ‘gin’ may be supplemented by the term
‘dry’ if it does not contain added sweetening
exceeding 0,1 grams of sweetening products per
litre of the final product, expressed as invert sugar.

21. Distilled gin

Jaka alkoholna pica sa ukusom brusnice mogu nositi
opis kleke ili Genebre.

20. Pin -Gin

Din je jako alkoholno pi¢e sa aromom borovnice
(kleka), koje se dobija isklju¢ivo aromatizacijom
etilnog alkohola poljoprivrednog porekla iz bobica
kleke Sto dokazuje senzorna svojstva kleke (Juniperus
communis L.).

Jacina alkohola Dina koja se stavlja na prodaji kao
gotov proizvod je najmanje 37,5 vol.%.

Za proizvodnju Dina mogu se koristiti samo arome 1
sastojci prirodnog porekla koji se koriste za njegovu
maksimalnu harmonizaciju kako bi prevladali oni sa
okusom borovnice.

Izraz ,,Din“ moZze se dopuniti izrazom ,,suv ili suvo*
ako ne sadrzi zasladivace ispod 0,1 grama po litru
krajnjeg proizvoda, izraZeno kao invertni Secer.

21. Destilovani rod (DPin)
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Gjini distiluar éshté:

1. pije e forte alkoolike me shije déllinje e cila
prodhohet ekskluzivisht nga redistilimi i alkoolit
etilik me origjiné bujgésore e me kualitet té duhur
dhe me pérmbajtje alkoolike mé sé paku 96% né
aparatet tradicionale qé shfrytézohen  pér
prodhimin e Gjinit nén praniné e kokrrave té
déllinjés dhe biméve tjera natyrore nén kushtet qé
té mbizotron aroma e déllinjés, ose

2.pérzierja e prodhimit té kétyre distilateve dhe
alkoolit etilik me origjiné bujgésore me té njéjten
pérbérje, pastérti dhe fortési alkoolike. Pér
aromatizimin e Gjinit té distiluar mund té pérdoren
edhe/ose ekstrakte aromatike sipas kategorisé 20
pika (3).

3. Fortésia alkoolike e Gjinit té distiluar e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé
paku 37,5% vol.

4. Gjini i cili pérfitohet nga shtimi i materieve té
thjeshta aromatike me origjiné bujgésore té alkoolit
etilik, nuk lejohet ta mbart pérshkrimin Gjin i
destiluar.

5. Termi “Gin 1 destiluar ” mund t€ plotésohet me
shprehjen “dry ose i1 that€” nése nuk pérmban
émbélsues nén 0,1 gram pér litér té prodhimit final,
té shprehur si sheger invert.

1. Distilled gin is:

1. a juniper-flavoured spirit drink produced
exclusively by redistilling organoleptically suitable
ethyl alcohol of agricultural origin of an appropriate
quality with an initial alcoholic strength of at least
96 % vol. in stills traditionally used for gin, in the
presence of juniper berries and of other natural
botanicals provided that the juniper taste is
predominant, or

2. the mixture of the product of such distillation and
ethyl alcohol of agricultural origin with the same
composition, purity and alcoholic strength; natural
and/or nature-identical flavouring substances and/or
flavouring preparations as specified in category 20
(3) may also be used to flavour distilled gin.

3. The minimum alcoholic strength by volume of
distilled gin a final product to be placed on the
market shall be 37,5% vol.

4. Gin obtained simply by adding essences or
flavourings to ethyl alcohol of agricultural origin is
not distilled gin.

5. The term ‘gin’ may be supplemented by the term
‘dry’ if it does not contain added sweetening
exceeding 0,1 grams of sweetening products per
litre of the final product, expressed as invert sugar.

Destilovani Din je:

1. Zestoko alkoholno pic¢e sa ukusom kleke koje se
proizvodi isklju¢ivo ponovnom destilacijom etilnog
alkohola poljoprivrednog porekla i1 odgovarajuceg
kvaliteta i1 sa sadrzajem alkohola od najmanje 96% u
tradicionalnim aparatima koji se koriste za
proizvodnju dzina u prisustvu bobica kleke i druge
prirodne biljke u uslovima u kojima preovladuje
aroma kleke, ili

2. meSanje proizvodnje ovih destilata i etilnog
alkohola poljoprivrednog porijekla istog sastava,
Cistoce 1 jacine alkohola. Aromaticni ekstrakti prema
kategoriji 20 tac¢aka (3) mogu se takode koristiti za
aromatizaciju destilovanog roda.

3. Jacina alkohola destilovanog materijala koji se
stavlja u prodaju kao gotov proizvod je najmanje 37,5
vol.%.

4. Rod koji ima koristi od dodavanja jednostavnih
aromaticnih supstanci etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla nije dopusSten da nosi opis
Destilovani Din.

5. Izraz ,,destilovani Pin* moze se dopuniti izrazom
»suv ili suvo* ako ne sadrzi zasladivace ispod 0,1
grama po litru krajnjeg proizvoda, izrazeno kao
invertni Secer.
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22. Gjini i Londrés - London Gin
1. Gjini i Londrés éshté lloj 1 Gjinit té distiluar:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga alkooli etilik
me origjiné bujgésore, ai duhet té Kketé
pérmbajtje maksimale prej 5 gr metanol pér
hektolitér pérllogaritur né 100% alkool,
aromatizohet vetém me rastin e ridistilimit e
alkoolit etilik né kazanét tradicional né prani té
gjitha 1éndéve natyrore me origjiné bimore té
pérdorura.

1.2. destilati i fituar ka mé sé paku 70% vol
alkool,

1.3. kur i shtohet edhe cilido tjetér alkool me
origjiné bujgésore ai duhet té keté pérmbajtje né
pajtim me Shtojcén | té kétij Ligji, por me
pérmbajtjen maksimale prej 5 gr metanol pér
hektolitér pérllogaritur né 100% alkool,

1.4. nuk pérmban embélsues shtesé mbi 0,1 gr

pér sheqer pér litér té prodhimit final;

1.5.nuk  pérmban
pérjashtimisht ujit.

asnjé tjetér pérbérés

22. London Gin
1. London Gin is a type of distilled gin:

1.1. obtained exclusively from ethyl alcohol of
agricultural origin, with a maximum methanol
content of 5 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol, whose flavour is introduced exclusively
through the re-distillation in traditional stills of
ethyl alcohol in the presence of all the natural
plant materials used.

1.2. the resultant distillate of which contains at
least 70 % alcohol by vol.;

1.3. where any further ethyl alcohol of
agricultural origin is added it must be consistent
with the characteristics listed in Annex | of this
Law, but with a maximum methanol content of 5
grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol;

1.4. which does not contain added sweetening
exceeding 0,1 gram of sugars per litre of the final
product nor colorants;

1.5. which does not contain any other added
ingredients other than water.

22. Londrin Pin - London Gin
1. Londonski Pin je vrsta destilovanog Dina:

1.1. se dobija iskljuc¢ivo iz etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla, mora imati maksimalni
sadrzaj od 5 g metanola po hektolitru izra¢unat u
100% alkoholu, sa ukusom samo u slu¢aju ponovne
destilacije etilnog alkohola u tradicionalnim
kantama u prisustvu svih prirodnih materija koristi
se biljno poreklo.

1.2. dobijeni destilat ima najmanje 70 vol%
alkohola;

1.3. kada se dodaje u bilo koji drugi alkohol
poljoprivrednog porekla, mora imati sadrZzaj u
skladu sa Aneksom | ovog zakona, ali sa
maksimalnim sadrZzajem od 5 g metanola po
hektolitru izrac¢unatom na 100% alkohola;

1.4. ne sadrZi dodatne zasladivace vece od 0,1 gr po
Seceru po litru finalne proizvodnje;

1.5. ne sadrzi druge sastojke osim vode.
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2. Fortésia alkoolike e Gjinit té Londrés e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé
paku 37,5% vol.

3.. Emértimi Gjini i Londrés mund té plotésohet
edhe me shprehjen “ 1 that&”.

23. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me
Qiparisé - Carum carvi L.

1. Pijete forta alkoolike me Qiparisé pérfitohet nga
aromatizmimi i alkoolit etilik me origjiné bujqgésore
me Qiparisé (Carum carvi L.) .

2. Fortésia alkoolike e pijeve e forta alkoolike té
aromatizuara me Qipariseé té cilat vendoset né shitje
si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 30% vol.

3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Qiparis¢ mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

24. Akvavit apo Aquavit

1. Akvavit apo Aquavit éshté pije e forté alkoolike
me Qiparisé dhe/ose me faréra kopérit, e cila éshté
e aromatizuar me destilat t¢ biméve barishtore apo
me destilat t¢ melmesave.

2. Fortésia alkoolike e Akvavit apo Aquavit e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé
paku 37,5% vol.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of London gin as a final product to be placed on the
market shall be 37,5% vol.

3. The term London gin may be supplemented by
the term ‘dry’.

23. Caraway-flavoured spirit drinks - Carum
carvi L.

1. Caraway-flavoured spirit drinks are spirit drinks
produced by flavouring ethyl alcohol of agricultural
origin with caraway (Carum carvi L.).

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Caraway-flavoured spirit drinks a final product to
be placed on the market shall be 30% vol.

3. Other natural and nature-identical flavouring
substances and flavouring preparations may
additionally be used but there must be a
predominant taste of caraway.

24. Akvavit or Aquavit

1. Akvavit or aquavit is a caraway and/or dillseed-
flavoured spirit drink flavoured with a distillate of
plants or spices.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Akvavit apo Aquavit a final product to be placed
on the market shall be 37,5% vol.

2. JaCina alkohola londonskog Pina koja se stavlja na
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 37,5 vol.%.

3 .. Naziv Londonski Pin - Gender of London takode
se moze dopuniti izrazom ,,suv

23. Jaka alkoholna pica sa ukusom Kiparis-
Kimom - Carum carvi L.

1.Jaka alkoholna pi¢a aromatizirana kimom su
proizvodi dobijeni aromatiziranja etil alkohola
poljoprivrednog porekla kimom ( Carum carvi L. ) .

2.Alkoholna  jakost  jakih  alkoholnih  pica
aromatizovanih kimom koja se stavljaju na trziste kao
gotov proizvod je najmanje 30% vol .

3. U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom
Kipra mogu se Koristiti arome i drugi sastojci
prirodnog porekla koji se koriste za njegovu najbolju
harmonizaciju.

24. Akvavit ili Aquavit

1. Akvavit ili Akuavit je jako alkoholno pice
aromatizirano kimom i/ili aromatizirano semenom
kopra koje je aromatizirano destilatom bilja ili
destilatima zacina .

2. Alkoholna jacina Akvavit ili Akuavit koji se stavlja
na trziSte kao gotov proizvod je najmanje 37,5% vol .
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3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Akvavit mund té pérdoren aromat
dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.
Pjesa dérmuese e aromave té destilatit duhet té keté
origjiné nga farérat e Qiparisit (Carum carvi L.)
dhe/ose nga farérat e kopérit (Anethum graveolens
L.), me crast shtimi i vajrave eterike nuk éshté i
lejuar.

4. Shija e materieve té hidhura nuk duhet té jeté
dominante, pérbérja e mbetjeve té ekstraktit nuk
mund té arrij mé shumé se 1,5 g/ 100 ml.

25. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me
Anis

1. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me Anis
jané prodhime té pérfituara me aromatizimin e
alkoolit etilik me origjiné bujgésore, me ekstraktet
natyrore té Anis —it (verum Hook f.), anisit
(Pimpinella anisum L.), (Foeniculum vulgare
Mill.) dhe biméve té tjera qé pérmbajné pérbérésit
kryesor aromatiké, duke pérdorur ose kombinim e
procedurave né vijim:

f. macerimin ose distilimin;

g. ridistilimin e alkoolit né prani té farave dhe
pjeséve tjera té biméve té theksuara mé larté;

3. In the production of strong alcoholic beverages
flavored with Aquavit can be used aromas and other
ingredients of natural origin that are used to
harmonize it as best as possible. The vast majority
of distillate aromas must have originated from the
seeds of Cypress (Carum carvi L.) and / or the seeds
of fennel (Anethum graveolens L.), in which case
the addition of essential oils is not permitted.

4. The bitter substances must not obviously
dominate the taste; the dry extract content shall not
exceed 1,5 grams per 100 millilitres.

25. Aniseed-flavoured spirit drinks

1. Aniseed-flavoured spirit drinks are spirit drinks
produced by flavouring ethyl alcohol of agricultural
origin with natural extracts of star anise
(verum Hook f.), anise (Pimpinella anisumL.),
fennel (Foeniculum vulgare Mill.), or any other
plant which contains the same principal aromatic
constituent, using one of the following processes or
a combination thereof:

f. maceration or distillation;

g. redistillation of the alcohol in the presence of the
seeds or other parts of the plants specified above.

3. U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom
Akuavita mogu se Kkoristiti arome i drugi sastojci
prirodnog porekla koji se koriste za njegovo $to bolje
uskladivanje. Velika vecina aroma destilata mora
poticati iz semena ¢empresa (Carum carvi L.) 1 / ili
semena komoraca (Anethum graveolens L.), u kom
slu¢aju nije dozvoljeno dodavanje eteri¢nih ulja.

4. Ukus gorkih supstanci ne bi trebao biti
dominantan, sastav ostataka ekstrakta ne moze dose¢i
vise od 1,5 g/ 100 ml.

25. Jaka alkoholna pi¢a sa ukusom Anisa

1. Alkoholna jaka pic¢a sa ukusom Anisa su proizvodi
dobijeni aromatiziranjem etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla, sa prirodnim ekstraktima
Anisa (verum Hook f.), Anisa (Pimpinella anisum L.),
(Foeniculum vulgare Mill).) I drugog bilja koje sadrzi
glavni aromati¢ni sastojci, koriste¢i bilo koju od
slede¢ih procedura:

f. maceracija ili destilacija;

g. ponovna destilacija alkohola u prisustvu semena i
drugih gore navedenih delova biljaka;
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h. dhénien e ekstrakteve natyrore té distiluara me
arome anisi.

2. Fortésia alkoolike e pijeve e forta alkoolike té
aromatizuara me Anis e cila vendoset né shitje si
prodhim i gatshém éshté mé sé paku 15 % vol.

3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Anis mund té pérdoren aromat
dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij por
gé pjesa dérmuese e aromave té destilatit duhet té
keté origjiné nga Anisi (Pimpinella anisum L.).

4. Mund té pérdoren edhe ekstraktet tjera té
aromatizuara me origjiné bimore me kusht gé té
mbizotrojé shija e Anisit.

26. Pastisi

1. Pastisi éshté pije e forté alkoolike e aromatizuar
me Anis e cila pérmban ekstrakte té& rrénjéve
(Glycyrrhiza spp.) me prani té ngjyrave té njohura
si “calkoni” ose acidit glicirik té cilat sasirat
minimale 0,05 dhe maksimale 0,5 gr / litér.

2. Fortésia alkoolike e Pastisit e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 40 %
vol.

h. addition of natural distilled extracts of aniseed-
flavoured plants.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
aniseed-flavoured spirit drinks as a final product to
be placed on the market shall be 15 % vol.

3. Natural and nature-identical falvoring substances
and preparations may additionally be used in the
prepration of this spirit drink so as to best harmonize
it but the predominant part of flavourings of the
distillate must be of aniseed (Pimpinella anisum L.)
origin.

4. Other natural plant extracts or aromatic seed may
also be used, but the aniseed taste must remain
predominant.

26 . Pastis

1. Pastis is an aniseed-flavoured spirit drink
which also contains natural extracts of liquorice root
(Glycyrrhiza spp.), which implies the presence of
the colorants known as ‘chalcones’ as well as
glycyrrhizic acid, the minimum and maximum
levels of which must be 0,05 and 0,5 grams per litre
respectively.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Pastis as a final product to be placed on the
market shall be 40 % vol.

h. daju¢i prirodne ekstrakte destilovane sa aromom
anisa.

2. Jacina alkoholnih pi¢a sa aromom Anisa koja se
stavlja u prodaju kao gotov proizvod iznosi najmanje
15 vol.%.

3. U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom
Anisa mogu se Kkoristiti arome i drugi sastojci
prirodnog porekla koji se Kkoriste za njegovu
maksimalnu harmonizaciju, ali da velika vecina
destilatnih aroma mora poticati od Anisa (Pimpinella
anisum L.) .

4. Mogu se Koristiti i drugi aromati¢ni ekstrakti
biljnog porekla, pod uslovom da preovladava ukus
Anisa.

26.Pastisi

1. Pastis je jako alkoholno pi¢e sa ukusom Anisa koje
sadrzi ekstrakte korena (Glicirrhiza spp.) Sa
prisustvom boja poznatih kao chalconi® ili
glicirizinska kiselina koja minimalno iznosi 0,05, a
maksimalno 0,5 gr /.

2. Jacina alkohola Pastisa koja se stavlja na prodaju
kao gotov proizvod je najmanje 40 vol.%.
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3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Pastis mund té pérdoren aromat
dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

4. Pastisi pérmban mé pak se100 gr sheger / litér,
e shprehur si sheger i rektifikuar, dhe ka pérmbajtje
té anetolit nga 1,5 deri 2 gram pér litér.

27. Pastisi i Marsejit

1. Pastisi i Marsejit éshté Pastis i cili pérmban
anetol 1,9 dhe 2,1 gram pér litér.

2. Fortésia alkoolike e Pastisit té Marsejit e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé
paku 45 % vol.

3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Pastisin e Marsejit mund té
pérdoren aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné
natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa mé té
miré te tij.

28. Anisi

1. Anisi éshté pije e forté alkoolike e aromatizuar
me Anis te e cila aroma karakteristike rrjedh
ekskluzivisht nga Anisi (Pimpinella anisum L.),
anisit yllézor (Illicium verum Hook f.) dhe kopérit
(Foeniculum vulgare Mill.).

3. In the production of strong alcoholic beverages
flavored with Pastis can be used aromas and other
ingredients of natural origin that are used to
harmonize it as best as possible.

4.Pastis contains less than 100 grams of sugars per
litre, expressed as invert sugar, and has a minimum
and maximum anethole level of 1,5 and 2 grams per
litre respectively .

27. Pastis de Marseille

1. Pastis de Marseille is a pastis with an anethole
content of 2 grams per litre.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of pastis de Marseille as a final product to be placed
on the market shall be 45 % vol.

3. In the production of strong alcoholic beverages
flavored with Marseille Pastis can be used aromas
and other ingredients of natural origin that are used
to harmonize it as best as possible.

28. Anis

1. Anis is an aniseed-flavoured spirit drink whose
characteristic flavour is derived exclusively from
anise (Pimpinella anisum L.), star anise (lllicium
verumHook f) and fennel (Foeniculum
vulgare Mill.).

3. U proizvodnji jakih alkoholnih jakih pica sa
ukusom Pastisa mogu se koristiti arome i drugi
sastojci prirodnog porekla koji se koriste za njegovo
Sto bolje uskladivanje.

4. Pastis sadrzi manje od 100 g Secera / litar, izrazeno
kao rektifikovani Secer, 1 ima sadrzaj anetola od 1,5 do
2 grama po litru.

27. Pastis Marseja

1. Marsejski Pastis je Pastis koji sadrzi anetol 1,91 2,1
grama po litru.

2. Jacina alkohola u Marsejskog Pastisa koja se stavlja
na prodaju kao gotov proizvod je najmanje 45% vol.

3. U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom
Marsejskog Pastisa mogu se koristiti arome i drugi
sastojci prirodnog porekla koji se koriste za njegovo
Sto bolje uskladivanje.

28. Anisi

1. Anis je jako alkoholno pice sa ukusom anisa u kome
karakteristicna aroma poti¢e iskljuCivo od anisa
(Pimpinella anisum L.), zvezdastog anisa (lllicium
verum Hook f.) i kopra-komorac¢a (Foeniculum
vulgare Mill.).
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2. Fortésia alkoolike e Anisit e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 35 %
vol.

3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Anis mund té pérdoren aromat
dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

29. Anisi i distiluar

1. Anisi i distiluar éshté anisi i cili pérmban alkool
té distiluar né prani té farérave té theksuara né
kategoriné 28 (1), né rastin e treguesve gjeografiké
dhe né prani té yndyrores dhe farave tjera
aromatike, té biméve ose peméve, me kusht gé ky
alkool paraget mé sé paku 20% fortési alkoolike té
anisit té destiluar.

2. Fortésia alkoolike e Anisit té distiluar e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé
paku 35 % vol.

3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Anis mund té pérdoren aromat
dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

30. Pijet alkoolike me shije té hidhur - bitter

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Anis as a final product to be placed on the market
shall be 35 % vol.

3. In the production of strong alcoholic beverages
flavored with Anis can be used aromas and other
ingredients of natural origin that are used to
harmonize it as best as possible.

29. Distilled anis

1. Distilled anis is anis which  contains alcohol
distilled in the presence of the seeds referred to in
category 28(1), and in the case of geographical
indications mastic and other aromatic seeds, plants
or fruits, provided such alcohol constitutes at least
20 % of the alcoholic strength of the distilled anis.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Distilled anis as a final product to be placed on
the market shall be 35 % vol.

3. In the production of strong alcoholic beverages
flavored with Anis can be used aromas and other
ingredients of natural origin that are used to
harmonize it as best as possible.

30. Bitter-tasting spirit drinks or bitter

2. Jacina alkohola Anisa koja se stavlja na prodaju kao
gotov proizvod je najmanje 35 vol.%.

3. U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a sa ukusom
Anisa mogu se Kkoristiti arome i drugi sastojci
prirodnog porekla koji se koriste za njegovo §to bolje
uskladivanje.

29. Destilovani Anis

1. Destilovani Anis je Anis koji sadrzi destilovani
alkohol u prisustvu semena navedenih u kategoriji 28
(1), u slucaju geografskih oznaka i u prisustvu masti i
drugih aromati¢nih semenki, biljaka ili voca, pod
uslovom da ovaj alkohol predstavlja najmanje 20%
alkohola destilovanog Anisa.

2. JaCina alkohola destilovanog Anisa koji se stavlja u
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 35 vol.%.

3. U proizvodnji jakih alkoholnih pica sa ukusom
Anisa mogu se Kkoristiti arome i drugi sastojci
prirodnog porekla koji se koriste za njegovo §to bolje
uskladivanje.

30. Alkoholna pi¢a gorkog ukusa-bitter
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1. Pijet e forta alkoolike me shije té hidhur - bitter
jané pije té forta alkoolike ku kryesisht dominon
shija e hidhur, té cilat pérfitohen me aromatizimin
e alkoolit etilik me origjiné bujgésore ose nga bimét
gé kané aroma té ngjajshme.

2. Fortésia alkoolike e pijeve té forta alkoolike me
shije té hidhur té cilat vendosen né shitje si prodhim
i gatshém éshté mé sé paku 15 % vol.

3. Pijet e forta alkoolike me shije t& hidhur mund
ta mbartin gjithashtu pérshkrimin pér garkullim
“Amer” apo “e hidhur” — dhe até vetém apo edhe
né ndérlidhje me ndonjé nocion tjetér.

4. Pavarésisht pikés 3) termi ,,gorki“ ose ,,bitter*
mund té pérdorét né pérshkrim, prezantim dhe
etiketim té likere me shije té hidhur.

31. Vodka e aromatizuar

1. Vodka e aromatizuar éshté vodka e cila ka
aromé dominante té ndryshme nga Iénda e paré.

2. Fortésia alkoolike e VVodkés sé aromatizuar e
cila vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 37,5 % vol.

3. Vodka e aromatizuar mund té émbélzohet,
pérzihet, aromatizohet, té lihet pér maturim dhe
ngjyroset.

1. Bitter-tasting spirit drinks or bitter are spirit
drinks with a predominantly bitter taste produced by
flavouring ethyl alcohol of agricultural origin with
natural or nature-identical flavouring substances
and flavouring preparations.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Bitter-tasting spirit drinks or bitteras a final
product to be placed on the market shall be 15 %
vol.

3. Bitter tasting spirit drinks or bitter may also be
sold under the names “amer” or “bitter” with or
without another term.

4. Notwithstanding point 3) the term "bitter" or
"bitter" may be used in the description, presentation
and labeling of bitter-tasting liqueurs.

31. Flavoured vodka

1. Flavoured vodka is vodka which has been given
a predominant flavour other than that of the raw
materials.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
flavoured vodka a final product to be placed on the
market shall be 37,5 % vol.

3. Flavoured vodka may be sweetened, blended,
flavoured, matured or coloured.

1. Jakaa alkoholna pi¢a sa gorkim ukusom - bitter su
jaka alkoholna pi¢a u kojima uglavnom dominira
gorak ukus, koji se dobijaju aromatizacijom etilnog
alkohola poljoprivrednog porekla ili biljkama koje
imaju sli¢ne arome.

2. Jacina alkoholnih pica jakih alkoholnih pi¢a gorkog
ukusa koja se prodaju kao gotov proizvod iznosi
najmanje 15% vol.

3. Alkoholna jaka pi¢a gorkog ukusa takode mogu
nositi opis cirkulacija ,,Amer ili ,,gorka® - i to sama
ili zajedno sa bilo kojim drugim pojmom.

4. Bez obzira na tacku 3) izraz ,,gorki® ili ,,biter” moze
se koristiti u opisu, prezentaciji i oznacavanju likera
gorkog ukusa.

31. Aromatizovana Votka
1. Aromatizovana votka je votka koja ima dominantnu

aromu razli¢itu od sirovine.

2. Jacina alkohola Votke aromatizovane koja se
stavlja u prodaju kao gotov proizvod je najmanje 37,5
vol.%.

3. Aromatizovana Votka moze da se zasladi, pomesa,
aromatizuje, ostavi da sazri i oboji se.
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4. Nése vodka e aromatizuar émbélsohet,
prodhimi final pérmban mé sé paku 100 gram pér
litér, té shprehur si sheger invert.

5. Vodka e aromatizuar mund té mbaj emértime
cilin do emértim né té cilén mbreteron aroma me
emrin “vodka”.

32. Pija e forté alkoolike e aromatizuar me
kumbull té egér ose Pacharan

1.Pija e forté alkoolike e aromatizuar me kumbull
té egér ose Pacharan éshté me shije mbizotéruese té
kumbullés sé egér e prodhuar me macerimin e
kumbullés sé egér (prunus spinosa) né alkoolin
etilik me origjiné bujgésoreme shtimin e
ekstrakteve natyrore té anisit, anisit té destiluar apo
té dyjave.

2. Fortésia alkoolike e pijes alkoolike té&
aromatizuar me kumbull té egér &shté més sé paku
25% vol.

3. Pér prodhimin e e pijes alkoolike té aromatizuar
me kumbull té egér jané pérdorur sé paku 125 gram
kumbulla té egra pér liter té prodhimit
pérfundimtar.

4. If flavored vodka is sweetened, the final product
contains at least 100 grams per liter, expressed as
invert sugar.

5. Flavoured vodka may also be sold under the name
of any predominant flavour with the word “vodka”.

32. Sloe-aromatised spirit drink or pacharan

1. A sloe-aromatised spirit drink or pacharan is a
spirit drink which has a predominant sloe taste and
is produced by the maceration of sloes (Prunus
spinosa) in ethyl alcohol of agricultural origin, with
the addition of natural extracts of anise or distillates
of anise or both.

2. The minimum alcoholic strength by volume of a
sloe-aromatised spirit drink or pacharan shall be 25
%.

3. For the production of a sloe-aromatised spirit
drink or pacharan, a minimum quantity of 125
grams of sloe fruits per litre of the final product shall
be used.

4. Ako se Votka sa ukusom zasladi, krajnji proizvod
sadrzi najmanje 100 grama po litru, izrazenog kao
invertni Secer.

5. Aromatizovana Votka moze nositi bilo koje ime u
kome vlada aroma sa imenom ,,votka*.

32. Jaka alkoholna pic¢a sa ukusom divlje §ljive ili
pasarana

1. Jako alkoholno pi¢e sa aromom divlje Sljive ili
Pasharan ima preovladuju¢i ukus divlje Sljive
proizvedene mlevenjem S$ljive (prunus spinosa) u
etilnom alkoholu poljoprivrednog porekla uz dodatak
prirodnih ekstrakata Anisa, destilovanog Anisa ili
oboje.

2. Jacina alkohola u alkoholnom pi¢u sa ukusom
divlje §ljive je najmanje 25 vol.

3. Za proizvodnju alkoholnog pi¢a sa aromom divlje
Sljive, upotrebljeno je najmanje 125 grama Sljive po
litru finalne proizvodnje.
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4. pijes alkoolike té aromatizuar me kumbull té
egér ka pérmbajtje té émbélsuesve i shprehur si
sheger invert ndérmjet 80 dhe 250 gram pér litér té
prodhimit pérfundimtar.

5. Vetité organoleptike, ngjyra dhe shija e pijes
alkoolike té aromatizuar me kumbull té egér ja
japin eksluzivisht pérdorimi i frutave dhe anisit.

33. Likeri
1. Likeri éshté pije e forté alkoolike:

1.1. e cila pérmban sasiné minimale té shegerit,
té shprehur si sheger invert - i rektifikuar:

1.2. 70 gram / litér pér liker nga gershia/ vishnja
né té cilat alkooli etilik rrjedh eksluzivisht nga
rakia e gershisé dhe vishnjes;

1.3.80 g/ litér te likeri i encijanit apo me likerét
e ngjajshém, té cilét prodhohen nga encijani
gjegjésisht nga bimé té ngjajshme dhe gé kané
vetém materie aromatike;

1.4.100 g/ litér né té gjithé rastet tjera.

1.5. prodhuar me aromatizimin e alkoolit etilik
me origjiné bujgésore ose distilatit me origjiné
bujgésore njé ose mé shumé pijeve té forta
alkoolike ose pérzierjeve té émbélsuara, me
shtesa té prodhimit me origjiné bujgésore ose

4. A sloe-aromatised spirit drink or pacharan shall
have a content of sweetening products, expressed as
invert sugar, between 80 and 250 grams per litre of
the final product.

5. The organoleptic characteristics, colour and taste
of a sloe-aromatised spirit drink or pacharan shall be
provided exclusively by the fruit used and the anise.

32. Liquer
1. Liqueur is a spirit drink: \

1.1. having a minimum sugar content, expressed
as invert sugar, of:

1.2. 70 grams per litre for cherry liqueurs the
ethyl alcohol of which consists exclusively of
cherry spirit;

1.3. 80 grams per litre for gentian or similar
liqueurs prepared with gentian or similar plants
as the sole aromatic substance;

1.4. 100 grams per litre in all other cases.

1.5. produced by flavouring ethyl alcohol of
agricultural origin or a distillate of agricultural
origin or one or more spirit drinks or a mixture
thereof, sweetened and with the addition of
products of agricultural origin or foodstuffs such

4. Alkoholno pi¢e aromatizovana divljom Sljivom ima
sadrzaj zasladivaca izrazen kao invertni Secer izmedu
801250 grama po litru konacne proizvodnje.

5. Organolepti¢ka svojstva, boja i ukus alkoholnog
pica sa aromom divlje S$ljive daju se iskljucivo
upotrebom voca i Anisa.

33. Liker
1. Liker je jako alkoholno pice:

1.1. koji sadrzi minimalnu koli¢inu Secera, izrazenu
kao invertni Secer - ispravljeno:

1.2. 70 grama po litru po likeru od tresnje / visnje u
kome se etilni alkohol dobija iskljucivo od rakije od
treSanja 1 viSanja;

1.3. 80 g / 1 u likeru od encijanana ili sli¢nim
likerima, koji se proizvode od encijana ili sli¢nih
biljaka i imaju samo aromati¢ne materije;

1.4.100 g/ I u svim ostalim slucajevima.

1.5. proizvedeno aromatizacijom etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla ili destilata
poljoprivrednog porekla jedno ili viSe jakih
alkoholnih pi¢a ili zasladenih meSavina, uz dodatak
proizvoda poljoprivrednog porekla ili namirnica
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produkteve ushgimore si kremi, quméshti dhe
prodhimeve tjera nga quméshti, peméve, verés
0se verés sé aromatizuar.

1.6. Fortésia alkoolike e Likerit i cili vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 15
% vol.

1.7.  Né prodhimin e Likeréve mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

1.8. likeret nga frutat si vijon:
1.8.1. rrushiizii fréngut;
1.8.2. qgershité;

1.8.3. mjedérat;

1.8.4. manat;

1.8.5.  boronicét;

1.8.6. frutat e limonit;

1.8.7. mjedérat e egra;

1.8.8. manaferrat amerikane;
1.8.9. brusnia;

1.8.10. boronica e kuge;

as cream, milk or other milk products, fruit, wine
or aromatised wine.

1.6.  The minimum alcoholic strength by volume
of liqueur a final product to be placed on the market
shall be 15 % vol.

2. In the production of Liqueurs can be used
aromas and other ingredients of natural origin that
are used to harmonize it as best as possible.

1.8. Fruit liquers:

1.8.1.  blackcurrant;

1.8.2. cherry;

1.8.3. raspberry;

1.8.4.  mulberry;

1.8.5. Dbluberry;

1.8.6. citrus fruits;

1.8.7. cloudberry;

1.8.8. american blackberry;
1.8.9. cranberry;

1.8.10. lingoberry;

kao Sto su rem, mleko 1 drugi mle¢ni proizvodi,
voce, vino ili aromatizirano vino.

1.6. Jacina alkohola Likera koji se stavlja na
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 15% vol.

1.7. U proizvodnji likera mogu se koristiti arome i
drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste za
njegovo §to bolje uskladivanje.
1.8. likeri vo¢ni na sledeci nacin:

1.8.1. crno grozde ribizlla;

1.8.2. tresnje;

1.8.3. maline;

1.8.4. kupine;

1.8.5. borovnice;

1.8.6. plodovi limuna;

1.8.7. divlje maline;

1.8.8. americke kupine;

1.8.9. brusnia;

1.8.10. crvena borovnica;
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1.8.11. shkurret; 1.8.11. sea buckthorn; 1.8.11. Zbunje;

1.8.12. ananasi. 1.8.12. pineapple. 1.8.12. ananas.
1.9. likeret nga bimét si vijon: 1.9. Plant liquers: 1.9. biljni likeri na slede¢i nacin:
1.9.1. mendra; 1.9.1.  mint; 1.9.1. mendra;
1.9.2. sanéza; 1.9.2.  gentian; 1.9.2. valerijana;
1.9.3. anisi; 1.9.3. aniseed; 1.9.3. anisi;
1.9.4. uthullnikét; 1.9.4. génépi; 1.9.4. encijana-acidi;
1.9.5. térfilé i verdhé. 1.9.5. wvulnerary. 1.9.5. zuta detelina.
2. Te etiketimi dhe shénimi i likeréve né | 4. The following compound terms may be used in | 2. Pri etiketiranja i obeleZavanje likera u Republici

Republikén e Kosovés, pér té cilin prodhohet | the presentation of liqueurs produced in the | Kosovo, za koje se proizvodi etil alkohol
alkooli etilik me origjiné bujgésore né varési nga | Republic of Kosovo, where ethyl alcohol of | poljoprivrednog porekla, u zavisnosti od nacina
metoda e prodhimit lejohen té pérdoren fjalét si né | agricultural origin is used to the words established | proizvodnje, dozvoljeno je koristiti reci kako sledi:

vijim: production methods:

2.1. brandy nga kumbulla; 2.1. plum brandy; 2.1. brend od $§ljiva;

2.2. brandy nga portokalli; 2.2. orange brandy; 2.2. brend od pomorandze;
2.3. brandy nga pjeshka; 2.3. peach brandy; 2.3. brend breskva;

2.4. brandy nga vishnja; 2.4. cherry brandy; 2.4. brend od visnje;

2.5. rumi nga rrush serezi i zi. 2.5. solbaerrom, also called blackcurrant run. 2.5. rumi od crnog ribizaa.
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3. Pér etiketimin, prezantimin té likereve té
lartpérmendur nocioni i pérbashkét duhet té
géndroj né njé rresht me shkrim té njétrajtshém, me
té njéjtin lloj té shkrimit dhe me té njéjtén ngjyre,
edhe pse pérshkrimi “Liker” duhet t€ shfaget aty
shumé prané dhe até né té njéjtin shkrim, i cili nuk
guxon té jeté mé i vogél sesa ai i pérshkrimit té
pérbashkét. Nése alkooli nuk ka origjiné nga pijet e
forta alkoolike té cekura mé larté, atéheré né etiketé
duhet té jepet origjina né té njéjté fushé té dukshme
sikurse edhe nocioni i pérbashkét apo sikurse te
nocioni “Liker®, e ku pérmendet ose 1loji i alkoolit
té pérdorur bujgésor apo cekét e dhéna “alkool
bujgésor* gjegjésisht sipas fjaléve “prodhuar nga“,
“fituar nga” apo “nga”.

34. Krem Likeri nga (me emértimin té Iéndéve ose
peméve té pérdorura)

1. Pijet e forta alkoolike t& njohura si krem likere
(me emér té léndéve ose peméve té pérdorura)
pérvec likeréve nga prodhimet e quméshtit jané
likere qé pérmbajné sé paku 250 gr/litér té shegerit
té shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e krem likerit (me emér té
Iéndéve ose peméve té pérdorura) i cili vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 15 % vol.

3. As regards the labelling and presentation of those
liqueurs, the compound term must appear on the
labelling in one line in uniform characters of the
same font and colour and the word ‘liqueur’ must
appear in immediate proximity in characters no
smaller than that font. If the alcohol does not come
from the spirit drink indicated, its origin must be
shown on the labelling in the same visual field as the
compound term and the word ‘liqueur’ either by
stating the type of agricultural alcohol or by the
words ““agricultural alcohol” preceded on each
occasion by ‘made from’ or “made using”.

34.  Créme de cassis (with the name of the
materials or trees used)

1. Spirit drinks known as Creme de cassisis a
blackcurrant lig ueur (with the name of the materials
or trees used) with a minimum sugar content of
250 grams per litre expressed as invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Creme de cassis as a final product to be placed on
the market shall be 15 % vol.

3. Za oznacavanje, prezentaciju gore navedenih likera,
uobicajeni pojam treba da stoji u liniji ujednacenog
pisanja, sa istom vrstom pisanja i iste boje, iako bi se
opis ,,Liker* trebao pojaviti vrlo blizu onom u istom
pismu , koji ne sme biti manji od opsteg opisa. Ako
alkohol ne poti¢e od gore navedenih jakih alkoholnih
pi¢a, onda oznaka mora dati poreklo na istom
vidljivom polju kao 1 uobicajeni pojam ili kao u pojmu
,Liker®, koji pominje ili vrstu alkohola koji se koristi
poljoprivredni ili plitki podaci ,,poljoprivredni
alkohol* prema re¢ima ,,proizvedeno od®, ,,dobijeno
od“ 1l1 ,,0d*.

34. Krem liker od (uz naziv koristenog voca ili
sirovine)

1. Jaka alkoholna pic¢a poznata kao krem likeri od (uz
naziv koriS¢enog voca ili sirovine ) , osim likera od
mlec¢nih proizvoda su likeri koji sadrze najmanje 250
grama po litri Secera izraZzenog kao invertni Secer.

2. Alkoholna jacina krem likera od ( uz naziv
kori§¢enog voca ili sirovine ) koji se stavlja na trziste
kao gotov proizvod je najmanje 15% vol .
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3. Né prodhimin e Krem Likeréve mund té
pérdoren aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné
natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa mé té
mireé te tij.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”

35. Likeré nga kumbullat e egra - Sloe gin

1. Sloe gin éshté liker i prodhuar me macerimin e
kumbullés sé egér né gjin me mundési té shtesave
nga léngu i kumbullés sé egér.

2. Fortésia alkoolike e likerit nga kumbullat e egra
gé vendosen né shitje si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 25 % vol.

3. Né prodhimin e Sloe gin mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin

“liker”.

36. Sambuca

3. Inthe production of Cream Liqueurs can be used
aromas and other ingredients of natural origin that
are used to harmonize it as best as possible.

4. The name by which the strong alcoholic beverage
is placed on the market can be supplemented with
the meaning "liqueur”

35. Wild plum liqueur - Sloe gin

1. Sloe gin is a liqueur produced by maceration of
sloes in gin with the possible addition of sloe juice.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
sloe gin shall be 25 %.

3. In the production of Sloe gin can be used aromas
and other ingredients of natural origin that are used
for its best harmonization.

4. The legal name may be supplemented by the term
‘liqueur’.

36. Sambuca

3. Kod proizvodnje krem likera dozvoljeno je
aromatizovanje prirodnim aromati¢nim materijama i
preparatima koji se upotrevljavaju da se bolje usklade.

4. Naziv pod kojim se ovo jako alkoholno pice stavlja
na trziste moze se dopuniti pojmom “liker”.

35. Liker od divlje §ljive - Sloe gin
1. Sloe gin je liker koji proizvodi maceranjem divlje

Sljive u din sa moguénoscéu dodavanja soka od divlje
Sljive.

2. Jac¢ina alkohola likera od divlje $ljive koja se stavlja
u prodaju kao gotov proizvod je najmanje 25 vol.%.

3. U proizvodnji Sloe Pina mogu se koristiti arome i
drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste za
njegovu najbolju harmonizaciju.

4. Naziv pod kojim se zestoko alkoholno pice stavlja
na trziSte moze se dopuniti znacenjem ,,liker*.

36. Sambuca
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1. Sambuca éshté liker i pangjyré i aromatizuar me
anis:

1.1. pérmban destilate té anisit (Pimpinella
anisum L.), anisit yllézor (Illicium verum L.)
dhe biméve tjera aromatike;

1.2. pérmban minimalisht 350 gr / litér sheger té
shprehur si sheger invert;

1.3. pérmbajtje té anetolit natyror mé sé paku 1
gr dhe mé sé shumti 2 gr / litér.

2. Fortésia alkoolike e Sambuca e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 38 % vol.

3. Né prodhimin e Sambuca mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré té tij.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

37. Maraskino

1. Maraskino, éshté liker pa ngjyré, aroma e té cilit
pérfitohet kryesisht nga pérdorimi i destilatit té
vishnjeve ose i pérfituar nga destilati i cili rrjedh
nga macerimi i vishnjeve, pjeséve té vishnjeve né

1. Sambuca is a colourless aniseed-flavoured
liqgueur which meets the following requirements:

1.1. it contains distillates of anise (Pimpinella
anisum L.), star anise (Illicium verum L.) or other
aromatic herbs;

1.2. it has a minimum content of sweetening
products of 350 grams per litre expressed as invert
sugar;

1.3. it has a natural anethole content of not less
than 1 gram and not more than 2 grams per litre.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
sambuca shall be 38 %.

3. In the production of Sambuca can be used aromas
and other ingredients of natural origin that are used
for its best harmonization.

4. The name by which the strong alcoholic beverage
is placed on the market can be supplemented with
the meaning "liqueur™.

37. Maraschino

Maraschino is a colourless liqueur the flavour of
which is given mainly by a distillate of marasca
cherries or of the product produced by macerating
cherries or parts of cherries in ethyl alcohol of

1. Sambuca je bezbojni liker aromatizovan anisom:

1.1. sadrzi destilate anisa (Pimpinella anisum L.),
zvezdastog anisa (lllicium verum L.) i drugih
aromaticnih biljaka;

1.2. sadrzi najmanje 350 gr / litar Secera izraZzenog
kao invertni Secer;

1.3. sadrzaj prirodnih anatola od najmanje 1 gr i
najvise 2 gr/ litru.

2. Jalina alkohola u Sambuci koja se stavlja na
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 38 vol.

3. U proizvodnji Sambuke mogu se koristiti arome i
drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste za
njenu najbolju harmonizaciju.

4. Naziv pod kojim se jako alkoholno pice stavlja na
trziSte moZe se dopuniti znacenjem ,,liker*.

37. Maraskino

1. Maraskino, je bezbojni liker, ¢ija se aroma
uglavnom dobija upotrebom destilata viSanja ili se
dobija od destilata koji nastaje usitnjavanjem viSanja,
delova tre$nje u alkoholu poljoprivrednog porekla, sa
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alkool me origjiné bujgésore, me pérbérje
minimale té shegerit prej 250 gr / litér i shprehur né
sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Maraskinos e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 24 %
vol.

3. Né prodhimin e Maraskinos mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

38. Nocino

1. Nocino éshté liker aroma e té cilit rrjedh
kryesisht nga macerimi dhe destilimi i té gjitha
pjeséve té arrave té gjelbérta (Juglans regia L.), me
pérmbajtje minimale té shegerit nga 100 gr / litér té
shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Nocino - s e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 30 %
vol.

3. Né prodhimin e Nocino - s mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore gé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

agricultural origin or in a distillate of marasca
cherries, with a minimum content of sweetening
products of 250 grams per litre expressed as invert
sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
maraschino, marrasquino or maraskino shall be 24
%.

3. In the production of Maraskino can be used
aromas and other ingredients of natural origin that
are used for its best harmonization.

4. The name by which the strong alcoholic beverage
is placed on the market can be supplemented with
the meaning "liqueur”.

38. Nocino

1. Nocino is a liqueur the flavour of which is given
mainly by maceration and/or distillation of whole
green walnuts (Juglans regia L.) with a minimum
sugar content of 100 grams per litre expressed as
invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Nocino as a final product to be placed on the market
shall be 30 % vol.

3. In the production of Nocino can be used aromas
and other ingredients of natural origin that are used
for its best harmonization.

minimalnim sadrzajem Secera 250 gr / 1 izrazeno U
invertnom Secéeru.

2. JaCina alkohola u Maraskine koja se stavlja na
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 24% vol.

3. U proizvodnji Maraskina mogu se koristiti arome i
drugi sastojci prirodnog porekla koji se Kkoriste za
njegovu najbolju harmonizaciju.

4. Naziv pod kojim se jako alkoholno piée stavlja na
trziSte moze se dopuniti znacenjem ,,liker*.

38. Nocino

1. Nocino je liker ¢ija aroma poti¢e uglavnom od
macerine-gnjecenja i destilacije svih delova zelenih
oraha (Juglans regia L.), sa minimalnim sadrzajem
Secera od 100 gr / litru izrazenog kao invertni Secer.

2. Jacina alkohola u Nocinu koja se stavlja na prodaju
kao gotov proizvod je najmanje 30% vol.

3. U proizvodnji Nocina mogu se Koristiti arome i
drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste za
njegovu najbolju harmonizaciju.
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4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

39. Likeri i vezés - Advokat

1. Likeri i vezés Advokat éshté pije e forté
alkoolike e aromatizuar apo e pa aromatizuar, e cila
pérfitohet nga alkooli etilik me origjiné bujgésore,
nga njé destilat dhe / ose nga njé pije e forte
alkoolike e cila pérmban pjesé pérbérése té cilésisé
sé larté té verdhés sé vezés, té bardhés té vezéssi
dhe sheger dhe mjalté. Pérbérja minimale e shegerit
apo mjaltit arrin né 150 gr / litér, i shprehur né
sheqger invert. Né njé liter likeré me vezé duhet té
keté sé paku 140 gr té verdhé té vezés.

2. Fortésia alkoolike e Likerit té vezés e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté sé
paku 14 % vol.

3.Né prodhimin e Likerit t& vezés mund té
pérdoren aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné
natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa mé té
mireé te tij.

40. Likeri me vezé

1. Likeri me vezé éshté pije e forté alkoolike, e
aromatizuar ose jo e pérfituar nga alkooli etilik me
origjiné bujgésore, distilati i ose pijeve té forta
alkoolike, ku pérbérésit karakteristiké jané té
verdhét e vezés, bardhét e vezés dhe pérmban

4. The name by which the strong alcoholic beverage
is placed on the market can be supplemented with
the meaning "liqueur”.

39. Egg liqueur or advocaat

1. Egg liqueur or advocaat or avocat or advokat is a
spirit drink, whether or not flavoured, obtained from
ethyl alcohol of agricultural origin, distillate and/or
spirit, the ingredients of which are quality egg yolk,
egg white and sugar or honey. The minimum sugar
or honey content must be 150 grams per litre
expressed as invert sugar. The minimum content of
pure egg yolk must be 140 grams per litre of the
final product.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Egg liquer as a final product to be placed on the
market shall be 14 % vol.

3. In the production of Egg liqueur can be used
aromas and other ingredients of natural origin that
are used to harmonize it as best as possible.

40. Liqueur with egg

1. Liqueur with egg is a spirit drink, whether or not
flavoured, obtained from ethyl alcohol of
agricultural origin, distillate and/or spirit, the
characteristic ingredients of which are quality egg
yolk, egg white and sugar or honey. The minimum

4. Naziv pod kojim se jako alkoholno pice stavlja na
trziSte moze se dopuniti znacenjem ,,liker®.

39. Liker od jaja - Advokat

1. Liker od jaja Advokat je jako aromatizovano ili
nearomatizovano jako alkoholno piée koje se dobija
od etilnog alkohola poljoprivrednog porekla, od
destilata i / ili od jakog alkoholnog pi¢a koje sadrzi
visokokvalitetne sastojke Zumanca, kao i belanca kao
Secer i med. Minimalni sastav Secera ili meda dostize
150 gr/ 1, izraZen u invertnom Seceru. U litru likera od
jaja trebalo bi da ima najmanje 140 gr Zumanceta.

2. Jacina alkohola Likera jaja koja se stavlja u
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 14% vol.

3. U proizvodnji Likera jaja mogu se koristiti arome
i drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste za
njegovo Sto bolje uskladivanje.

40. Liker s jajima

1. Liker s jajima je jako alkoholno pice, sa ukusom ili
bez ukusa dobijeno od etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla, destilata ili jakih alkoholnih
pica, gde su karakteristiéni sastojci su Zumanaca,
belanca jaja 1 sadrzi Secer ili med. Minimalni sastav
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sheger apo mjalté. Pérbérja minimale e shegerit apo
mjaltit arrin né 150 g / litér, i shprehur né sheger
invert. Né njé liter likeré me vezé duhet té keté sé
paku 70 gr té verdhé té vezés.

2. Fortésia alkoolike e Likerit té vezés e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté sé
paku 15 % vol.

3.Né prodhimin e Likerit me vezé mund té pérdoren

aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé

pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré té tij.

41. Mistra

1. Mistra éshté pije e forte alkoolike e pangjyré e

aromatizuar me fare té anisit ose anetol natyror:
1.1.pérmban mé sé paku 1 gram/ litér dhe mé sé

shumti 2 gram/ litér anetol;

1.2. mund té pérmbajé distilat té biméve
aromatike;

1.3. nuk pérmban sheger té shtuar.
2. Fortésia alkoolike e Mistras e cila vendoset né

shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 40 % vol,
mé sé shumti 47% vol.

sugar or honey content must be 150 grams per litre
expressed as invert sugar. The minimum egg yolk
content must be 70 grams per litre of the final
product.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Liquer with egg as a final product to be placed on
the market shall be 15 % vol.

3. In the production of Egg Liqueur can be used
aromas and other ingredients of natural origin that
are used to harmonize it as best as possible.

41. Mistra

1. Mistra is a colourless spirit drink flavoured with
aniseed or natural anethole:

1.1. with an anethole content of not less than
1 gram and not more than 2 grams per litre;

1.2. that may also contain a distillate of aromatic
herbs;

1.3. containing no added sugar.
2. The minimum alcoholic strength by volume of

Mistra as a final product to be placed on the market
shall be 47% vol.

Secera ili meda dostize 150 g / litru, izrazen u
invertnom Seéeru. U litru likera od jaja trebalo bi da
ima najmanje 70 gr Zzumanceta.

2. Jac¢ina alkohola u likeru s jajima koja se stavlja u
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 15% vol.

3. U proizvodnji likera s jajajima mogu se Koristiti
arome i drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste
za njegovu §to bolju harmonizaciju.

43. Mistra
1. Mistro je bezbojno jako alkoholno pice
aromatizirano Anisovim semenom ili prirodnim
anetolom:

1.1.koji sadrZi najmanje 1 gram 1 najviSe 2 grama
po litri anetola ;

1.2. moZe sadrzati destilat aromati¢nih biljaka ;

1.3. koje ne sadrzi dodani Secer .

2. Alkoholna jadina Mistre koja se stavlja na trziste
kao gotov proizvod je najmanje 40% vol . , A najvise
47% vol .
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3. Né prodhimin e Mistras mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré té tij.

4. Mistra nuk lejohet té ngjyroset;
42. Vakeva glogi — Spritglogg

1. Vakeva glogi ose Spritglogg éshté pije e forté
alkoolike, e pérfituar me aromatizimin e alkoolit
etilik me origjiné bujgésore me aroma natyrore
identike me Kkarafilin dhe ose kanellé duke
shfrytézuar njérén nga procedurat si ne vijim:
macerimin dhe / ose distilimin, ridestilimin e
alkoolit me shtesa té pjeséve té biméve té larté
cekura, me shtimin e aromave identike natyrore té
karafilit dhe kanellés me kombinimin e kétyre
procedurave.

2. Fortésia alkoolike e Vakeva glogi ose
Spritglogg e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté sé paku 15 % vol.

3. Né prodhimin e Vakeva glogi ose Spritglogg
mund té pérdoren aromat e pérbérésit tjeré me
origjiné natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa
mé té miré té tij, mirépo aromat e erézavee
pérbérsve té lartécekura duhet té dominojné.

4. Pérmbajtja maksimale e verés ose prodhimeve
nga vera éshté 50% té prodhimit té gatshém.

43. Berenburg

3. In the production of Mistra can be used aromas
and other ingredients of natural origin that are used
for its best harmonization.

4. Mistra shall not be coloured.
42.Vakeva glogi or spritglégg

1. Vakeva glogi or spritglogg is a spirit drink
produced by flavouring ethyl alcohol of agricultural
origin with natural or nature identical aroma of
cloves and/or cinnamon using one of the following
processes:  maceration  and/or  distillation,
redistillation of the alcohol in the presence of parts
of the plants specified above, addition of natural or
nature identical flavour of cloves or cinnamon or a
combination of these procedures.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Vakeva glogi or spritgldgg as a final product to be
placed on the market shall be 15 % vol.

3. In the production of Vakeva glogi or Spritglogg
can be used aromas of other ingredients of natural
origin that are used to harmonize it as best as
possible, but the aromas of spices and the above
ingredients should dominate.

4. The content of wine or wine products shall not
exceed 50 % of the final product.

43. Berenburg

3. U proizvodnji Mistre smeju se Koristiti samo
prirodne aromati¢ne materije i aromaticni preparati da
se koristi za njegovo najbolje uskladivanje.

4. Mistra se ne dozvoljava da se bojenji;
42. Vakeva glogi — Spritglogg

1. Vakeva glogi ili Spritglogg je jako alkoholno pice,
dobijeno  aromatizacijom etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla sa prirodnim aromama
identi¢nim karanfili¢u i ili cimetu pomoc¢u jednog od
slede¢ih postupaka: gnjecenje 1 / ili destilacija,
ponovna destilacija alkohola sa dodacima gore
navedenih pomenuti delovi biljke, uz dodatak
identi¢nih prirodnih aroma karanfili¢a i cimeta uz
kombinaciju ovih procedura.

2. Jacina alkohola Vakeva glogi ili Spritglogg koja se
stavlja na prodaju kao gotov proizvod je najmanje
15% vol.

3. U proizvodnji Vakeva glogi ili Spritglogg mogu se
koristiti arome drugih sastojaka prirodnog porekla
koje se koriste za njeno $to bolje uskladivanje, ali bi
trebalo da dominiraju arome zacina i navedenih
sastojaka.

4. Maksimalni sadrzaj vina ili vinskih proizvoda je
50% gotovog proizvoda.

43. Berenburg
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1. Berenburg éshté pije e forte alkoolike:

1.1. Prodhohet me pérdorimin e alkoolit etilik
me origjiné bujgésore;

1.2. Me macerimin e pjeséve dhe frutave té
pemeéve;

1.3. Té cilat pérmbajné si aromé té vecant té
distilatit té rrénjés sé encijanit (Gentiana lutea
L.), kokérrave té déllinjés (Juniperus communis
L.) dhe gjetheve té (Laurus nobilis L.);

1.4. Ngjyra e prodhimit té gatshém varion nga e
ndritshmja deri te kafe e errét;

1.5. Mund té émbélzohet maksimalisht 20 gr /
liter e shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Berenburg e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 30 %
vol.

3. Né prodhimin e Berenburger mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

44. Nektari nga mjalti
1. Nektari nga mjalti éshté pije e forté alkoolike, e

pérfituar me aromatizimin e pérzierjes sé tretjes sé
fermentuar té mjaltés dhe distilatit t&é mjaltit dhe /

1. Berenburg is a spirit drink:

1.1. Produced using ethyl alcohol of agricultural
origin;

1.2. With the maceration of fruit or plants or
parts thereof;

1.3. Containing as specific flavour distillate of
gentian root (Gentiana lutea L.), of juniper
berries (Juniperus communis L.) and of laurel
leaves (Laurus nobilis L.);

1.4. Varying in colour from light to dark brown;

1.5. Which may be sweetened to a maximum of
20 grams per litre expressed as invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Berenburg as a final product to be placed on the
market shall be 30 % vol.

3.In the production of Berenburger can be used
aromas and other ingredients of natural origin that
are used to harmonize it as best as possible.

44. Honey or mead nectar
1. Honey or mead nectar is a spirit drink produced

by flavouring the mixture of fermented honey mash
and honey distillate and/or ethyl alcohol of

1. Berenburg je jako alkoholno pice:

1.1. Proizvedeno upotrebom etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla;

1.2. Maceriranjem delova i plodova voca;

1.3. Koji kao posebnu aromu sadrze destilat korena
roda-encijana (Gentiana lutea L.), zrna kleke

(Juniperus communis L.) 1 lis¢e (Laurus nobilis
L.);

1.4. Boja gotovog proizvoda varira od svetlo do
tamno braon;

1.5. Moze se zasladiti do najviSe 20 gr /| izraZzeno
kao invertni Secer.

2. Jacina alkohola u Berenburgu koja se stavlja na
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 30% vol.

3. U proizvodnji Berenburgera mogu se Kkoristiti
arome i drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste
za njegovo $to bolje uskladivanje.

44. Nektar odmeda
1. Nektar od meda je jako alkoholno pi¢e dobijeno

aromatizovanjem meSavine fermentisanog meda 1
destilata meda i / ili etilnog alkohola poljoprivrednog
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ose alkoolit etilik me origjiné bujqgésore, dhe
pérmban mé sé paku 30% vol tretje té fermentuar
té mjaltit.

2. Fortésia alkoolike e Nektarit nga mjalti e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé
paku 22 % vol.

3. Né prodhimin e Nektarit nga Mjalti mund té
pérdoren aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné
natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa mé té
miré te tij, me kusht te dominon shija e mjaltit.

4. Nektari nga mjalti lejohet t&€ émbélzohet vetém
me mjalté.

SHTOJCAII

Rregullat e vecanta té zbatueshme pér pije té
caktuara té forta alkoolike

1. ,Rum-Verschnitt” prodhohet n€ Gjermani dhe
merret duke pérzier rum dhe alkool etilik me
origjiné bujgésore, né ményré té tillé gé njé pjesé
prej té paktén 5% té alkoolit t& pérmbajtur né
produktin pérfundimtar té vijé nga rum. Fortésia
alkoolike e Rum-Verschnitt éshté té paktén 37.5%
vol. Fjala "Verschnitt" pérdoret pér té pérshkruar,
paragitur dhe etiketuar me shkronja té té njéjtit lloj,
madhési dhe ngjyré dhe né té njéjtin rend si fjala
"Rum”, dhe né rastin e paketimit né shishe né
etiketén e pérparme. Emri ligjor i kétij produkti

agricultural origin, which contains at least 30 % vol.
of fermented honey mash.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Honey or mead nectar as a final product to be placed
on the market shall be 22 % vol.

3. Other natural flavouring substances and
preparations may be used in the preparation of
Honey or mead nectar provided that the honey taste
is predominant.

4. Honey or mead nectar may be sweetened only
with honey.

ANNEX |1

Specific rules applicable to certain spirit
drinks

1. Rum-Verschnitt is produced in Germany and
obtained by mixing rum and ethyl alcohol of
agricultural origin, in such a manner that a minimum
proportion of 5 % of the alcohol contained in the
final product shall come from rum. The minimum
alcoholic strength by volume of Rum-Verschnitt
shall be 37,5 %. The word ‘Verschnitt’ shall appear
in the description, presentation and labelling in
characters of the same font, size and colour as, and
on the same line as, the word ‘Rum’ and, in the case
of bottles, on the front label. The legal name of this
product shall be ‘spirit drink’. Where Rum-

porekla 1 sadrzi najmanje 30 vol% rastvora
fermentisanog meda.

2. Jacina alkohola Nektara od meda koji se stavlja u
prodaju kao gotov proizvod je najmanje 22% vol.

3. U proizvodnji Nektara od meda mogu se koristiti
arome i drugi sastojci prirodnog porekla koji se koriste
za njegovo $to bolje uskladivanje, pod uslovom da
dominira ukus meda.

4. Nektar iz meda je dozvoljeno zasladiti samo
medom.

ANEKS 11

Posebna pravila koja se primenjuju na odredena
alkoholna pica

1. ,,Rum -Verschnitt* se proizvodi u Nemackoj 1
dobija se meSanjem ruma 1 etilnog alkohola
poljoprivrednog porekla, na takav nacin da deo od
najmanje 5% alkohola sadrzanog u finalnom
proizvodu poti¢e od ruma. Jacina alkohola Rum-
Verschnitt je najmanje 37,5 vol.%. Rec¢ ,,Verschnitt*
se koristi za opisivanje, predstavljanje 1 oznacavanje
slovima istog tipa, veli¢ine i boje, istim redosledom
kao i re¢ ,,Rum®, a u slu¢aju ambalaze u bocama na
prednjoj etiketi. Pravni naziv ovog proizvoda je ,,jako
alkoholno pic¢e“. Ako se Rum-Verschnitt stavlja na
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éshté "pije e forté alkoolike”. Nése Rum-
Verschnitt vendoset né treg jashté Gjermanis, né
etiketé duhet té theksohet pérbérja e alkoolit.

2.Pijet e forta alkoolike nga kumbullat”Slivovice”
prodhohen né Republikén Ceke dhe merren duke
shtuar alkool etilik me origjiné bujgésore né
distilimin e kumbullés para distilimit pérfundimtar,
né ményré té tillé gé njé pjesé prej té paktén 70% té
alkoolit té pérmbajtur né produktin pérfundimtar té
vijé nga distilimi i kumbullés. Emri ligjor i kétij
produkti éshté "pije e forté alkoolike". Emri "raki
kumbulle” mund té shtohet nése tregohet né té
njéjtén fushé té shikimit né etiketén e pérparme.
Nése produkti i rakisé sé kumbullés vendoset né
treg jashté Republikés Ceke, né etiketé duhet té
theksohet pérbérja e alkoolit. Kjo dispozité nuk
paragjykon pérdorimin e emrave ligjoré pér raki
frutash né kategoriné 9 té Shtojcés I..

3.Guignolet Kirsch “liker i gershisé” prodhohet né
Francé dhe merret duke pérzier guignolet dhe
Kirsch, né ményré té tillé gé njé proporcion minimal
prej 3 % té alkoolit té pastér total t&€ pérmbajtur né
produktin pérfundimtar té vijé nga kirsch. Fjala
"guignolet” do té shfaget né pérshkrimin,
prezantimin dhe etiketimin me karaktere me té
njéjtin font, madhési dhe ngjyré si dhe, né té njéjtén
linjé si, fjala "kirsch” dhe, né rast shishesh, né
etiketén e pérparme. Emri ligjor i kétij produkti do

Verschnitt is placed on the market outside Germany,
its alcoholic composition shall appear on the label.

2. Slivovice is produced in Czechia and obtained by
the addition to the plum distillate, before the final
distillation, of ethyl alcohol of agricultural origin, in
such a manner that a minimum proportion of 70 %
of the alcohol contained in the final product shall
come from plum distillate. The legal name of this
product shall be ‘spirit drink’. The name ‘slivovice’
may be added if it appears in the same visual field
on the front label. If slivovice is placed on the
market outside Czechia, its alcoholic composition
shall appear on the label. This provision shall be
without prejudice to the use of the legal names for
fruit spirits in category 9 of Annex I.

3. Guignolet Kirsch is produced in France and
obtained by mixing guignolet and Kirsch, in such a
manner that a minimum proportion of 3 % of the
total pure alcohol contained in the final product shall
come from kirsch. The word ‘guignolet’ shall
appear in the description, presentation and labelling
in characters of the same font, size and colour as,
and on the same line as, the word ‘kirsch’ and, in
case of bottles, on the front label. The legal name of
this product shall be ‘liqueur’. Its alcoholic

trziSte izvan Nemacke, sastav alkohola mora biti
naveden na etiketi.

2. Jaka alkoholna pi¢a od sljiva ,,Slivovice* proizvode
se u Ceskoj Republici i dobijaju dodavanjem etilnog
alkohola poljoprivrednog porekla u destilaciju §ljive
pre konacne destilacije, na takav nacin da deo od
najmanje 70% alkohola sadrzanog u kona¢ni proizvod
dolazi destilacijom S$ljive. Pravni naziv ovog
proizvoda je ,jako alkoholno pi¢e”. Naziv
»Sljivovica® moze se dodati ako je na prednjoj etiketi
navedeno u istom vidnom polju. Ako se proizvod od
Sljivovice stavlja na trziSte izvan Ceske, sadrzaj
alkohola mora biti naveden na etiketi.

Ova odredba ne dovodi u pitanje upotrebu legalnih
naziva za vocne rakije u kategoriji 9 aneksa 1.

3. Guingnolet Kirsch ,,liker treSanja“ proizveden je u
Francuskoj i dobija se meSanjem guignolet -a i kirsch
-a, na takav nac¢in da minimalni udeo od 3% ukupnog
Cistog alkohola sadrzanog u krajnjem proizvodu
potice iz kirSa. Rec ,,guignolet ¢e se pojaviti u opisu,
prezentaciji 1 oznacavanju likova istim fontom,
veli¢inom 1 bojom, kao 1 u istom redu kao 1 re¢
,»kirsch®, a u slucaju boca, na prednjoj etiketi . Pravni
naziv ovog proizvoda bice ,,liker*. Njegov alkoholni
sastav treba da prikaZe zapreminski procenat Cistog
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té jeté "liker". Pérbérja e tij alkoolike duhet té
tregojé pérgindjen né véllim té alkoolit té pastér gé
guignolet dhe kirsch pérfagésojné né pérmbajtjen
totale té alkoolit té& pastér sipas véllimit té kirsch
guignolet.

SHTOJCA 111

Sistemi dinamik i maturimit — vjetérsimit ose
sistemi ,,Criaderas Y Solera“ ose ,,Solera e
Criaderas

Sistemi dinamik i plakjes vjetérsimit ose njé sistem
"criaderas y solera"™ ose "solera e criaderas"
konsiston né shkarkimin periodik té€ njé pjese té
Brandit té pérmbajtur né secilén prej fucive bungut
ose kontejneréve gé pérbéjné njé nivel vjetérsimi
dhe shtimin e sasive té pérshtatshme té Brandit té
shkarkuar nga njé nivel tjetér, i méparshém.

Pérkufizimet:

"Niveli i plakjes" nénkupton ¢do grup fuci bungut
ose kontejneré té sé njéjtés moshé pérmes té cilit
kalon Brandi né procesin e plakjes. Cdo nivel quhet
"criadera”, pérvec atij té fundit, i cili i paraprin
mbushjes sé shisheve té Brandit dhe gé quhet
"solera".

"Shkarkim" do té thoté véllimi i pjesshém i Brandit
i shkarkuar nga secila fuci lisi bungut ose ené e njé
niveli té caktuar té plakjes dhe shtohet né fuci

composition shall indicate the percentage by
volume of pure alcohol that guignolet and kirsch
represent in the total pure alcohol content by volume
of guignolet kirsc

ANNEX 11

Dynamic maturation system - aging or
"Criaderas Y Solera™ or "Criaderas Solera™
system

The dynamic or ‘criaderas y solera’ or ‘solera e
criaderas’ ageing system consists in the execution of
periodical extractions of a portion of the brandy
contained in each of the oak casks and containers
that form an ageing scale and the corresponding
replenishments with brandy extracted from the
preceding ageing scale.

Definitions

‘Ageing scale’ means each group of oak casks and
containers with the same level of maturation,
through which the brandy progresses in the course
of its ageing process. Each scale is known as
‘criadera’, except the last one, previous to the
expedition of the brandy, known as the

‘solera’.

‘Extraction” means the partial volume of brandy
drawn from each oak cask and container in an
ageing scale, for its incorporation into the oak casks

alkohola koji guignolet i kirsch predstavljaju u
ukupnom zapreminskom sadrzaju cistog alkohola
Kirsch guignolet.

ANEKS 111

Dinamicki sistem sazrevanja — starenja ili sistem
,Criaderas Y Solera® ili ,,Criaderas Solera“

Sistem dinamickog starenja ili sistem ,,criaderas i
solera“ ili ,,criaderas solera® sastoji se od periodi¢nog
praznjenja dela Marke sadrzanog u svakoj od
hrastovih buradi ili kontejnera koji ¢ini nivo starenja i
dodavanja odgovarajucih koli¢ina preuzete Marke sa
drugog, prethodnog nivoa.

Definicije:

,»IN1vo starenja” znaci bilo koja grupa hrastovih buradi
ili posuda iste starosti kroz koju Brandi prolazi proces
starenja. Svaki nivo se naziva ,criadera®, osim
poslednjeg, koji prethodi punjenju flasa marke 1
naziva se ,,solera“.

»Praznjenje” znaci delimi¢nu zapreminu rakije koja se
ispusta 1z svakog hrastovog bureta ili posude
odredenog nivoa starenja i dodaje u hrastovo bure ili
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bungut ose kontejneré né vijim té njé serie nivelesh
té vjetérsisé ose, né rastin e "solere”, mbushet né
shishe dhe transportohet.

»Mbushja “nénkupton véllimin e rakisé nga fugité
e bungut ose kontejnerét e njé niveli té caktuar té
vjetérsisé gé shtohet dhe pérzihet me pérmbajtjen e
fucive té lisit bungut ose kontejneréve pas njé serie
nivelesh té plakjes né vijim.

"Mosha mesatare™ do té thoté periudha kohore gé
korrespondon me rrotullimin e stogeve totale té
rakisé né procesin e plakjes, e llogaritur duke
pjesétuar véllimin e pérgjithshém té rakisé té
pérmbajtur né té gjitha nivelet e plakjes me
véllimin e rakisé té shkarkuar nga niveli i fundit i
plakjes - "solere™ - gjaté njé viti.

Kur béhet fjalé pér fucit ose rezervuaréve e bungut
deri né 1 000 litra, numri vjetor i shkarkimeve dhe
mbushjeve éshté mé i vogél ose i barabarté me
dyfishin e numrit té niveleve té plakjes né sistem,
pér té siguruar gé pjesa mé e re té jeté gjashté
muajsh ose mé e vjetér.

Kur béhet fjalé pér fucit ose rezervuaréve e lisit té
bungut mé té médha se 1 000 litra, numri vjetor i
shkarkimeve dhe mbushjeve éshté mé i vogél ose i
barabarté me numrin e niveleve té plakjes né sistem
pér té siguruar qé pjesa mé e re té jeté njé vit ose
mé e vjetér.

and containers in the next ageing scale or, in the case
of the solera, for its shipping.

‘Replenishment’ means the volume of brandy from
the oak casks and containers of a given ageing scale
that is incorporated into and blended with the
content of the oak casks and containers of the
following scale in terms of age.

‘Average age’ means the period of time
corresponding to the turnover of total stocks of
brandy in the aging process, calculated by dividing
the total volume of brandy contained at all levels of
aging by the volume of brandy discharged from the
last level of aging - " solere "'- during a year.

In the case of oak casks and containers of less than
1 000 litres, the number of annual extractions and
replenishments shall be equal to or lower than twice
the number of scales in the system, in order to
guarantee that the youngest component has an age
equal to or higher than six months.

In the case of oak casks and containers of 1 000
litres or more, the number of annual extractions and
replenishments shall be equal to or lower than the
number of scales in the system, in order to guarantee
that the youngest component has an age equal to or
higher than one year.

kontejner nakon niza nivoa starenja ili se, u slucaju
»solera”, flasira i transportuje .

»Punjenje“ podrazumeva zapreminu rakije iz
hrastovih buradi ili posuda odredene starosti, koja se
dodaje i mesa sa sadrzajem hrastovih hrastovih buradi
ili posuda nakon niza narednih nivoa starenja.

»Prosecna starost“oznacava vremenski period koji
odgovara prometu ukupnih zaliha rakije u procesu
odlezavanja, izraCunat deljenjem ukupne zapremine
rakije sadrzane na svim nivoima odlezavanja sa
koli¢inom rakije ispustene iz poslednjeg nivoa.
»solere ,,- viSe od godinu dana.

Kada su u pitanju hrastova burad ili rezervoari do
1.000 litara, godi$nji broj praznjenja i dopunjavanja je
manji ili jednak dvostrukom broju nivoa starenja u
sistemu, kako bi se osiguralo da je najmladi deo star
Sest meseci ili stariji.

Kada se radi o hrastovim buradima ili rezervoarima
ve¢im od 1.000 litara, godiSnji broj praznjenja i
dopunjavanja je maniji ili jednak broju nivoa starenja
u sistemu kako bi se osiguralo da najmladi deo ima
godinu dana ili stariji.
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SHTOJCA IV

Lista e pijeve té forta alkoolike me prejardhje
nga Kosova

1.Raki Rrushi e Kosovés

Rakia e Rrushit éshté pije e forté alkoolike gé i
takon kategorisé sé rakive nga frutat, dhe pérfitohet
me distilimin e mushtit té fermentuar né 60 — 72%
alkool.

Rakia e Rrushit éshté pije alkoolike e pangjyré e
pérfituar ekskluzivisht me distilimin e pulpés se
rrushit ashtu g8 me karakteristikat e vecanta
organoleptike dhe parametrave analitiké té
detektuar kjo pije alkoolike dallohet nga pijet
alkoolike nga destilati i verés gé prodhohet me
distilimin e verés dhe rakisé nga mushti i rrushit.

Masa e fermentuar e rrushit, apo verés destilohet
me destilim té thjeshte, duke fituar raki nga min.
40% vol. deri ne 50% vol, ose me destilim
kontinual duke fituar distilat me 62 — 72% vol i
cili pérdoret pér prodhimin e rakisé.

Duhet té keté shkallé té larté kthjelltésisé, sipas
rregullit e pa ngjyré, me aromé té dalluar dhe shije
jashtézakonisht té miré, karakteristik pér rrushin
nga i cili éshté pérfituar. Kjo raki mund té
prodhohet vetém né Kosové nga varietetet e

ANNEX IV

List of spirit drinks originating from Kosovo

1. Kosovo Grape Brandy

Grape Brandy is a spirit drink that belongs to the
category of fruit spirits, and is aquired through
distilation of mash fermented in 60 — 72% alcohol.

Grape brandy is a colorless alcoholic beverage
produced exclusively through the distilation of
grape pulp so that its oganoleptic qualities and
detected analytical parameters distinguish it from
alcoholic beverages made from wine distillates that
are produced from wine distillation and brandy
made of grape cider.

The fermented amount of grape or wine is distilled
through simple distillation thus producing brandy of
minimum alcoholic strength by volume of 40% vol.
to 50% vol, or through continual distillation thus
producing a 62 — 72 % vol distillate which is used
for the production or brandy.

Colorless, possessing a high level of clarity,
distinguished aroma and exceptional taste that is a
characteristic of the grape that it was produced from.
This brandy may only be produced in Kosovo from
the grape varieties that are grown in Kosovo. The

ANEKS 1V

Spisak jakih alkoholnih pi¢a poreklom sa Kosova

1. Rakija od grozda Kosova

Rakija od grozda je jako alkoholno pice koje spada u
kategoriju voénih rakija, a dobija se destilacijom
fermentisanog jabukovaca u 60-72% alkohola.

Rakija od grozda je bezbojno alkoholno pi¢e dobiveno
isklju¢ivo destilacijom pulpe grozda, tako da se s
posebnim  organoleptickim  karakteristikama i
otkrivenim analitickim parametrima ovo alkoholno
pi¢e razlikuje od alkoholnih pi¢a destilatom vina
dobivenim destilacijom vina i rakija od musta grozda.

Fermentisana masa grozda ili vina destiluje se
jednostavnom destilacijom, pri ¢emu se rakija dobija
od min. 40% vol. do 50 vol.%, ili sa kontinuiranom
destilacijom dobijanjem destilata sa 62 - 72% vol. koji
se koristi za proizvodnju rakije.

Trebalo bi da ima visok stepen bistrine, po pravilu,
bezbojan, sa izrazitom aromom i izuzetno dobrim
ukusom, karakteristican za grozde od kojeg se dobija.
Ova rakija se moze proizvoditi samo na Kosovu od
razlic¢itih sorti grozda uzgajanih na Kosovu. Pozeljne
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ndryshme té rrushit qé kultivohet né Kosoveé.
Preferohen kryesisht varietetet e rrushit té tryezés,
por edhe lloje té tjera té rrushit. Preferohet gé njé
kohé té géndroj pa u treguar né ményré qé té
harmonizohet né aromé dhe shije t& mirg.

Tek Rakia e Rrushit té Kosovés nuk lejohet
aromatizimi, té shtohet ngjyré dhe as nuk lejohet té
shtohet alkool te holluar apo té pa holluar né té.

2.Veraku i Kosovés

Eshté pije e forté alkoolike e fituar me njé proces
mé té gjaté teknologjik se sa pijet e tjera té forta
alkoolike. Né fillim fitohet destilati pér verak nga
verat e bardha e cila éshté e prodhuar nga varietetet
e rrushit té kultivuar né Kosové. Vera pér
prodhimin e Verakut duhet te keté 10 - 11% vol.
alkool, ekstrakte té ulét dhe aciditet té larté.

Fortésia e preferuar pér keté géllim té kétij destilati
éshté prej 62-70% vol. Ky destilat maturohet -
vjetérsohet né enét e drurit prej Bungut, ku géndron
minimum 10 vite. Faza finale e prodhimit té
Verakut éshté zbutja e destilatit nga 38 - 42 % vol.
dhe rregullimi i tij né aspektin organoleptiké.

Te Veraku i Kosovés nuk lejohet shtimi i alkoolit
té holluar apo té pa holluar, si¢ éshté pércaktuar né
Shtojcén | pika 5 e kétij Ligji.

Destilatit té verakut mund t‘i shtohet karamel pér
pérshtatje té ngjyrés.

table variety is mostly preferred; however other
varieties of grape are also used. It is preferred that it
stays without being shown for a period of time so as
to further gain its good taste and aroma.

To Kosovo Grape Brandy - no flavoring, colouring
or alcohol, distilled or non-distilled shall take place.

2. Verak of Kosovo

Is a spirit drink produced through a longer
technological process than other spirit drinks. First
the distillate for Verak is produced from white wine
that is produced from a variety of grapes cultivated
in Kosovo. The wine used for the production of
Verak shall contain 10 - 11% vol. alcohol, low
extracts and high acidity.

The preferred alcoholic strength for the purposes of
this distillate is around 62-70% vol. This distillate is
then matured — aged for a minimum of ten years in
oak receptacles. The final stage of VVerak production
is the thinning of the distillate to 38 - 42 % vol. and
its preparation relating to its organoleptic aspect.

To Verak of Kosovo no addition of alcohol as
defined in Annex | (5) of this Law, diluted or not,
shall take place.

Verak distillates may only contain added caramel as
a means to adapt colour.

su uglavnom stone sorte grozda, ali i druge vrste
grozda. Pozeljno je neko vreme ostati nenametljiv
kako bi se uskladili u dobroj aromi i ukusu.

Kod rakije grozda Kosova ne dozvoljva da se
aromatizuje, da se dodaje boja, niti je dozvoljeno
dodavanje razblazenog ili nerazredenog alkohola.

2. Kosovski Verak

Je jako alkoholno pi¢e dobijeno duzim tehnoloskim
procesom od ostalih jakih alkoholnih pic¢a. U pocetku
se destilat za vino dobija od belih vina, koja se
proizvode od sorti grozda koje se gaji na Kosovu.
Vino za proizvodnju Veraka trebalo bi da ima 10 -
11% vol. alkohola, niski ekstrakti i visoka kiselost.

Pozeljna tvrdoc¢a ovog destilata za ovu svrhu je 62-
70% vol. Ovaj destilat sazreva - odlezava u drvenim
posudama iz Hrastovine, gde ostaje najmanje 10
godina. ZavrSna faza proizvodnje Veraka je
omeksavanje destilata od 38 - 42% vol. i njegova
regulacija u organoleptickom aspektu.

Kod Kosovskog Veraka nije dozvoljeno dodavanje
razblazenog ili nerazredenog alkohola, kako je
odredeno u Aneksu I tacka 5 ovog zakona.

Destilatu Veraka se mozZze dodati karamel za
uskladivanje boja.
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Né prodhimin e Verakut mund té pérdoren vetém
aromat dhe pérbérésit me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij .

3.Raki Kumbulle e Kosovés

Rakia kumbullés éshté pije e forté alkoolike gé
radhitet né kategoriné e rakive nga frutat e fituar me
distilimin e mushtit té fermentuar t&¢ kumbullés né
45 — 50 % vol alkool e cila pérmban aromén dhe
shijen e Iéndés sé distiluar.

Rakia e kumbullés éshté pije tradicionale alkoolike
e prodhuar si raki nga frutat e kumbullés (Prunus
domestica L.) e cila ka njé tradité shumévjecare né
kéto lokalitete dhe i jep distilatit njé karakter
specifiké té njohur e pasuruar me géndrim pér
vjetérsim né enét pér ruajtje.

Pér prodhimin e rakisé sé vjetér nga kumbullat
pérdoren kumbullat gé rakisé i japin aroma té
theksuara karakteristike. Frutat e kumbullés gjaté
pérpunimit lirohen nga bérthamat dhe bluhen, pas
sé cilés léngu fermenton. Distilimi i Iéngut té
fermentuar rrjedh né até ményré qé fortésia
alkoolike té jeté 45 — 50 % vol ashtu gé distilati té
pérmban shije dhe aroma té pasura. Distilati i
pérfituar i nénshtrohet ruajtjes né enét pér ruajtje
minimalisht 12 muaj. Rakia e kumbullés éshté me
ngjyré te bardhé dhe preferohet te ridestilohet, pér
té arritur shije dhe aromé mé té miré.

Only natural or nature-identical substances that are
used in harmonizing organoleptic qualities of spirit
drinks may be used in the production of Verak.

3. Plum Brandy of Kosovo

Plum brandy is a spirit drink that is listed under the
category of fruit brandy produced by distillation of
fermented plum mash in 45 — 50 % vol alcohol and
which is having organoleptic characteristics derived
from the raw materials used.

Plum brandy is a traditional alcoholic beverage
produced as brandy made of plums (Prunus
domestica L.) that has a long tradition in these areas
and provides the distillate with a recognizable
specific character that is enriched by the aging it
undergoes in receptacles.

Plums that give the brandy its distinguished flavor
are used for the production of old plum brandy. The
plums have their stones removed and are crushed,
which is followed by the fermentation of the juice.
The distillation of the fermented juice is done in
such a manner that the alcoholic strength by volume
is 45— 50 % vol so that the distillate is of a rich taste
and flavor. The distillate gained is then put in
receptacles to be preserved for at least 12 months.
Plum brandy is of a clear colour and redistillation of
the same is preferred to achieve a richer taste and
better flavor.

U proizvodnji Veraka mogu se koristiti samo arome i
sastojci prirodnog porekla koji se koriste za njegovo
Sto bolje uskladivanje.

3.Kosovska Rakija od Sljiva-Sljivovica

Rakija od §ljive je jako alkoholno pi¢e koje spada u
kategoriju rakije od plodova dobijenih destilacijom
fermentisanog $ljivovog mosta u 45 - 50% vol
alkohola, koji sadrzi aromu 1 ukus destilovanog
materijala.

Rakija od $ljive je tradicionalno alkoholno pice
proizvedeno kao rakija od plodova S§ljive (Prunus
domestica L.) koja ima dugu tradiciju na ovim
lokalitetima 1 daje destilatu specifican poznati
karakter obogacen starenjem u posudama za
skladistenje.

Za proizvodnju stare rakije od §ljiva koriste se $ljive
koje rakiji daju izraZzenu karakteristicnu aromu.
Plodovi §ljive tokom prerade oslobadaju se iz koSpica
i melju, nakon Cega tecnost - SOk fermentira.
Destilacija fermentisane tecnosti se odvija na takav
nacin da je jacina alkohola 45 - 50% vol, tako da
destilat sadrzi bogate arome i ukus. Dobijeni destilat
podleze skladiStenju u sudovima za skladiStenje
najmanje 12 meseci. Rakija od Sljive je bele boje i
preferira se ponovna destilacija kako bi se postigao
bolji ukus i aroma.
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Né prodhimin e rakisé sé kumbullés nga Kosova
mund té pérdoren vetém aromat dhe pérbérésit me
origjiné natyrore gé pérdoren pér harmonizimin sa
mé té miré té saj.

4.Raki Molle e Kosovés

Rakia e mollés e Kosovés éshté pije e forté
alkoolike gé radhitet né kategoriné e rakive nga
frutat e fituar me distilimin e mushtit té fermentuar
té mollés né 45 — 50 % vol alkool e cila pérmban
aromén dhe shijen e 1éndés sé distiluar.

Rakia e mollés e Kosovés éshté pije tradicionale
alkoolike e prodhuar si raki nga frutat e mollés
(Malys  domestica Borkh) e cila ka njé tradité
shumévjecare né kéto lokalitete dhe i jep distilatit
njé karakter specifiké.

Frutat e mollés gjaté pérpunimit bluhen, pas sé cilés
Iéngu fermenton. Distilimi i l1éngut té fermentuar
rrjedh né até ményré gé fortésia alkoolike té jeté 45
— 50 % vol ashtu qé distilati t& pérmban shije dhe
aroma té pasura.

Né prodhimin e rakisé nga mollat mund té pérdoren
vetém aromat dhe pérbérésit me origjiné natyrore
gé pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij .

Me q@éllim té harmonizimit té parametrave
organoleptiké preferohet gé distilati i pérfituar ti
nénshtrohet ruajtjes né enét pérkatése pér ruajtje.

In the production of plum brandy from Kosovo can
be used only aromas and ingredients of natural
origin that are used to harmonize it as best as
possible.

4. Kosovo Apple brandy

Apple brandy of Kosovo is a spirit drink that is
categorised as a fruit brandy produced by distillation
of fermented apple mash in 45 — 50 % vol alcohol
and having organoleptic characteristics derived
from the raw materials used.

Apple brandy of Kosovo is a traditional alcoholic
beverage produced as brandy made of apples (Malys
domestica Borkh) that has a long tradition in these
areas and provides the distillate with a recognizable
specific character.

During production, the apples are crushed, which is
followed by the fermentation of the juice. The
distillation of the fermented juice is done in such a
manner where the alcoholic strength by volume is
around 45 — 50 % vol so that the distillate is of a rich
taste and flavour.

In the production of brandy from apples can be used
only aromas and ingredients of natural origin that
are used for the best harmonization of it.

It is preferred to subjugate the distillate to
preservation in respective receptacles for purposes
of further enriching its organoleptic features.

U proizvodnji Sljivovice-rakije od Sljive sa Kosova
mogu se Koristiti samo arome i sastojci prirodnog
porekla koji se koriste za njeno Sto bolje uskladivanje.

4. Kosovska rakija od jabuka-jabukovaca

Kosovska rakija od jabuka je jako alkoholno pi¢e koje
se svrstava u kategoriju rakija od voca dobijenog
destilacijom fermentisanog jabukovog soka-mosta u
45-50 vol% alkohola koji sadrzi aromu i ukus
destilovanog materijala.

Kosovska rakija od jabuka je tradicionalno alkoholno
pice proizvedeno kao rakija od plodova jabuka (Malis
domestica Borkh) koja ima dugu tradiciju na ovim
lokalitetima 1 daje destilatu specifican karakter.

Plodovi jabuke se tokom prerade melju, nakon cega
sok-te¢nost fermentira. Destilacija fermentisane
te€nosti se odvija na takav nacin da je jacina alkohola
45 - 50% vol, tako da destilat sadrzi bogat ukus i
bogate arome.

U proizvodnji rakije od jabuka mogu se koristiti samo
arome i sastojci prirodnog porekla koji se koriste za
njeno $to bolje uskladivanje.

Da bi se uskladili organolepticki parametri, pozeljno
je da se dobijeni destilat podvrgne skladiStenju u
odgovaraju¢im sudovima za skladistenje.
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Te Rakia e Mollés sé Kosovés nuk lejohet
aromatizimi, té shtohet ngjyré dhe as nuk lejohet té
shtohet alkool te holluar apo té pa holluar né té.

In Apple Brandy of Kosovo no flavoring, colouring
or alcohol, distilled or non-distilled shall take place.

Kod rakije od jabuka-Jabukovaca sa Kosova ne
dozvoljava da se aromatizuje, dodaje boja ili dodaje
razbeni ili nerazredeni alkohol.
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